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RESUMO

A Estrada Bonita faz parte de um projeto de turismo rural na agricultura familiar de
Joinville, de iniciativa do Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura
Familiar (Pronaf), com sua implantacdo a partir de 1990. A implantacdo de um
projeto de turismo rural possibilitou a valorizagdo da agricultura familiar, uma vez
que a sua cultura tornou-se o préprio atrativo turistico, com efeito direto no aumento
da renda familiar e da auto-estima da populacdo. Como consequéncia pode-se
oferecer ao turista uma amostra da vida no campo, seu cotidiano, sua producao e
principalmente a sua culinaria, reproduzindo uma antiga colénia de imigrantes
germanicos no periodo da colonizacdo. Os primeiros moradores dedicaram-se a
lavoura principalmente, e tentando suprir suas necessidades basicas, realizaram
outras atividades, fundando olarias, engenhos e alambiques, 0 que tornou a regiao
conhecida por ser grande produtora de cachaca. Partindo das discussdes sobre
patriménio cultural, o que nos faz indagar sdo as maneiras com que 0S
descendentes de imigrantes da Estrada Bonita viram na sua cozinha, nos modos de
fazer, no cotidiano e a paisagem local, a expressdo de sua cultura e assim os
explorar como atrativo turistico. O conhecimento e a valorizagdo dos bens culturais
desta localidade irdo contribuir na historiografia local e regional, viabilizando a
insercdo social da comunidade. Portando, o fortalecimento da identidade cultural
passa necessariamente pela questdo do patriménio, como elemento que fortalece o
sentimento de pertencimento a uma comunidade, cultura ou tradicdo, que permite
realizar o elo entre passado e presente. Este patrimdnio cultural imaterial, que se
transmite de geracdo em geracao, é constantemente recriado pelas comunidades e
grupos em funcdo de seu ambiente, de sua interagdo com a natureza e de sua
histéria, gerando um sentimento de identidade e continuidade, contribuindo assim
para promover o respeito a diversidade cultural e a criatividade humana.

Palavras chaves: Estrada Bonita, patrim6nio alimentar, turismo rural.



ABSTRAT

The Bonita Road is part of a tourism project in the rural farming family of Joinville, an
initiative of the National Program to Strengthen Family Agriculture (PRONAF), with its
implementation from 1990. The implementation of a rural tourism project has enabled
the enhancement of family agriculture, since their culture has become a tourist
attraction itself, with direct effect on increasing family income and self-esteem of the
population. As a result we could offer tourists a taste of country life, their daily lives,
their production and in particular its cuisine, playing a former colony of Germanic
immigrants in the period of colonization. The first residents were dedicated mainly to
agriculture, and trying to meet their basic needs, other activities carried out by
founding kilns, mills and distilleries, which the region became known as a major
producer of rum. Based on the discussions on cultural heritage, which makes us
wonder are the ways in which the descendants of immigrants from Bonita Road saw
in your kitchen, in ways of doing in everyday life and local scenery, the expression of
their culture and thus to explore how tourist attraction. The knowledge and
appreciation of cultural property in this locality will contribute to local and regional
historiography, enabling the inclusion of the community. Porting, strengthening
cultural identity hinges on the question of equity as an element which strengthens the
feeling of belonging to a community, culture or tradition, which lets you make the link
between past and present. This intangible cultural heritage, transmitted from
generation to generation is constantly recreated by communities and groups in
response to their environment, their interaction with nature and its history, creating a
sense of identity and continuity, thus promoting the respect for cultural diversity and
human creativity.

Key words: Road Bonita, heritage food and rural tourism.
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INTRODUCAO

Joinville possui um clima caracteristico de uma regido que é cercada de
um lado pela Serra do Mar e de outro lado, por uma extensa area de mangue. A
precipitacdo €& muito frequente, ocasionando umidade excessiva em todas as
estacdes do ano. No verao a sensacao é de muito calor, chegando os termémetros
a registrarem mais de 40° C na sombra. Os joinvilenses tém como opg¢des de lazer
dentre tantas junto a natureza, a zona rural, na qual os diversos rios que descem da
serra proporcionam banhos refrescantes nestes dias de calor, cercados pela mata
atlantica com toda sua diversidade floristica, com arvores frutiferas e com muita
sombra. A falta de parques publicos faz com que muitos joinvilenses procurem no
interior do municipio esses lugares de natureza exuberante, para fazerem
caminhadas e terem momentos de lazer com a familia ou amigos. Quando acaba a
temporada de calor, o que se procura no campo é o conforto de um fogéo a lenha ou
uma lareira e as comidas de maior valor cal6rico, como as sopas, as carnes ou um
café colonial composto de quitutes variados.

Quando se escolhe ir a algum lugar, pensa-se no prazer que esse lugar
pode proporcionar. E pensar na Estrada Bonita é justamente procurar saber o que
um lugar com nome tao atrativo pode oferecer.

Partindo das discussdes sobre patriménio cultural, o que motivou o estudo
deste tema foi a maneira com que os descendentes de imigrantes germanicos da
Estrada Bonita viram na sua cozinha, nos modos de fazer e na paisagem local, a
expressao de sua cultura e assim os exploraram como atrativo turistico. E observar
um lugar como esse, que atrai tantas pessoas, principalmente nos finais de semana,
para se divertir, contemplar a natureza, sair da atmosfera urbana ou para degustar
diferentes elementos da cozinha tipica de um lugar, mostra o quanto é importante o

estudo das narrativas, apresentadas principalmente nas vozes femininas.
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Cercada pela Serra do Mar, a Estrada Bonita', localizada na regido rural
da cidade de Joinville, apresenta na sua entrada um pértico com o nome da Estrada
na parte superior, cuja estrutura foi feita pelos préprios moradores, com madeira
nativa da regido. Nos seus 5 km de estrada, existem diversas propriedades rurais, e
algumas tém no portdo ou na entrada, plaquinhas ornamentadas, feitas em madeira,
que identificam o nome do produtor e os respectivos produtos que fabrica de forma
artesanal. Nessas propriedades podem-se comprar paes, cucas, bolos, biscoitos,
geléias, licores, melados, queijos e outros atrativos, podendo também saborear
alguns produtos feitos na hora. Ha& também restaurantes e pousadas que
apresentam em seu cardapio o café colonial e a chamada “culindria tipica alema”
que pode ser melhor denominada culinaria colonial, cujas receitas estdao por muitas
geracdes nas familias de muitas mulheres agricultoras da localidade.

A regido de Pirabeiraba, onde se localiza a Estrada Bonita, foi colonizada
em margo de 1858, quando iniciou-se na Colénia Dona Francisca a construgdo da
grande Estrada da Serra, hoje denominada Estrada Dona Francisca. A construcao
desta estrada foi muito importante, ndo apenas para a Colénia Dona Francisca?, mas
também para toda uma vasta regido do Nordeste Catarinense. Em marco de 1859,
um ano mais tarde, chegou a Joinville, por intermédio do Governo Imperial do Brasil,
o Conselheiro Luiz Pedreira de Couto Ferraz, que veio com a atribuicdo de
inspecionar o andamento das obras da estrada. Com esse objetivo percorreu
diversas estradas em construcdo em companhia do Diretor da Col6nia, sr. Léonce
Aubé, que lhe doou um lote de 500 bracas quadradas na data de 15 de abril de
1859, fundando Pedreira, que mais tarde recebe o nome de Pirabeiraba®, distrito de
Joinville. Dentro desse distrito encontram-se diversas regides nas quais colonos se
estabeleceram, dentre elas a Estrada Bonita na localidade de Rio Bonito, que se
situa a margem esquerda da BR-101, no sentido Sul-Norte e é assim denominada
por ser cortada por um rio que ha muitos anos atrds apresentava uma aparéncia
bela e tranquila. Os primeiros moradores venceram as adversidades do clima
predominante, que segundo Apolinario Ternes na descricdo da paisagem, € do tipo

' Estrada Bonita. Disponivel em: < http://www.estradabonita.com.br/>. Acesso em: 16 mar. 2008.

2 SOCIEDADE AMIGOS DE JOINVILLE. Album Histérico do Centenario de Joinville: 1851-9 de
margo-1951. Curitiba: Grafica Mundial Ltda, 1951. p. 15 — 20. Fundada em 1851, a atual sede é a
cidade de Joinville, que compreende 8 léguas quadradas de terras, das 25 léguas do dote de
casamento da Princesa Dona Francisca com o Principe de Joinville.

®SOCIEDADE AMIGOS DE JOINVILLE, op. cit., p.301. Vem do tupi-guarani: pird, peixe e berab,
brilhante, reluzente.
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“mesotérmico umido sem estacao seca” e do solo umido, dotado de extensa camada
argilosa, com facilidade a erosdo*. Os colonos dedicavam-se principalmente &
lavoura, na qual tiveram inumeras dificuldades de adaptacdo no cultivo dos
alimentos da regidao de origem. O mesmo clima e cultura se assemelhavam no
estudo realizado sobre a Colénia Blumenau, sendo que Marilda Silva fala da
producdo da agricultura local, como o cara em substituicdo da batata, tubérculo
muito consumido na Europa, entre outras raizes que as mulheres adaptaram para
alimentar a familia e a criagdo®. E tentando suprir suas necessidades bésicas, esses
colonos embrenharam-se em outras atividades, fundando olarias, engenhos e
alambiques, o que tornou a regiao conhecida como grande produtora de cachaca.

A Estrada Bonita permanece ainda hoje com atividade agricola e
pecuaria, sendo que nela ainda moram alguns descendentes de imigrantes. Porém
0s mais jovens, principalmente, ja ndo estavam se dedicando exclusivamente a vida
rural. Por essa ndo trazer a auto suficiéncia financeira, afastaram-se para trabalhar
no meio urbano, deixando todo o trabalho da propriedade nas maos dos mais
velhos, muitos desses ja aposentados. Entdo motivados pela acdo da Fundacao 25
de Julho, e pela iniciativa do Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura
Familiar (PRONAF)®, a Estrada Bonita passou a fazer parte de um projeto de turismo
rural na agricultura familiar de Joinville, que teve sua implantacao a partir de 1990, e
estd sob coordenacdo da Fundacdo 25 de Julho, 6rgdo responsavel pelo
desenvolvimento agrario da regiao rural do municipio de Joinville e da Secretaria de
Turismo, hoje Fundacdo de Promocdo e Planejamento Turisticos de Joinville -
PROMOTUR. A implantacao desse projeto de turismo rural possibilitou a valorizacéo
da agricultura familiar, uma vez que a “heranca cultural” de seus moradores tornou-
se o proprio atrativo turistico, com efeito direto no aumento da renda familiar e da
auto-estima da populacdo. Como consequéncia houve algum retorno e fixacao dos
jovens nas propriedades e pbde-se oferecer ao turista uma amostra da vida no
campo, seu cotidiano, sua producado e principalmente sua culinaria, sendo que as
mulheres tiveram papel principal no preparo de antigas receitas de familia, buscando

reproduzir uma colénia de imigrantes germanicos do inicio da colonizagao.

4 TERNES, Apolinario. Joinville: a construgéo da cidade. Joinville, SC: Do autor, 1993. p.25.
® SILVA, Marilda C. Gongalves da. O papel da mulher no processo de adaptagdo alimentar dos
imigrantes europeus em Blumenau. In: Fazendo Género 8 - Corpo, Violéncia e Poder. Floriandpolis:
2008.p.04.

Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar. Disponivel em
<http://www.pronaf.gov.br/turismo/programadeturismo>. Acesso em: 17 mar. 2008.
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O desenvolvimento do turismo rural na Estrada Bonita teve como objetivo
principal o fortalecimento da agricultura familiar e a promog¢ao do desenvolvimento
rural sustentavel.

Para pensar em documentar a vida de uma comunidade, iniciou-se a
pesquisa por fatos e acontecimentos ocorridos e registrados nas fontes primarias,
como relatorios, jornais, documentos de cartérios, entre outros, documentados pela
igreja, pelos érgaos politicos, pela justica ou por cidadaos que de uma maneira ou
de outra estdo inseridos nas relagdes com esses poderes. Mas, por onde se
encontram os relatos e as vivéncias de pessoas comuns, trabalhadoras, que estao la
no campo e que também fazem parte da construcdo de uma cidade? Ao pensar no
tema ligado a comida que se prepara numa regido, esse passa também pelas
relacdes entre homens e mulheres e que “o desenvolvimento de uma antropologia
histérica colocou o estudo da familia e os papéis sexuais em primeiro plano™. As
novas formas de estudo da histéria, a chamada Nova Histéria, possibilitou observar
por meio das praticas cotidianas, as trocas de papéis realizadas em muitas
geracoes, e que colocou a questao da relacao de géneros como estudo central.

No desenvolvimento da pesquisa, a metodologia da histéria oral®, ira
conduzir o historiador pesquisador a investigagdo por meio de perguntas
diretamente as pessoas que guardam nas suas memorias, a trajetéria de suas vidas
no contexto histérico da meméria da cidade em seus aspectos materiais e imateriais.

A partir de pesquisas nas bibliografias locais, sobre a histéria das
colonizagdes, imigracao e histéria de Joinville, foi elaborado um roteiro de perguntas,
visando ter o maximo de informacédo sobre a identificacdo da/o entrevistada/o, suas
tarefas cotidianas na propriedade, sua alimentacdo, sobre a implementacdo do
turismo rural na Estrada e o que implicou de beneficio aos moradores locais, e a
relacdo da/o entrevista/o com o patriménio cultural local e da cidade. E importante
salientar que a pesquisa desenvolvida na Estrada Bonita estd vinculada ao Projeto

“Lugares de memoria, memorias de lugares... Diferentes olhares para o patriménio

" PEDRO, Joana Maria. Relagdes de género na pesquisa histérica. Revista Catarinense de Historia.
SC. no.2, 1994.p.36.

8 Sobre a metodologia de Histéria Oral ver: MONTENEGRO, Antonio Torres. Histéria oral e meméria:
a cultura popular revisitada. Sdo Paulo: Contexto, 2001. THOMPSON, Paul. A voz do passado:
historia oral. Rio de Janeiro: Paz e Terra.1992. FREITAS, S6nia Maria de. Histdria oral: possibilidades
e procedimentos. Sdo Paulo: Humanitas. USP: Imprensa Oficial do Estado, 2002. BOSI, Ecléa.
Meméria e sociedade: Lembrancas de velhos. Sao Paulo: Cia das Letras, 1994. FERREIRA, Marieta
de Moraes; ABREU, Alzira Alves de. Entrevistas: abordagens e usos da historia oral. Rio de Janeiro:
Fundacgéao Getulio Vargas, 1994.
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cultural de Joinville”, sob coordenacédo da profa. Dra. Janine Gomes da Silva, que
compdéem muitas outras perguntas a respeito da vida social, educacional, religiosa,
os métodos de cura, de partos das moradoras das regides rurais de Joinville e em
especial na Estrada Bonita além desses aspectos, a questdao alimentar tem mais
énfase nessa pesquisa.

O primeiro contato para a realizagdo das entrevistas foi na Fundacao de
Desenvolvimento Rural 25 de Julho, mantenedora do projeto de Turismo Rural, na
qual a coordenacao forneceu a relacdo e localizacdo dos Grupos de
Desenvolvimento da Mulher Rural, que sdo organizados em varias localidades de
Pirabeiraba e em particular, a de nosso interesse na Estrada Bonita. Esses grupos
foram criados para dar as mulheres do meio rural, ndo somente nas localidades em
que é praticado o turismo rural, a oportunidade de aprenderem e trocarem
experiéncias sobre atividades voltadas ao artesanato, como desenvolvimento e
oportunidade de agregarem renda aos seus produtos domésticos. Na realizacdo das
entrevistas foram preenchidos formularios conforme as orientagdes das diretrizes do
Laboratério de Histéria Oral da UNIVILLE®, que foram os primeiros registros
documentais para a efetivacao das entrevistas.

Apls as primeiras entrevistas, verificou-se a necessidade de entrevistar
outras moradoras fora do grupo da Mulher Rural, ficando identificada a formacéo de
trés grupos de moradores da estrada: o primeiro grupo, do Desenvolvimento da
Mulher Rural com sete (07) entrevistas; o segundo grupo, formado por oito (08)
empreendimentos que aderiram ao turismo e que concederam mais sete (07)
entrevistas e depoimentos; e, o terceiro grupo, de moradores com outras atividades
concedendo mais onze (11) entrevistas e depoimentos.

O roteiro de entrevistas'®, foi baseado na abordagem de temas
relacionados ao cotidiano das moradoras/es, sociabilidades e sobre a cozinha
familiar, fazendo uma interligacdo com o passado e os dias atuais; questionamentos
sobre o trabalho feminino dentro do lar, e como esse esta diretamente relacionado
com as tarefas domeésticas que mantém a familia e a propriedade rural explorada
turisticamente. Como por exemplo, na cozinha, o preparo dos alimentos e a sua

relagdo com a heranga culinaria familiar, a criacdo dos filhos e a tradicdo dos

® Os formularios do Termo de Consentimento Livre e Esclarecido, Termo de Doacdo e Ficha de
Identificagdo de Entrevista Oral podem ser observados no anexo 1, 2 e 3 no final da dissertacao.
1% Ver apéndice 1
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costumes, a divisdo de tarefas femininas e masculinas e o0 que sdo comuns a todos
da familia na manutencdo da propriedade. Ja no formulario para a coleta de
depoimentos, elaborou-se um questionario’’ com perguntas sobre a identificagdo do
morador e da familia e sobre a tematica alimentar familiar, por ser de tempo mais
curto, quantitativo e objetivo. Também foram adotados estes formularios a aqueles
moradores que ndo quiseram gravar as entrevistas.

O estudo sobre uma comunidade somado aos textos sobre patriménio,
turismo rural e as memorias femininas sobre as tarefas do lar, percorre por caminhos
que levam a conhecer a historiografia local, e como escreve a historiadora Janine G.
da Silva, a historiografia geralmente mostra o trabalho produtivo apenas para o
homem e ele como o mantenedor da propriedade'?, porém percebe-se que muitas
mulheres sao as principais responsaveis pela organizacao produtiva na propriedade,
na qual se constata que a economia no lar passa necessariamente por maos
femininas. Importante também conhecer como se estabelecem as relagées dos
moradores da regiao rural da Estrada Bonita com o patrimdnio natural e cultural do
lugar, que contribuirdo com os novos olhares e discussées sobre o patrimdnio
cultural da cidade, encontrados na cultura imaterial das/os moradoras/es da Estrada
Bonita, identificados na sua culinaria, nas receitas, nos modos de se alimentar e nas
“maneiras de fazer”'®, bem como a relagdo com o turismo praticado na localidade.

No artigo 1° da Constituicdo Brasileira, o decreto 3.551 de 2000, institui
que o Registro de Bens Culturais de Natureza Imaterial do patriménio cultural
brasileiro, estd em harmonia com as definicbes de Patriménio Cultural Imaterial
concebidas na Convencao para a Salvaguarda do Patriménio Cultural Imaterial da
UNESCO, firmada em 17 de outubro de 2003, em Paris, e a pesquisa propde
contribuir com as questdes sobre os olhares que permeiam o patriménio cultural
imaterial da cidade. Portanto, o fortalecimento da identidade cultural passa
necessariamente pela questdo do patriménio, como elemento que reforca o
sentimento de pertencimento a uma comunidade, cultura ou tradigédo, reconstruida
ao longo do tempo, num processo dindmico, permitindo realizar um elo entre

passado e presente.

" Ver apéndice 2.

12 SILVA, Janine Gomes da. Tensoes, trabalhos e sociabilidades: historias de mulheres em Joinville
no século XIX. Joinville, SC. UNIVILLE, 2004. p. 65-103.

13 CERTEAU, Michel de. A invencéo do cotidiano: 1. artes de fazer. Tradug¢édo Ephraim Ferreira Alves.
Petrépolis: Vozes, 1994.
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Esta dissertacao integrou o projeto de pesquisa “Lugares de memodria,
mem©érias de lugares... Diferentes olhares para o patriménio cultural de Joinville”,
com o objetivo de problematizar, especialmente, as histérias sobre os saberes

femininos '

* principalmente na regido rural de Joinville. Em relagdo a Estrada
Bonita tem-se o objetivo de identificar a partir das memorias femininas, os saberes,
as maneiras de fazer identificadas nas receitas da cozinha local, como fatores
importantes na producao dos alimentos como identidade cultural e roteiro turistico.

O primeiro capitulo da dissertacao, intitulado A Estrada Bonita, um lugar
para se viver, esta construido com base em bibliografias sobre patriménio cultural,
historiografia local e relacionada a imigracdo no sul do Brasil e fontes orais,
coletadas por meio de entrevistas e pesquisadas em trabalhos académicos que
abordam o turismo rural em Joinville.

Ainda no primeiro capitulo sdo apresentados alguns conceitos
indispensaveis a discussdo que sera empreendida. Meméria e patriménio imaterial
sao conceitos essenciais, na medida em que nossa problematica abarca um campo
da histéria que abre uma multiplicidade de sentidos e interpretagdes, principalmente
com a ampliacdo de temas e fontes, como as lembrancas, que permitem escrever
sobre o passado, como ensina Ecléa Bosi'®. A histéria cultural rompe com a idéia
que ligava diretamente o objeto histérico com o passado, além de abrir novos
caminhos para o estudo das relagdes entre meméria e histéria. Do mesmo modo,

t'® nos encaminha, também promove o reencontro com a narrativa e,

como Lynn Hun
recuperando as fontes orais, insere as falas de gente comum nos registros
historiograficos.

A Estrada Bonita, sua localizagao, aspectos da paisagem e seus atrativos
serdo aqui relatados, assim como o aspecto cultural, abordados por meio das
narrativas das memorias, principalmente femininas, no modo como vivem, nas
praticas culinarias do lar e para o atendimento ao turista.

No segundo capitulo da dissertacdo, Se emigrar foi preciso ..., serdo
abordados primeiramente os motivos que levaram o processo de imigracdo para o

Brasil, as impressdes vividas pelos primeiros imigrantes e suas adaptacdes

14 SILVA, Janine Gomes da (Coord.). Lugares de memoria, memérias de lugares... Diferentes olhares
para o patrimdnio cultural de Joinville (PATRI), projeto de pesquisa financiado pelo FAP/UNIVILLE.
2008/ Em andamento.

> BOSI, Ecléa. Op. cit.

'® HUNT, Lynn. A Nova Histéria Cultural. Sao Paulo: Martins Fontes, 1992. p. 1-29.
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alimentares em solo tropical nas colénias do sul. Para embarcar na histéria desse
processo foi necessario iniciar na historiografia local, tendo como referéncia entre
outros autores Carlos Ficker'”, Dilney Cunha'®, Raquel S.Thiago' e Apolinario
Ternes®® que abordam os primeiros passos da colonizagdo e as adaptacdes dos
imigrantes com o solo tropical. O preparo da Col6énia Dona Francisca para seu
préprio estabelecimento gerou uma série de angustias e arrependimentos no
imigrante recém chegado e com uma visdao bem diferente daquela que Ihe fora
mostrada em terra natal. Carlos Ficker mostra nos relatos das cartas de imigrantes,
0 panorama de surpresas demonstradas por estes na chegada do veleiro no porto
da cidade de Sao Francisco do Sul, local de entrada dos imigrantes com destino a
Coldnia Dona Francisca, inclusive as frutas oferecidas pelos habitantes locais, sendo
de total desconhecimento, e fazendo relacdo por semelhanga com as de sua terra.
Antonio H. Santos®' e Maria E. Maciel® ajudam a relacionar as transformacdes
alimentares do imigrante da Col6nia Dona Francisca, com toda a alimentacdo dos
habitantes brasileiros munidas também de uma bagagem indigena, africana e outras
trazidas pelos colonizadores portugueses. Segundo Marilda Silva®® as mulheres com
base em seu saber culinario recriavam as receitas, incorporando nos produtos locais
um modo de fazer préprio da regido, tendo como desdobramento desses saberes, a
sua utilizacdo no comércio local, garantindo o sucesso econbémico de muitas
familias, caracteristicas que procuramos identificar na Estrada Bonita. Todas essas
adaptagdes formaram a cozinha brasileira, permeada de modos e receitas com
“temperos” de varias nacionalidades.

No terceiro e ultimo capitulo, O turismo rural na Estrada Bonita,

abordar-se-a o tipo de turismo que é aplicado na Estrada Bonita, sendo que Olga

" FICKER, Carlos. Histéria de Joinville: subsidios para a crénica da Coldnia Dona Francisca. 2. ed
Joinville: Do Autor, 1965.

18 CUNHA, Dilney Fermino. Suicos em Joinville: o duplo desterro. Joinville, SC: Letradagua, 2003.

¥ S.THIAGO, Raquel. Coronelismo urbano em Joinville: o caso de Abdon Baptista. Florianépolis:
Edicdo Governo do Estado de Santa Catarina, 1988.

20 TERNES, Apolinario. Op. cit.

2 SANTOS, Antonio Henrique. O Vale do rio Taia-hy — levantamento de araceas e dioscoreaceas
comestiveis no litoral norte catarinense, Dissertagao de mestrado apresentada no Centro de Ciéncias
Agrarias da Universidade Federal de Santa Catarina. Floriandpolis. 2005.

2 MACIEL, Maria Eunice. Uma cozinha & brasileira. Estudos Histéricos. Rio de Janeiro: CPDOC/FGV.
n?. 33, 2004.

.Cultura e alimentacao ou o que tém a ver os macaquinhos de Koshima com
Brillat-Savarin? Horizontes Antropolégicos. Porto Alegre, v. 7, n. 16, 2001.

% SILVA, Marilda Checcucci G. da — Imigracdo ltaliana e Vocacbes Religiosas no Vale do ltajai.
Colegédo Tempo e Memoria, n®16. Editora da UNICAMP, CMU, Campinas; Editora da FURB,
Blumenau. 2001. p. 6




21

Tulik®*, Anderson P. Portuguez®, Adyr B. Rodrigues®, Joaquim A. Almeida e Mario
Riedl®” entre outros autores, esclarecem a diferenca entre turismo rural e
agroturismo. Outras aplicacdes de projetos de turismo em areas rurais em outras
localidades do Brasil e em outros paises, ja acontecem ha algum tempo como uma
alternativa de gerar mais recursos nas propriedades. Partindo do conceito de
paisagem e natureza, serdo abordadas as mudangas ocorridas na regido de
Pirabeiraba e as extracdes realizadas na Estrada Bonita, baseando-se nos conceitos
sobre paisagem que Miltons Santos® e outros autores discutem sobre as ordens
normativas que envolvem politicas de preservacao dos bens patrimoniais, sobretudo
aquelas que se voltaram para a natureza vista como um bem a ser salvaguardado.
A emergéncia do chamado patrimbnio natural estd diretamente ligada ao
redirecionamento das preocupacdes de ordem mundial acerca dos recursos naturais
do planeta. A chamada “identidade germanica” presente nas receitas que 0s
moradores produzem na regiao para comercializar para os turistas, esta presente na
preservacao de seus bens culturais materiais e imateriais. O lugar, a casa e a
paisagem passam a ter uma importancia primordial em relagdo ao turismo e ao
patriménio cultural da localidade.

Serdo mostrados também os estabelecimentos comerciais da Estrada
Bonita, quais atrativos sao oferecidos e as visdes dos proprietarios a respeito do
projeto turismo e dos visitantes que vem a Estrada e as suas propriedades.

Por fim, ao finalizar a dissertagdo pretende-se deixar registradas as
receitas utilizadas na cozinha familiar das/os moradoras/es da Estrada Bonita,
contribuindo para valorizar a agricultura familiar, os alimentos preparados de forma
artesanal utilizados também como atrativo turistico e caracterizados como uma
identidade local relacionados aos alimentos orgénicos e a herancga cultural destas/es
modadoras/es. E assim contribuir como parte da cultura dos saberes e praticas
herdadas, colaborando com a historiografia local e também com as acbes da

2 TULIK, Olga. Turismo rural. S&o Paulo: Aleph, 2003.

% PORTUGUEZ, Anderson Pereira (org)..[et al.]. Turismo no espaco rural: enfoques e perspectivas.
Sao Paulo: Roca, 2006.

% RODRIGUES, Adyr Balastreri (org.)..[et al.]. Turismo Rural. Praticas e perspectivas. Sdo Paulo:
Contexto, 2001.

2z ALMEIDA, Joaquim Anécio e RIEDL, Mario. Turismo Rural: ecologia, lazer e desenvolvimento.
Bauru, SP: EDUSC, 2000.

2 SANTOS, Milton. Territério e Sociedade. Sao Paulo: Fundacao Perseu Abramo, 2000.
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Fundacdo de Desenvolvimento Rural 25 de Julho e com as politicas publicas
relacionadas ao turismo rural das atividades realizadas na localidade.



CAPITULO | - A ESTRADA BONITA, UM LUGAR PARA SE VIVER.

[...] no lugar, nosso Préximo, se superpde, dialeticamente
ao eixo das sucessbes, que transmite os tempos
externos das escalas superiores e 0 eixo dos tempos
internos, que € o eixo das coexisténcias, onde tudo se
funde, enlagando definitivamente, as nog¢des e as
realidades de espaco e tempo.”

Figura 1 - Trecho da Estrada Bonita.
Fotografia de autoria de Taisa Rodrigues.
<http://tai-rodrigues.blogspot.com=>Disponivel
em: 29 mar. 2009.

A cidade de Joinville é um municipio brasileiro da regido sul, localizado no
estado de Santa Catarina. Esta situado na regidao nordeste do estado, fazendo
divisa com os municipios de Jaragua do Sul (ao oeste), Sdo Francisco do Sul e
Araquari (ao leste), Campo Alegre e Garuva (ao norte), Jaragua do Sul, Guaramirim

2 SANTOS, Milton. A Natureza do Espaco: espago e tempo, razdo e emocdo. 2° Ed. Sdo Paulo:
Hucitec, 1997. p. 218.
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e Schroeder (ao sul) (figura 2). E a cidade mais populosa de Santa Catarina e a

quarta da regido sul, com uma populacéo oficial de 497.331 habitantes™’.

0w O BO*W S0 40"

30°5
405 | 4

Fe0°s

< 1000 073
Kim

BO0*W

680000 700000 720000
1 1 1

Figura 2: Localizagdo geografica do municipio de Joinville,
SC/BR. Base digital — IBGE 1986. Escala: 1:1.000. Mapa
confeccionado no Centro de Cartografia e Sistemas de
Informagbes Geogréaficas da Universidade da Regido de
Joinville.

Dentro desse contexto geografico se encontra o Distrito de Pirabeiraba, ao
norte do municipio de Joinville (figura 3), com &rea total de 441,22 km?, divide-se em
Perimetro Urbano com 21,26 km? e Zona Rural com 419,26 km2 . A localidade do

Rio Bonito, situada ao norte de Pirabeiraba, possui a extenséo de 5,77 km2, e ocupa

% Instituto  Brasileiro de  Geografia e  Estatistica  (IBGE)  Disponivel em:

http://www.ibge.gov.br/cidadesat/topwindow.htm?1. Acesso em 16 fev. 2010.
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310 hectares em Area Rural de Utilizagdo Controlada - ARUC, composta de
pastagens e lavouras e por areas de matas e de urbanizacdo, com uma populacéo
de um pouco mais de 5 mil habitantes®’. Numa posicdo privilegiada, préxima a
cidade de Curitiba/PR, ao norte, tem acessos por vias terrestres por meio da BR
101, por vias fluviais e ao leste pela Baia da Babitonga.

Localidade
de
Rio Bonito

Area urbana de Joinville |

Pirabeiraba

T
704 708 712

708

Figura 3 - Localizagéo do Distrito de Pirabeiraba na Cidade
de Joinville. No destaque a localidade de Rio Bonito. Base
digital — IBGE 1986. Escala: 1:1.000. Mapa confeccionado
no Centro de Cartografia e Sistemas de Informagbes
Geograficas da Universidade da Regiéo de Joinville.

A localidade do Rio Bonito tem varios atrativos naturais como aguas com
aparéncia muito limpida, cachoeiras, vegetacdo e fauna de mata atlantica. Sua

%" Instituto de Pesquisa e Planejamento para o Desenvolvimento Sustentavel de Joinville — IPPUJ -
disponivel em: http://www.ippuj.sc.gov.br. Acesso em: 02 set. 2009.
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populacdo tem como predominancia descendentes da colonizagdo germanica que
se distribuem em varias estradas, dentre elas a Estrada Bonita, com 5 km de
distancia e com aproximadamente 300 moradores. Oficialmente se chama Estrada
Rio Bonito, situando-se a margem esquerda da BR-101, no sentido Sul-Norte,
encontrando-se na localidade de Rio Bonito-Distrito de Pirabeiraba, na distancia de
23 km ao norte da cidade de Joinville/SC. Limita-se com o municipio de Garuva
sentido - norte e leste, com a localidade do Quiriri ao oeste e ao sul com o centro de

Pirabeiraba, conforme pode ser visualizado na figura abaixo (figura 4).
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Figura 4 — Localizagao da Estrada Bonita na localidade do Rio Bonito.
Base digital — IBGE 1986. Escala: 1:1.000. Mapa confeccionado no
Centro de Cartografia e Sistemas de Informagdes Geograficas da
Universidade da Regiéo de Joinville.
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Na Estrada Bonita existem pequenas propriedades rurais e aquelas que
possuem, na entrada, plaquinhas de madeira que identificam o nome do produtor e
os respectivos produtos que fabrica estdo abertas todos os dias oferecendo os seus
produtos para degustacdo e comercializacdo. As pousadas e restaurantes estao
abertas durante a semana, mas o forte da visitacao esta nos finais de semana.

O turismo rural foi implantado na década de 1990, por iniciativa do
PRONAF, com parceira da Fundagdo de Desenvolvimento Rural 25 de Julho e a
Secretaria de Turismo de Joinville, hoje PROMOTUR, ambas sao instituicdes
municipais da cidade de Joinville.  Segundo alguns moradores, j& havia
propriedades que vendiam seus produtos muito tempo antes do programa ser
instalado, como o Restaurante Tia Martha, existente desde 1977.

A localidade do Rio Bonito se divide em area urbana e rural (figura 4) e
entre essas duas areas existe um espacgo intermediario marcado pela mistura de
caracteristicas dessas areas. Segundo Olga Tulik®, as areas de fronteira entre
esses limites de urbano e rural se diferem uma por ter industrias e servigos e outra
por ser agropecuaria. Essa caracteristica ndo € muito evidente, pois a Estrada
Bonita esta inserida nesse espago e uma pequena extensdo dela estd em area
urbana, conforme mostra o mapa.

Ainda Olga Tulik®®, também faz uma avaliacdo sobre o meio rural, sendo
que esta cada vez mais dificil delimitar o que é rural e o que é urbano. O meio rural
passa a ter novas funcdes e tipos de ocupacdes, como a implantacdo de novas
atividades nao agricolas, hotéis-fazenda, pousadas, restaurantes, pesque-pagues e
criagbes de pequenos animais como abelhas e produgbes de flores e plantas
ornamentais.

Assim o turismo, conclui a autora “com todas as suas manifestacoes,
inclusive algumas de carater nitidamente urbano, adentrou o espaco rural,
resultando em modalidades e atividades nem sempre relacionada ao conteudo
rural”, conclui Olga Tulik. **

Muitos beneficios sao identificados com o desenvolvimento do turismo

rural na agricultura familiar, como o aspecto econémico, no aumento da renda

% TULIK, Olga. Turismo rural. Sio Paulo: Aleph, 2003. p. 11-25.
% TULIK, op. cit. p. 25.
% TULIK, op. cit.
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familiar com a venda de produtos comercializados, a permanéncia do jovem na

propriedade, e os beneficios sociais valorizados na:

[...] dinamizagao da cultura rural, da necessidade de os agricultores
familiares manterem sua identidade e autenticidade. E
desencadeado um resgate de valores, costumes, codigos: orgulhar-
se da sua ascendéncia, relembrar histérias, resgatar a gastronomia,
exibir objetos antigos antes considerados velhos e inuteis, seu modo
de falar, suas vestimentas, seu saber. Ressurgem, desse modo, as
artes, as crengas, 0s cerimoniais, a linguagem, o patrimdnio
arquiteténico, que s&o restituidos ao cotidiano,[...]*

Todo esse conjunto liga o territério, a histéria e a comunidade que compde
a paisagem de um lugar bom para se viver e desfrutar sua beleza em seus diversos
atrativos, como € o caso da Estrada Bonita.

Identificamos esse encantamento pelo local, através do contato com os
moradores. Mesmo passando por um periodo de dificuldade de manutengédo e
sobrevivéncia das propriedades, o desenvolvimento da Estrada, motivado pela
implantagdo do turismo rural, trouxe beneficios que deram melhores condigdes de
permanéncia e locomogcao para os lugares que fornecem outros servicos a
comunidade. A melhoria da Estrada com boa parte dela asfaltada, linha de énibus
com mais horarios e venda de produtos nas propriedades, facilitou o fluxo dos
moradores e de turistas, constituindo um lugar agradavel para viver. As regidoes
rurais possuem problemas que sdao comuns dessas areas, como a influéncia
climatica, chuva excessiva ou seca, insetos (borrachudos, pernilongos, moscas, e
muitos outros), que para quem trabalha no campo, muitas vezes sabe como
resolver. Porém muitas prefeituras possuem programas de extensao rural para
amenizar ou resolver estes problemas. Como é o Programa de Controle do
Borrachudo, realizado pela Fundacao 25 de Julho nos diversos rios da regidao de
Joinville. E o que pode influenciar negativamente nas atividades rurais sado as
condicoes econdmicas para o escoamento da producéo, a falta de politicas publicas
que incentivem a agricultura familiar e o0 consumo de produtos coloniais, pois esses
atingem diretamente na manutencao da propriedade e nas condi¢des financeiras do

pequeno agricultor.

% BRASIL. Ministério do Turismo. Diretrizes para o Desenvolvimento do Turismo Rural no Brasil.
2004. Acesso em 01 abr. 2008.
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1.1 A Estrada e seus atrativos

Figura 5: Pértico de entrada da Estrada Bonita, todo confeccionado com
madeira nativa da regiéo.
Fotografia de autoria de Valéria Kénig Esteves, jul., 2008.

Ao passar pelo pértico da Estrada Bonita, todo feito em madeira nativa,
com telhado, enfeitado com desenhos de passaros, flores e identificado com o nome
da Estrada, percebemos que estamos adentrando num lugar que difere das outras
areas rurais de Joinville, pois ao descermos a estrada asfaltada nos deparamos com
a proximidade da serra do mar e as areas de pastagem e plantagdo. Ao longo da
Estrada observamos as propriedades identificadas com placas sobre produtos
fabricados artesanalmente. Os transeuntes vistos na estrada sdo poucos, pois as
atividades ocorrem onde nossos olhos ndo alcangam, seja no meio da rogca ou
dentro de casa trabalhando e fabricando os produtos para o consumo e a venda.
Algumas chaminés simples e escuras da fuligem da fumaga que expelem dos seus
fogbes e fornos a lenha, denunciam aquilo que ndo passa despercebido, que sdo as
atividades domésticas e produtivas das mulheres na cozinha.

Algumas pousadas e restaurantes completam a vitalidade da agricultura

familiar da comunidade®®, transformados em empreendimentos turistico/cultural,

% No enquadramento do Pronaf, sdo considerados agricultores familiares os produtores rurais que
atendam aos seguintes requisitos: sejam proprietéarios, posseiros, arrendatérios, parceiros ou
concessionarios da Reforma Agréria; residam na propriedade ou em local proximo; detenham, sob
qualquer forma, no maximo 4 (quatro) modulos fiscais de terra, quantificados conforme a legislagao
em vigor, ou no maximo 6 (seis) modulos, quando se tratar de pecuarista familiar; no minimo 80%
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visando a permanéncia das pessoas da familia na unidade de producdo. A
valorizacado da cultura e a geracéo de emprego e renda foram os principais objetivos
da implantagao do turismo rural na Estrada Bonita. H& também diversas lagoas nas
propriedades, que devido a extracdo ocorrida em anos atrds, de seixo de rio®,
serviram de pavimentacdo para diversas estradas, inclusive a BR 101, deixando
varias crateras que foram transformadas em lagoas para criacdo de peixe, €
exploradas como pesque-pague.

Em outros estudos sobre a agricultura familiar, Renata Menasche>®
aborda varias pesquisas sobre as praticas de produgcédo e consumo de alimentos de
familias rurais, realizadas no Rio Grande do Sul. Nas entrevistas com familias
descendentes de imigrantes, constata também a diminuicdo de pessoas para a

manutencao de uma vida exclusivamente agricola:

[...] identificam haver pouca mao-de-obra disponivel para a
realizacao do trabalho na propriedade, situacao mais aguda quando
esposas e/ou filhos exercem atividades remuneradas fora da
propriedade. Ainda, a idade avancada [...], as familias cada vez
menos numerosas, a prioridade atribuida aos produtos destinados a
comercializacdo, o recebimento de aposentadoria por parte de
varios agricultores e agricultoras, a facilidade de acesso a
mercados, a comodidade na aquisicdo de alimentos prontos [...]
estao entre os fatores indicados como responsaveis pela redugéo do
processamento caseiro de alimentos, assim como da diminui¢cdo da
variedade de itens produzidos para o consumo da familia. *

Diante de um quadro semelhante ao citado, a implantacdo de um
projeto de turismo rural na Estrada Bonita possibilitou a valorizagdo da agricultura
familiar, uma vez que a sua cultura tornou-se o préprio atrativo turistico, agregando
valores em seus produtos caseiros, contribuindo no aumento da renda familiar e da
auto-estima da comunidade local.

Segundo pesquisas realizadas sobre o desenvolvimento do turismo rural
na Estrada Bonita, constatou-se que:

(oitenta por cento) da renda bruta familiar deve ser proveniente da exploragcdo agropecuaria ou nao
agropecudria do estabelecimento; o trabalho familiar deve ser a base da exploragdo do
estabelecimento. (BRASIL. Ministério do Desenvolvimento Agrario. Manual do Plano Safra da
Agricultura Familiar 2003/2004. 2003. Acesso em 01 abr. 2008).

" Fragmentos de rocha e pedras soltas.

% MENASCHE, Renata (Org). A agricultura familiar & mesa: saberes e praticas da alimentagdo no
Vale do Taquari. Porto Alegre: UFRGS, 2007.

% WAGNER, Saionara Araujo; MARQUES, Flavia Chardo; MENASCHE, Renata. Agricultura familiar &
mesa. In: MENASCHE, Renata (Org). Op. cit., p. 62, 63.
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A agricultura desenvolvida é apenas de subsisténcia da propriedade.
[...] Nao é considerada a valorizagao cultural e natural que o turismo
rural deveria ter. [...] Mesmo assim, a atividade turistica na Estrada
Bonita foi dinamizadora de um processo econdmico e agente de
multiplos resultados sociais, como fixagdo do homem no meio rural,
ampliacdo de ganhos materiais e conhecimento, das relagdes
humanas e maior qualidade de vida.*

O turista que percorre os 5 km da Estrada, principalmente aos sabados e
domingos, encontra em meio a paisagem natural da regido, acompanhado pelo rio
Pirabeiraba, que ainda apresenta aguas limpidas, um convite para se refrescar na
sua corredeira e nas sombras das arvores. Como é uma regidao de Mata Atlantica, a
diversidade de sua fauna é ouvida nos diversos cantos de pdassaros, sons de
insetos, como cigarras, grilos, e para aos ouvidos mais apurados, sons de sapos,
macacos, entre outros. Os turistas, que na maioria das vezes vém com uma visao
romantizada, procuram na paisagem bucélica um lugar longe da agitacdo para o seu
lazer e relaxamento. Citando uma observacao da Sra. Anita Hatennhauer, moradora

na estrada ha anos: “quando vou a cidade, volto com dor de cabeca™'

, pois como
ela, os moradores das areas rurais tém outro ritmo, que apesar de muitas tarefas
diarias, tém a qualidade e o privilégio de usufruir de barulhos mais amenos e de ar
puro.

O visitante encontra também as propriedades que oferecem seus produtos
ja manufaturados com antecedéncia como bolachas, paes, doces, geléias entre
outros, numa quantidade suficiente para o final de semana. Assim como, ovos, leite
e aipim, produtos organicos e frescos, muitas vezes o excedente da producao, ou
até almoco, cujo cardapio dos restaurantes, oferece a cozinha colonial, alimentos
ditos como “tipico alemao”, entre eles, o marreco recheado acompanhado de
repolho roxo, o puré de maca e a carne de porco. Também tem o café colonial, que
pode ser apreciado com agendamento de grupos maiores ou para quem chega ao
meio da tarde. O visitante pode também pernoitar nas pousadas existentes na
Estrada, com ou sem reservas antecedentes, e ter algumas horas de lazer, longe da

agitacao e a atmosfera dos centros urbanos.

*° FABRE, Carla. CORREA, Maria Claudia L. Percurso: Curitiba em Turismo, n. 4, p. 143-145, 2005.
*'HATENNHAUER, Anita Gehrmann. Entrevista concedida a Valéria K. Esteves e Maria Elisa H.
Iwaya. Joinville, 14 ago. 2008.
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1.2 Populagcédo, amostra de pesquisa e historia

Hoje a Estrada Bonita apresenta aproximadamente 80 casas, nas
diversas propriedades ao longo da Estrada, como pousadas, moradias e chacaras.
Atualmente fazem parte do turismo rural oito propriedades das dezesseis que se
encontram na indicagdo da entrada da Estrada. Segundo relatos de alguns
entrevistados muitos ndo conseguiram se adaptar as exigéncias da vigilancia

sanitaria, como no relato do sr. A. Kersten:

[...] agora na é&rea rural as coisas sdo um pouquinho diferente, ta,
sao pequenas produgcdes mais ou menos no caso que, vem uma
produgdo muito pequena, nao tem capacidade ndo tem verba
suficiente, para a gente buscar todos esses recursos para investir
em uma propriedade, que ndo compense esse investimento na
venda do produto, vocé vai gastar cinqlenta, cem mil reais, que
vocé praticamente ndo tem, é buscar dinheiro, que ja aconteceu em
uma outra propriedade, ja vi essa experiéncia, e acabou quase que
se perdendo tudo e entdo ele ndo teve retorno daquilo, entdo as
vendas sdo muito baixas, comparadas se vocé tiver uma grande
induastria [...]. *

Claramente os gastos para a reforma do local muitas vezes nao foram
economicamente viaveis, ou outros proprietarios ndo conseguiram manter um lucro
que fosse favoravel para a manutencdo da propria propriedade. Visto que das 16
propriedades que iniciaram o programa de turismo rural, hoje apenas 8 ainda
continuam e muitas outras propriedades nem tiveram condi¢gées ou quiseram fazer
parte do programa.

Além do Turismo Rural, outra acdo que a Fundacdo 25 de Julho
implantou na localidade, assim como em outras localidades rurais, foi o Grupo de
Desenvolvimento da Mulher Rural (totalizando 22 grupos), sob a coordenagédo da
prépria Fundacdo. Numa reportagem jornalistica, a extensionista rural Irma Bertoldi
da Fundagéao 25 de Julho, que foi idealizadora e coordenadora dos Grupos, diz que
“antes do surgimento do projeto a maioria das mulheres do meio rural tinha

143

vergonha de ser agricultora Essas mulheres agricultoras tém um potencial mais

42 KERSTEN, Ango. Entrevista concedida a Valéria K. Esteves e Maria Elisa H. Iwaya. Joinville, 04
nov. 2008.
*8 A Noticia, Joinville, 05 jun. 2003, p.14.
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amplo do que o servico doméstico. Elas sao detentoras de saberes e habilidades
que podem gerar algum lucro para aumentar a renda familiar e a Fundacao 25 de
Julho, por intermédio das instrutoras, organiza e troca entre elas os riscos de
bordados, moldes de almofadas, panos de cozinha, toalhas, bonecos e enfeites de
datas comemorativas, como de Natal e de Pé&scoa, entre tantas outras pecas
artesanais. A formacgéo destes grupos também tem como finalidade proporcionar a
estas mulheres, uma atividade de lazer, criacdo e valorizacdo do patrim6nio da
regido, por meio de produtos expostos e vendidos em suas propriedades ou em
feiras, realizadas pela PROMOTUR e pela Fundacgéao 25 de Julho. Também faz parte
das atividades destas instituicdes, a realizacdo de encontros com as mulheres rurais
de outras localidades, nos quais sao oferecidos oficinas de aprendizagem de
producédo, processamento de alimentos e exposi¢cao de produtos e animais.

Na Estrada Bonita o Grupo organizado se reuniu sob a coordenacao da
Fundagéo 25 de Julho até novembro de 2009. Mas mesmo ndo estando mais sob a
coordenacdo da Fundacéo, elas propuseram continuar com o encontro semanal e
implantaram um estatuto préprio do grupo. As mulheres que participavam do Grupo
de Desenvolvimento da Mulher Rural na Estrada Bonita, enquanto foi realizada a
pesquisa, eram na maioria moradoras da estrada e da localidade do Rio Bonito e
nao estavam ligadas ao turismo praticado na estrada, exercendo atividades voltadas
a agricultura familiar, ou outras fora de casa, como domésticas, caseiras de
chacaras vizinhas, entre outras. O que se verificou também é que muitas(os)
moradoras/es da Estrada Bonita vieram de outras localidades e que para |4 se
mudaram, na procura de um lugar tranquilo, para que pudessem continuar a ter suas
plantacdes e criacoes, atividades estas ja praticadas no seu lugar de origem. O que
se nota nesse grupo de mulheres é a descendéncia de outras nacionalidades como,
italiana, polonesa e portuguesa, desmistificando um lugar apenas de origem

germanica.

Verificou-se também que alguns descendentes dos primeiros moradores
da localidade, de origem germanica, sao identificados nas placas de suas
propriedades cujos sobrenomes sao visiveis. Muitos desses sao parentes entre si,
como sogros, tias e primos. Muitas destas familias exercem atividades com o

turismo rural da localidade e na maioria sdo as mulheres que executam a fabricacéao
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dos produtos para a venda, e ndo dispéem de tempo para ter outra atividade além

das domésticas e das que atendem ao turismo.

A zona rural de Pirabeiraba é conhecida até os dias de hoje como uma
localidade de colonos e de produtos “tipicos” alemaes.  Apesar de haver um
aumento na populacdo de Pirabeiraba, a mudanca da zona industrial de Joinville
para a regiao norte da cidade fez com que houvesse um aumento de moradias mais
préximas das fabricas, atraindo pessoas de outras cidades e mudando a
caracteristica da regido anteriormente rural, para urbana, com grande proximidade
das areas agricolas. Porém essa caracteristica de colonos alemées ainda é muito
marcante, visto que as colbnias formadas por imigrantes alemaes no sul do Brasil
iniciam com um contingente de 350 mil imigrantes de descendéncia germanica de
diversas regides. Em relacdo ao movimento migratorio no século XIX, cerca de
17.000 pessoas vieram para ca. Pode-se observar no mapa abaixo a dispersdo das

colonias alemas em Santa Catarina.

.....

Cidade de
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Figura 6: O destaque mostra a localizagdo de col6nias alemas em Santa Catarina.
ENTRES, Gottfried. Gedenkbuch zur Jahrhundert-Feier deutscher Einwanderung in Santa Catharina.
Floriandpolis: Livraria Central, 1929. p. 104

A Colbnia Dona Francisca, teve como fundacéao oficial o dia 09 de marcgo
de 1851, passando em 1852 a se chamar “Joinville” em homenagem ao Principe de
Joinville (Franca) que ao casar-se com a princesa brasileira D. Francisca, filha de D.
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Pedro I, recebeu como dote de casamento as terras sendo que mais tarde, em
Hamburgo, Christian Mathias Schréder e Leoncé Aubé, procuradores do principe e
da princesa de Joinville, assinaram um contrato de ocupacao das terras para fins de
colonizagao.
Os primeiros imigrantes a chegarem as terras brasileiras rumo a Col6nia
Dona Francisca, num total de 118 pessoas, aportaram com a barca Colon, na cidade
de Sao Francisco do Sul, em seis de marco de 1851.
O Sr. W. Kersten, morador antigo da Estrada Bonita, em entrevista
concedida em 2006, considera sua familia como a primeira moradora da localidade e

relembra que:

[...] de acordo com a escritura, 0 meu avd requereu isso aqui em
1886. Isso era da Dona Duquesa (referindo-se a Princesa Dona
Francisca), ela recebeu de presente de casamento. Todo o
municipio de Joinville era um presente de casamento pra ela. E de
la era o Rodolfo Reith (Renk, que era seu avd)** que assumiu para
vender umas propriedades, entdo meu avl requereu uma area mais
ou menos, até onde é a Flora Tropical, até ali era dele, depois ele foi
vendendo umas propriedades, porque achou que era demais e essa
aqui en’Ego ficou para ele morar, depois pro meu pai e agora pra
mim.[...]

No inicio da demarcacao dos lotes, a extensao das terras era bem maior
em relacdo as ultimas levas, fazendo com que os primeiros colonos aos poucos

fossem vendendo parte das terras para propria manutengao da propriedade.

O Sr. Ango Kersten, também afirma a vinda dos seus antecedentes por
volta de 1887%¢.  Em outras informacgdes pesquisadas também informaram a vinda
dos primeiros habitantes da Estrada, como encontramos o Sr. Paulo Witt que tem o
seu avd Gustavo Witt, como habitante do local em 1853, apenas dois anos apés a

vinda dos primeiros imigrantes europeus, e tem esse relato:

[...] O meu avb veio solteiro da Alemanha para ca. Ele trabalhou aqui
na Serra de Curitiba/Paranagud, era colocador de pedra. Quando
ele veio ja existia a Estrada Velha, a que hoje é a BR 101, mas
naquela época era estrada de chao, e meu av6 que colocou pedras.
O meu avd também fazia a linha telegrafica Sao Francisco do

** Grifo nosso.

4 RIEPER, Bruna Fernanda. Turismo rural e especulacao imobiliaria: estudo de caso na Estrada
Bonita. Monografia (Turismo com énfase em Meio Ambiente)- IELUSC, Joinville. 2007.p.15.

* KERSTEN, Ango. Op. cit.
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Sul/Paranagua, eles passavam pelo mato para fazer isso, ficavam
semanas fora, assim descobriram esses terrenos pra ca.[...]*

Perante esse quadro de informacdes, é preciso levar em consideracao
que a memdéria e 0 esquecimento sdo resultados de disputas, e que cada ser
humano procura reter as informacdes que compde a memoéria e busca escrever a

sua historia*®, conforme anélise de Pierre Nora.

Sabemos quem sao os descendentes dos primeiros habitantes da
Estrada, como os Witt, Kersten, Hatennhauer, mas muitos outros moradores
descendentes de outras origens, como Galicki, Ferrari, Mafra, Batista, sédo alguns
exemplos que vieram ocupar os espacos da Estrada, e se fixaram deixando muitas
geragbes la residentes, fazendo parte do turismo rural ou sendo apenas
moradoras/es e agricultoras/es, que ainda guardam em suas memorias, as histérias
e as vivéncias de seus antepassados. E sdo essas memérias que dao o panorama
da paisagem da regiao desde o momento em que para la se estabeleceram até

como se sucedeu.

1.3 A alimentacéao, o tempero cultural.

Em todas as atividades desenvolvidas no meio rural, a alimentacédo esta
ligada diretamente a cultura, no modo da producdo e na tradicdo familiar. E a
cozinha é o lugar em que se processam 0s lagos sociais ao redor da mesa, pois
evoca emogoes e sentimentos que remetem a memaria do passado e dos individuos
que fazem parte dos relacionamentos, por meio do preparo, da degustagcédo, do
olfato, mexendo com todos os sentidos que referenciam as lembrancas.

Dentre todos os aspectos do patrimbnio cultural, como os “modos de fazer”
novamente lembrando, Michel de Certeau, considera que toda atividade humana
pode ser cultural, pois, “para que haja cultura, ndo basta ser autor das praticas

sociais; é preciso que essas praticas sociais tenham significado para aquele que as

*” RIEPER, Bruna. Op.cit., p. 16.
*® NORA, Pierre. Entre meméria e histéria. A problematica dos lugares. Projeto histéria. S&o
Paulo, 1993, p. 7-27.
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realiza.”®

, € a alimentacao talvez seja um dos que mais se encontra subjacente a
toda esfera da atividade humana®, ela faz parte do cotidiano de todo ser humano. E
Henrique Carneiro antropologicamente infere a alimentagdo como um costume
alimentar que:

[...] pode revelar de uma civilizagdo desde a sua eficiéncia produtiva
e reprodutiva, na obtencao, conservacgao e transporte dos géneros
de primeira necessidade e os de luxo, até a natureza de suas
representagdes politicas, religiosas e estéticas. Os critérios morais,
a organizagao da vida cotidiana, o sistema de parentesco, os tabus
religiosos entre outros aspectos, podem estar relacionados com os
costumes alimentares. °'

Portanto, o que se come é tao importante quanto quando se come, onde
se come, como se come e com quem se come. E entrevistando as/os moradoras/es
da Estrada Bonita, buscou-se saber sua relacdo com o patrimbénio material e
imaterial do lugar; o que mais cultivam na horta, as criacdes, a utilizacdo de objetos
antigos como o forno ou o fogao a lenha, até mesmo o uso de utensilios modernos
no preparo e na conservacdao dos alimentos. E também as raizes familiares na
fabricacdo de receitas, consumidas em casa e produzidas para a venda. As
informacdes coletadas sobre os alimentos preparados para as trés principais
refeicdbes do dia demonstraram que muitos alimentos sdo feitos pelas donas de
casa, como pao, geléias, queijinhos, bolos ou compradas nas casas que fabricam
para o turismo rural.

As receitas, — algumas delas “segredos de familia” — muitas vezes nem
possuem registro escrito, ficam apenas na memoria de quem faz dessa “arte”, que €
a do “saber fazer”, cuja sabedoria resiste ao tempo, repetindo-se ou recriando-se e
afirmando-se, por essa repeticdo ou por essa recriacao, as sutilezas do sabor.

Ha numa velha receita de doce, de bolo ou de um salgado, uma histéria,
uma estabilidade de ingredientes, uma capacidade de vencer o tempo sem
transgredir as modas e as modernidades, ante as inovagdes. A preparacdo da
comida envolve a ocultagcdo de alguns de seus procedimentos. A cozinha é,
portanto, o territério do segredo. Georg Simmel propde entender o segredo como

uma forma sociolégica “que se mantém neutra e acima do valor dos seus

* CERTEAU, Michel de. Op. cit., p. 142.

%0 CERTEAU, Michel de; GIARD, Luce; MAYOL, Pierre. A invencdo do cotidiano: 2. morar, cozinhar.
Traducao Ephraim Ferreira Alves e Lucia Endlich Orth. Petrépolis: Vozes, 1996.

" CARNEIRO, Henrique. S. Comida e sociedade: significados sociais na histéria da alimentacao.
Histéria: Questbes & Debates, Curitiba: Editora UFPR, n. 42, 2005. p.72.
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contelidos”.> Sua revelacdo se da apenas no espaco privado da cozinha e das
mulheres da familia. Compartiihamos esse espaco privado, feminino, doméstico,
regido pela tradicdo com o publico, quando das cerimbnias domésticas ou religiosas,
num momento em que as relacdes familiares e do lar sdo legitimadas no espaco
com outras pessoas.

A heranca culinaria que as moradoras da Estrada reproduzem em suas
receitas, bem como o modo de producéo e os ingredientes utilizados na fabricagao
dos alimentos vendidos na propriedade, constituem entre todas as lembrancas
aquelas que foram vividas na infancia, e que reproduzidas na fase adulta, destacam
as mudancas alimentares de hoje em relacéo ao passado.

A Sra. Regina Galicki, nascida em Cruz Machado no Parana é moradora
ha mais de 30 anos da Estrada Bonita e relata algo bem tipico de quem sempre

viveu na area rural:

[...] Antigamente era melhor, ndo é? Era tudo mais natural. Hoje em
dia a maioria vocé ja compra tudo pronto. Antigamente vocé nao
conhecia mortadela, e uma porgao de coisa vocé nao conhecia, nao
€? S6 mais assim, plantava, ndo é? Que nem nés la com o pai e
com a mae, a gente plantava arroz, a gente semeava trigo,
batatinha, tomate. E que nem aqui, eu planto tomate, ndo é? Plantei
tomate, estava bonito. Agora, “pestiou” tudo. Nao da, sempre saio
pra comprar. E antigamente nunca, o que tu precisava comprar
mesmo, vocé sd comprava agucar e sal. Porque o resto a gente ja
tinha tudo....]**

Podemos observar que a sra Regina vem de outra localidade, do Parana,
onde o solo é rico em nutrientes e matérias organicas, conhecido como “terra roxa”,
e de clima predominantemente seco, que favorece o cultivo de diversas culturas. Na
regidao de Joinville cuja caracteristica do solo € arenosa e o clima é umido,
favorecem a proliferacdo de doencas flngicas e bacterianas, que inviabilizam o
cultivo de certos alimentos, como o tomate, pois necessitam de aplicacdo de muito
agrotéxico, que em uma producdo de caracteristica familiar € inviavel. As
lembrancgas dos habitos alimentares da sra. Regina vividas na infancia confrontam-

se com a sua realidade atual em outro ambiente.

%2 SIMMEL, Georg. A Sociologia do segredo e das sociedades secretas. Trad. Simone Maldonado.
Jodo Pessoa, 2002. Apud ASSUNCAOQ, Viviane. K. de. Comida de mae: notas sobre alimentagéo,
familia e género. Caderno Espaco Feminino, v. 19, n.01, Jan./ Jul. 2008.p.245.

% GALICKI, Regina. Entrevista concedida a Valéria Kénig Esteves. Joinville, 07 out. 2008.
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Quando questionadas sobre a alimentacdo diaria, as entrevistadas
geralmente respondiam com o trivial arroz com feijao™, batata, aipim>, carne de
porco e de galinha da criacdo ou de boi (comprada) e salada. O peixe muito pouco
aparece, quando mencionado, somente peixe de agua doce, como a tilapia, e o
cara, das propriedades que possuem pesque-pague, geralmente sua preparacao se
faz assado na brasa. Como complemento geralmente as frutas da propriedade séao
consumidas como sobremesa e sucos. Algumas moradoras responderam como
prato principal da familia, aquele que tem como lembrangca a mae fazendo o
preparado.

Deste modo Viviane Assuncéo,

entende que no momento do preparo da comida, principalmente em
almocos de domingo ou em comemoragdes festivas, as relagdes
entre as mulheres na cozinha oscilam entre a revelagdo de alguns
segredos e a manutengd@o de outros. As receitas sdo passadas em
maior quantidade da mae ou da sogra para as filhas ou noras.>®

E também segundo Jean-Pierre Poulain, sdo “as maneiras as quais os
individuos ou os grupos de individuos, em resposta a pressdes sociais e culturais,
escolhem, consomem e disponibilizam certas porcées do produtos alimentares
existentes. Pois é a cultura, ou o sistema cultural, que determina a originalidade das
praticas alimentares”.>” Assim, a alimentagdo é um assunto que toma plenamente o
lugar na cultura material e imaterial, diretamente relacionada aos saberes femininos,
poisS sua composicao e seu preparo se entrelacam entre si conforme a cultura de
cada povo.

A sra. Ana Maria Mafra® lembra de como a sua mae fazia o Gemiise™
que também chamavam de maionese quente. A sra. Ana Maria, ndo sabe
exatamente como se escreve o home desse prato, ela lembra como eles falavam,
que era “guinis”, mas que pela receita, identificamos como sendo esse prato o
GemUlse, que ainda continua a fazer parte da alimentacdo de alguns dos

> Se, num primeiro momento, o feijao foi acompanhado por farinhas, em especial a de mandioca, a
partir do século XVIII, quando a produgéo de arroz fica consolidada, passa a formar esse bindbmio
muito conhecido na cozinha brasileira, o feijdo com arroz.

*® Mais conhecido em outros estados como mandioca, o seu consumo se faz apenas com o0
cozimento do tubérculo e ndo em forma de farinha, como € comumente usada no litoral catarinense.
% ASSUNGCAO, Viviane. K. de. Comida de mée: notas sobre alimentagéo, familia e género. Caderno
Espaco Feminino, v. 19, n.01, Jan./ Jul. 2008.p.246.

>7 POULAIN, Jean-Pierre. Sociologias da alimentacdo: os comedores e 0 espago social alimentar.
Florianépolis: Ed. da UFSC, 2004.p. 160.

%8 MAFRA, Ana Maria Michels. Entrevista concedida a Maria Elisa H. Iwaya. Joinville, 14 out. 2008.

P A palavra gemise, em alemao, quer dizer “verduras”.
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descendentes alemaes. A sra. Ana nos diz que € simples de fazer e costumava-se
preparar antes de irem para a missa, no domingo pela manha. A sua mae deixava
na panela de ferro, sob o calor do fogao a lenha, cozinhando até o retorno da igreja.
Quando chegavam em casa, a comida estava pronta para ser servida. A sua receita
€ bem simples e acrescenta que pode ser servida como um prato principal, pois €
servido quente. Esse é um prato que tem muita relacado com o dia de descanso da
religido catélica (domingo), e com a volta da missa na hora do almoco, cujo tempo
de preparo lento no fogao a lenha, fazia com que estivesse pronto ao chegar em
casa na hora préxima do almoco.

No més de maio acontece na cidade de Santa Rosa de Lima, localizada
na Serra Geral de Santa Catarina, o GemUse Fest, com duracao de trés dias e com
diversas atragdes, além do prato principal da festa, que constitui um prato “tipico
alemao”, a base de batatas, couve e defumados de porco.

Encontramos em outras fontes®’, variantes nos ingredientes desse prato,
com a auséncia da farofa e acréscimo de costelinha de porco defumada, fuba
torrado ou pinhdo. Mas a esséncia do prato e o preparo continuam o mesmo,
principalmente nas lembrangas de quem faz. Muito parecido com esse prato tem
também o Quimiz, que contém couve, repolho, batata, carne defumada, sal e
temperos. No caso de nédo ter a carne, refoga-se uma cebola de cabeca bem
picadinha na banha de porco e acrescenta-se farinha de mandioca, depois mistura-
se tudo. Assim como na receita da sra. Ana a presenca da farinha de mandioca é
uma adaptacéo a culinaria brasileira das regides do litoral.

Presente na tradicdo da familia da Sra. Regina Galicki®’, que é o
Pirégue®, muito pedido principalmente quando todos os filhos estdo em casa.
Moradora ha mais de 3 décadas na Estrada Bonita, é agricultora desde menina.
Quando casou foi morar na Estrada Bonita e trabalhar numa chacara, tirando leite e
levando para vender no centro de Joinville. Hoje, na sua propriedade tem diversas
criagdes (galinha, porco e carneiro), plantagdes de varias hortalicas, para o préprio

consumo.

%0 ORIGEM. 180 anos da imigracdo alema em Santa Catarina. Florianépolis: Empreendedor, s/d.

' GALICKI, Regina. Op cit.

%2 De origem polonesa, sdo pasteis cozidos com recheio de batatinha com queijinho e temperos, tem
outros recheios também, com a batatinha e cebola picada e também com pinhao, também chamado
Pir6gue Polaco do Parana.



41

Outras senhoras nos falaram como tradicao na familia, receitas de doces,

como as da Sra. Edeltraud Retzlaff

cujas bolachas de Natal feitas com melado, ja
eram realizadas pela méae e pela avé da Sra Traude, como gosta de ser chamada,
confeccionadas apenas para o Natal. Porém com a implantacdo do turismo, fez
também cursos de como fazer bolachas, oferecidos pela Fundacdo 25 de Julho, e
constatou que a receita é a mesma que ja conhecia de familia.

E a Sra. Anita Hatennhauer®, que tem como receita familiar, o bolo de
fuba com laranja ou nata batida, ou bolo de aipim (ou mandioca). Receitas estas
que indicam o tipo de cultivo ou costume alimentar dessa familia, como o milho e o
aipim. A Cuca com farofa da Sra. Traude, conhecida também como Platen Kuchen,
se diferencia das cucas de padaria, pois utiliza fermento de pao no seu preparo. Ela
nos da a receita do bolo que apesar de ser simples, a experiéncia de cada uma,
sabendo exatamente a quantidade utilizada (um pouco de...), e o tempo de forno é
que determina o sucesso de um doce tdo admirado principalmente nos cafés da
tarde de muitas familias joinvilenses.

Todas essas mulheres tém uma receita ou um prato que nem sempre
necessariamente estao registrados, mas constitui no seu lar, algo que as liga com as
geracdes passadas, e assim Maria Henriqueta Gimenes e Luciana Patricia Morais

complementam o nosso estudo, confirmando que:

[...] no universo da cozinha regional as mulheres e, em especial
algumas mulheres mais velhas, sdo percebidas como depositarias
da memdéria coletiva e, portanto, sdo os sujeitos que tém por
exceléncia a autoridade para efetuar o movimento de transmissao
das tradicdes culinarias como uma forma de estabelecer e re-
estabelecer o elo social.®®

As memodrias sao flexiveis, podem confundir ou mesmo serem alteradas,
se em uma situacdo de esquecimento as lembrancas nostalgicas de um prato
familiar aquecem o espirito, sua transmissdo as novas geragdes € um meio de

preservar elementos que falam sobre uma identidade e moldam tendéncias,

63 RETZLAFF, Edeltraud. Entrevista concedida a Valéria K. Esteves e Maria Elisa H. lwaya. Joinville,
15 jul. 2009.

* HATENNHAUER, Anita Gehrmann. Op. cit.

65 GIMENES, Maria Henriqueta S. G., MORAIS, Luciana Patricia de. Vozes Femininas, Saberes
Culinarios: o feminino e a dindmica das identidades regionais por meio da culinaria. Caderno Espaco
Feminino, v.19, n.01, Jan./Jul. 2008. p. 357.
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demarcando elementos de uma experiéncia que se € individual e familiar, também
nao deixa de ter sentido coletivo, como as bolachas de Natal ou 0 Gemlise Fest.

Como o estudo da alimentagdo também é um estudo social, na categoria
de andlise historica, a diferenca entre papéis de género “no sentido de se
reconhecer a diferenca dentro da diferenca, apontando que mulher e homem nao
constituem simples aglomerados” como diria Maria lIzilda de Matos, “sobrevem a
preocupacdo em desfazer nogdes abstratas de “mulher” e “homem”, enquanto
identidades Unicas, a-histéricas e essencialistas, para pensar a mulher e 0 homem
como diversidade no bojo da historicidade de suas inter-relacdes.”® Nessa anélise
encontramos a propriedade de Rudolfo Gerhmann, que em seu restaurante oferece
no seu cardapio uma variedade de carnes, e outros alimentos, alguns deles tidos
como “tipicos”, produzidos por ele mesmo, na cozinha do seu restaurante que tem
um elemento que agrega mais sabor a sua comida, o fogdo a lenha. Seu
aprendizado de cozinha foi com a mae e a avé que também herdaram as receitas de
suas maes. Desde pequeno, ele se interessava pelo que passava na cozinha, e sem
hesitacao da familia, comegou cozinhando em casa, para familiares e amigos.

Em seu restaurante, procurou ter um cardapio variado e “tipico
germanico”, e também com alguns elementos de outras regides, como o “entrevero”,
prato tipico da regido de Lages. Serve também o café colonial, cujo elemento
feminino matriarcal foi o grande motivador e referéncia principal no aprendizado do
oficio, e fez com que ele buscasse um modo diferente de servir, como é feito hoje
nas padarias:

[...] Essas receitas eu peguei da minha mae, ndo €? Entdo no
comeco ela me ensinou a fazer os bolos, tudo. [...] Eu pensei fazer
uma coisa bem mais caseira do que o tradicional das panificadoras.
Entdo, ndo sdo massas de panificacdo, sdo receitas mais antigas
que normalmente ndo tem nas padarias. Torta do céu, dificilmente
vocés véem, torta alema geralmente é feita com margarina, nao é
feita com manteiga, eu procurei fazer o que a gente comia quando
era crianga e que eram coisas bem caseiras.[...] %

O elemento hereditario para ele é o fator identificante na culinaria “tipica”
de sua familia e da regidao de Pirabeiraba, apesar de ter outros elementos na

% MATOS, Maria Izilda S. de. Estudos de Género: Percursos e possibilidades na historiografia
contemporénea. Cadernos Pagu (11) 1998, pp.67-75. Disponivel em: http://www.pagu.unicamp.br/
Acesso em: 27 nov. 1999.

67 GEHRMANN, Rudolfo. Entrevista concedida a Valéria K. Esteves, Janine Gomes da Silva e Maria
Elisa H. lwaya. Joinville, 18 nov. 2008.
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variagdo de seu buffet, sua cozinha e seu estabelecimento sdo marcados pela
atmosfera colonial.

Neste contexto todo, “0 que se oferece sado pratos emblematicos, ao
mesmo tempo elementos identificadores e identificantes dos grupos que os
preparam e os consomem”® muitas vezes expressando o modo de vida de cada
familia, seus costumes, tradicdes familiares, que marcam o jeito de viver dessas
pessoas.

As definicdbes acerca do tema alimentagdo, e sua importancia na
historiografia, como um estudo que é bem mais que uma necessidade de comer e
matar a fome; é um complexo sistema que se materializa em habitos, ritos e
costumes, marcados por uma inegavel relagdo com o poder. As regulamentacdes
alimentares estdo presentes na distingdo social por meio do gosto, na construcao
dos papéis sexuais e das identidades étnicas, nacionais e regionais, e também muito
ligadas aos ritos religiosos. Todo o estudo sobre a alimentacdo perpassa
necessariamente nas discussbes sobre cultura e identidade ou mais
adequadamente “identidades” (no plural), sendo que por meio das analises
etnogréficas, se localiza um apanhado de diferencas culturais e conforme vai
passando o tempo se constroem identidades da prépria regidao estudada, como
fortalece José R. S. Gongalves em seus estudos sobre antropologia dos objetos e
suas relagdes com o patrimdnio cultural.

Pesquisar a cozinha, ligada a culinaria de um lugar, por exemplo, e o fato
de ele estar sempre presente em nossas vidas cotidianas e a necessidade que
temos de nos alimentar, parece tornar esse objeto de estudo algumas vezes menos
importante do que outros que sempre preocuparam 0S socidlogos, porque
justamente esse objeto de estudo faz parte da propria sobrevivéncia do ser humano.
No entanto, Henrique Carneiro nos leva surpreendentemente a observar “as
diferentes maneiras de como as pessoas na sociedade pensam e falam sobre

comida” "°

ou 0 modo como se alimentam. Por outro lado, como em relacdo a muitos
estudos de cultura popular, ha por vezes um preconceito com esse objeto de

pesquisa, e faz a comida, ser retratada de diversas maneiras. Como elemento da

%8 GIMENES, Maria Henriqueta. Id. Ibid.p.354.

69 GONGALVES, José Reginaldo Santos. Antropologia dos Objetos: Cole¢des, museus e patriménios.
Rio de Janeiro: Colecdo Museu, memoéria e cidadania. 2007.

®CARNEIRO, Henrique. Comida e sociedade: significados sociais na Histéria da Alimentagao.
Histéria: Questbes e Debates, Curitiba-PR, v. 42, p. 74, 2005.
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gastronomia, do nutricionismo, da culinaria, da fome, do paladar, dos regionalismos,
dos rituais, das dietas, enfim um elemento tdo saboroso e muitas vezes ingerido com
intencées sensuais, que faz o estudo sobre a alimentacdo mostrar os varios
elementos culturais que se associam por meio da relacao que os individuos tém com
o ato de comer, durante toda a sua vida.

Desde o nascimento, somos envolvidos pelos diversos alimentos que
podemos ou devemos consumir para que na medida em que crescermos, N0Sso
organismo se adapte com o que o ambiente alimentar pode nos oferecer, seja ele
por fatores econ6micos, seja ele por fatores regionais. Pesquisas j& mostraram
como as relagbes sociais em torno do consumo de alimentos sao fatores
importantes na sociabilidade e como se expressam os lacos de solidariedade social
nos momentos das refeicbes. Em estudos sobre a gastronomia, Renata Braune
mostra a importancia cultural que envolve o alimento, e diz que o “ser humano é um
ser animal que cria cultura e esta preso a uma cultura, e ai se incluem crencgas,
costumes, moral e também culinaria”.”’

Existem do mesmo modo, muitos outros fatores relacionados a
alimentacdo que sao estudados para que nNOSSO oOrganismo possa processar
alimentos que favorecam a nossa saude, como os light e diet, geralmente
consumidos por pessoas portadoras de diabetes e por pessoas que ndo podem ou
nao querem ingerir alimentos com muito agucar e gorduras, favorecendo uma dieta
alimentar. Também ha alimentos especiais para quem tem intolerancia a lactose
(encontrados nos derivados do leite) ou ao gluten (encontrados nos produtos que
contém trigo), compondo ai o preparo de uma série de alimentos especiais a saude.
Ha ainda as cozinhas especializadas em comidas para quem é vegetariano (vegan),
ou adere a alimentagdo macrobidtica, ou até mesmo por alimentos crus,
denominada culindria viva, na qual as sementes sdo preparadas quando estdo em
processo de germinagéo ou brotos. Elas ndo contém nenhum cozimento e o fator de
maior importancia é extrair do alimento a total vitalidade que ele apresenta.
Mostrando toda essa variedade de gostos, modismos ou necessidades que levam a
alimentacdo a se adequar conforme aquilo que as pessoas entendem o ato de se
alimentar, ndo como uma forma de matar a fome, mas algo que mantém todo esse

sistema globalizado com o qual a comida se relaciona.

A BRAUNE, Renata. O que é gastronomia. S&o Paulo: Brasiliense, 2007. p.18.
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E a partir de 1643, na cozinha da corte de Luis XIV, que a comida passa
a ter um aspecto de atragdo, maior que a nutricdo ou a saciedade, ela transcende a
simples fungéo de alimentar, para se transformar em prazer e faz com que as
especiarias e os temperos tenham o propésito de exaltar os aromas naturais dos
alimentos e nao de disfarcar o cheiro de alimento sem frescor. A comida passa a ter
cheiros que marcam a nossa memdria e o sabor completa a lembranca. E também
nesse periodo que os pratos passam ter uma ordem de apresentagao, o garfo passa
a ter mais uso, nascem os molhos, os legumes acompanham as carnes e as
profissées ligadas & cozinha comecam a se desenvolver.”? Porém essa culinaria
ficou por muito tempo confinada nos castelos, vindo a se popularizar apés a
Revolugdo Francesa de 1789, que ao destronar a nobreza, desempregou 0S
grandes chefs de cuisine, que para a propria sobrevivéncia abriram restaurantes,
cujo nome advém de “bouilon restaurant (o caldo restaurante), porque restaurava os
que o bebiam, presente desde a Idade Média em albergues e tavernas populares.””
Com acesso ao publico a cozinha sofisticada dos grandes chefs, passa a se
popularizar e surgir inumeros chefs de outras nacionalidades e seguidores e
seguidoras no ambito doméstico também.

Contudo, o que se pretende salientar estd relacionado a crescente
popularidade dos aspectos envolvidos no habito de comer, como define Jean-Pierre
Poulain, no que se refere seja a refeicdo’™ feita em casa, diariamente, como em
momentos de festas e reunides, ligadas a dimensao de entretenimento ou realizada
fora do local de residéncia dos individuos, no dia-a-dia ou finais de semana. A
relacdo que as pessoas tém com o ato de comer esta muito ligada a sociabilidade e
aos lacos de solidariedade nos momentos comemorativos, nos quais a comida é o
elemento principal da reunido. Muitos ainda se reunem em casa, mas pela
praticidade, as reunides em restaurantes foram aumentando significativamente,
como por exemplo, os casamentos. Quando perguntamos para nossas entrevistadas
sobre as festas de casamentos, muitas nos responderam que antigamente a festa
era realizada por trés dias, comecava na sexta-feira a noite com o “quebra caco”, na

qual era servida a sopa preta ou “schwarzsauer”, cujo principal ingrediente era o

"2 BRAUNE, Renta.Op. cit . p.31-32.

"® BRAUNE, Renata. Op. cit . p.36.

“ POULAIN, Jean-Pierre. Op. cit. p. 73. Define as refeicdes como: “fortemente instituidas, ou seja,
sobre as quais pesam regras sociais bastante precisas tanto ao nivel da estrutura quanto do horério,
da localizagao, do contexto social e da ritualizacao.”
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sangue das aves abatidas para a festa do casamento. Sobre essa tradicdo a sra.
Traude nos relatou como era realizada em sua familia:

[...] os casamentos eram bem assim, comecava na sexta-feira,
sexta-feira de noite dai tinha o quebra caco, tinha a sopa preta,
Schwarzsauer. [...] Quebra caco’ era assim, vinham as pessoas,
traziam os presentes bonitos para os noivos quando chegavam
perto deixavam cair em mil pedacos, tudo quebrado dai os noivos
tinha que ajuntar, era uma tradicdo, uma brincadeira.[...] De toda
nossa familia era assim sempre os casamentos.[...] Era sexta feira
de noite, sabado era o casamento e domingo ainda seguia, come o
resto que sobrava. [Risos].”®

Porém quando perguntamos dos casamentos dos filhos, alguns fizeram
festa em casa, mataram um boi da propriedade e fizeram a festa, mas outros ja
preferiram realizar a festa em saldes de festa ou em restaurantes.

Os finais de semana também sao motivos para reunir toda a familia como
nos conta a sra Maria Cestari Debatim, afirmando que aos domingos todos os filhos
vém para casa dos pais (sdo 10 filhos, noras e netos) e la é ela quem cozinha. "[...]
Todo domingo, esta a casa cheia, os netos... [...] Faco macarrdo, arroz, aipim,
batatinha, essas coisas assim com carne, 0 churrasco, as vezes, mata a criacao,
fazem churrasco, as vezes eles trazem também e misturam com o deles””’. Portanto
a alimentacao perpassa o simples ato de se alimentar, as relagées familiares e a de
género que aqui se destaca pela figura da mae, pois o preparo dos alimentos, as
lembrancas do cheiro e do paladar da comida feita por ela, sdo levadas por
geracdes, e mais tarde sem a sua presenca, muitas recordacdes sdo lembradas e
reproduzidas em reunides de familia.

Comer passa a ser mais que um ato de nutricdo para sobreviver, e entra
para a categoria de lazer e entretenimento, ligando-se ao cotidiano, lugar em que a
vida dos individuos se manifesta, dialogando com o estranho e o diferente. O
alimento é também um indicador de status e classe social, classificando e
distinguindo gostos culinarios. Perpassa também por relacbes sociais, dentre as
quais se destacam aqui as relacées familiares. Se a alimentacdo nédo pode ser
pensada de forma naturalizada, tampouco o papel das mulheres — que é

considerado fundamental para se pensar as praticas e saberes alimentares - e as

® Algumas pessoas contam que quanto maior o susto da noiva, no momento das loucas caido no
chao, mais feliz serd o casamento.

’® RETZLAFF, Edeltraud. Op. cit.

& DEBATIM, Maria Cestari. Entrevista concedida a Valéria K. Esteves. Joinville, 15 jul. 2009.
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experiéncias vivenciadas por homens nestes espacos culinarios, em relacdo ao

espaco das mulheres no lar.

1.4 O patrim6nio imaterial: memorias femininas dos saberes e fazeres do cotidiano

A partir do século XIX um pensamento mais estruturado sobre a protecao
do patriménio cultural comeca a ser organizado. Mas somente no inicio do século
XX é que posturas, legislacoes e atitudes mais abrangentes e concretas sao postas
em pratica. De um discurso patrimonial referido aos grandes monumentos artisticos
do passado, avancou-se para uma concepcao do patrimbénio entendido como um
conjunto dos bens culturais, referente as identidades coletivas. Desta maneira, Silvia
Helena Zanirato e Wagner C. Ribeiro mostram que o patriménio passa a ser
percebido nas suas multiplas paisagens, arquiteturas, tradicées, gastronomias,
expressdbes de arte, documentos e sitios arqueolégicos, passaram a ser
reconhecidos e valorizados pelas comunidades e organismos governamentais na

esfera local, estadual, nacional ou internacional’®

. O patriménio cultural ndo é
apenas “pedra, cal e documentos”, expressao que muitos historiadores usam para
se referir a0 que tem sido, até aqui, o interesse quase Unico dos 6rgaos de
preservacao cultural, pois “é tudo aquilo que tem significado para uma determinada
sociedade”, é o que afirma também Roseli Boschilia”. Pesquisar no cotidiano das/os
moradoras/es da Estrada Bonita, o tema sobre as praticas que ensejam a divisdo do
trabalho, as formas de sociabilidade frequentadas no lar ou fora dele € compreender
os espacos femininos e masculinos, tanto na lida diaria como nas horas de lazer.
Ouvir e gravar histérias que falam do cotidiano, dos espacos, dos lugares,
das “maneiras de fazer”, do artesanato e, principalmente das praticas referentes a
alimentacdo, conhecer as receitas e a culinaria diaria € perceber que nas
lembrancas dos modos alimentares, do modo como era processado por suas maes

e avés, ficam guardadas em suas recordagdes de infancia e que sempre ressurgem

8 ZANIRATO, Silvia Helena. RIBEIRO, Wagner Costa. Patriménio cultural: a percepgao da natureza
como um bem nao renovavel. Revista Brasileira de Histéria. Sao Paulo, v. 26, n® 51, 2006. p. 234.

& BOSCHILIA, Roseli. Jornal da Ciéncia e Fé. Patrimdnio a Mesa. Curitiba. Ano 6,ed. 70, junho 2005.
Disponivel em: http://www.cienciaefe.org.br. Acesso em: 16 maio 2008.
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em suas memoérias, fazendo um comparativo com o que é consumido na fase adulta,

pois, de acordo com Ecléa Bosi:

A crianga recebe do passado nao s6 os dados da histéria escrita:
mergulha suas raizes na histéria vivida, ou melhor, sobrevivida, das
pessoas de idade que tomaram parte na sua socializagdo. Sem
estas haveria apenas uma competéncia abstrata para lidar com os
dados do passado, mas ndo a meméria. ¥

Essas lembrancas sofrem mudancas e se misturam as receitas antigas,
pontuando a alimentagdo como uma “arte de nutrir’ e assim compreendemos as

palavras de Luce Giard afirmando que,

“cozinhar é o suporte de uma pratica elementar, humilde, obstinada,
repetida no tempo e no espaco, [...] desde que alguém se interessa
pela arte culinaria, pode constatar que ela exige uma memoria
multipla: meméria de aprendizagem, memoéria dos gestos vistos, das
consisténcias [...]".*'

As dificuldades da vida doméstica no passado tomam efeito nas palavras
da Sra. Ana Maria M. Mafra que ap6s o0s questionamentos sobre as tarefas
domésticas na infancia, lembra que quando a mae matava um porco, cortava em
postas grandes, assava e mergulhava dentro da lata de banha, para conservar, ou
fazia linguica, ou defumava®; e que, quando era crianga, “era tudo muito dificil, nao
tinha agua, luz, geladeira, lavava roupa na beira do rio, hoje tudo muito facil, até aqui
no sitio”.%> Comparando as facilidades dos eletrodomésticos para auxiliar as donas
de casa, como lavadoras de roupa, ferro a vapor, batedeiras, geladeiras e freezer
para manter conservados os animais abatidos por muito mais tempo, o servigo de
cuidar dos animais e lidar na roga, ndo modificou muito, pois 0 pequeno produtor
nao necessita de maquinarios para esse servico, utiliza pas, enxadas e foices de
modo bracal e diario.

Também a Sra. Anita Hatennhauer tem lembrancas das mudancas
ocorridas em sua vida, quando veio para propriedade localizada na Estrada Bonita.
Depois de casada veio morar com 0S sogros, € teve que se adaptar em muitas

coisas, pois ali ndo tinha energia elétrica e ndo havia como conservar os alimentos

8 BOSI, Ecléa. Op. cit., p.31.

8 GIARD, Luce, Apud CERTEAU, Michel de; MAYOL, Pierre. Op. cit., p. 217 - 219.

8 Hoje em dia ja ndo é mais permitida essa pratica em casa, devendo-se usar matadouros
autorizados para o abate de animais de grande porte.

8 MAFRA, Ana Maria. Op. cit.
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em geladeira, principalmente a carne que era salgada e colocada na banha.
Quando ia cozinhar tinha que ferver primeiro para depois prepara-la. # Segundo
contam outros depoimentos, a energia elétrica em rede, foi instalada na localidade
do Rio Bonito ha aproximadamente 47 anos. Antes disso os moradores que tinham
estabelecimentos comerciais utilizavam a energia gerada por roda d’agua. E a agua
encanada faz parte do cotidiano das familias ha mais ou menos 20 anos, mas
alguns ainda hoje se utilizam de agua de poco ou captam dos morros.

Para todos os questionamentos acerca das tarefas femininas, faz-se
necessario recorrer a textos discutindo a questdo de género, a fim de perceber as
mediacdes, as improvisacoes, as semelhancas entre papéis femininos e masculinos
construidos normativamente, e aqueles realmente vividos. Perceber como se
constroem esses papéis e, principalmente a troca desses, permite identificar os
parametros que podem ter uma funcdo muito maior: ajudar na reescrita da propria
histéria das mulheres e contribuir na escrita de uma meméria feminina tecida, muitas
vezes, de siléncios. Como menciona Michelle Perrot, “o lugar das mulheres na
histéria dependeu das representacées dos homens, os quais foram, por muito
tempo, os Unicos historiadores™®. E hoje essas vozes femininas reescrevem a
histéria inserindo-se como agentes ativos tdo iguais quanto os masculinos.

Como as fontes "oficiais" da historia, muito pouco falam das mulheres,
cujos tracos foram apagados ou abafados, tanto na esfera privada, quanto na
publica, é preciso ir as fontes alternativas, como as fontes orais, a partir das quais,
os tracos do feminino se fazem notar e mostram a resisténcia das mulheres as
investidas da opressdao masculina. Os livros de receitas também, por exemplo, sdo
fontes interessantes que proporcionam um raro momento para compreender, por
meio de "simples" receitas ou dicas culinarias, o que as mulheres chamadas de

donas-de-casa faziam e fazem em seu cotidiano.

As receitas pertenciam ao dominio das mulheres. Segredos de
familia que lhe conferiam distingdo. No Nordeste assumiram forma
emblematica como se fossem brasdées de grandes familias.
Fundavam-lhes a tradicdo, inacessivel a “qualquer um”. Bolos e
doces que tomaram nomes de familia, ou de engenho, mantendo-se
as receitas como segredo de familia, Freyre nos fala de uma

8 HATENNHAUER, Anita. Op.cit.
8 PERROT, Michelle. et. PAIRE, Alain (org.) Une histoire des femmes est-ele possible?
Paris/Marseile : Rivages, 1984. p.8. Apud PEDRO, Joana Maria. Op. cit. p. 35.
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“magonaria” de mulheres guardando receitas e transmitindo-as entre
geracbes.®

O ato de cozinhar, portanto, constitui um dos pontos fortes da cultura
comum porque, assim como as atividades tradicionalmente consideradas elevadas,
por exemplo, a masica ou a arte de tecer, exige inteligéncia, imaginagcao, memoria e
revela trajetos do feminino em meio a atividades cotidianas. 8’

Além das atividades domésticas de lavar, limpar, cozinhar, muitas
possuem hortas e criacdo de animais, das quais elas e todos da familia sao
responsaveis pelas tarefas de plantar, colher, capinar o mato, tratar dos animais,
tirar o leite, os ovos, e a propria manutencao da propriedade. A maioria do que é
plantado e criado € para o proprio sustento da familia, ndo é comercializado. O
processamento dos produtos para a venda € realizado na maioria das vezes pelas
mulheres, na fabricagcdo dos queijos, geléias, musses, melado, bolachas, paes e
doces. A Sra. Anita Hatennhauer, em sua propriedade, também recebe turistas e
oferece diversos atrativos como: pousada, quiosques com churrasqueiras, pesque-
pague, faz geléias do proprio pomar como, amora, carambola, damasco, tangerina,
banana, e também vende o excedente do aipim que planta. A horta é para consumo
préprio, também cria vacas, porcos e galinhas. Quando precisam abater um animal
como gado e o porco, sempre é realizado no acougue e guardam as partes em casa
no freezer. Do porco utilizam também a banha e fazem torresmo, para o seu
consumo. As galinhas sdo abatidas no dia em que irdo comé-las. As mulheres da
casa, ela e a filha, trabalham dentro de casa e os homens, o marido e o filho, nas
tarefas do lado de fora, mas quando precisam todos trabalham juntos: como na
horta, no atendimento aos turistas, limpeza dos peixes, entre todas as tarefas
necessarias para o andamento da propriedade.

Para estudar o dia-a-dia das mulheres agricultoras e os modos como
realizam as atividades da culindria doméstica como patriménio imaterial e sua
expressao de cultura e de identidade recorremos a Pierre Nora, que fala sobre o
estudo do cotidiano ao encontro do uso do recurso da memoria, “que € viva, esta em

permanente evolugdo, aberta a dialética da lembranca e do esquecimento, [...]

% DUTRA, Rogéria Campos de Almeida. Cozinha e Identidade Nacional: notas sobre a culinaria na
formacado da cultura brasileira segundo Gilberto Freyre e Luis da Camara Cascudo. Anais do
Seminario Gastronomia em Gilberto Freyre. Seminario realizado no Recife em outubro de 2003. p.35.
% DIAS, Maria Odila Leite da Silva. Teoria e Método dos Estudos feministas: perspectiva histérica e
hermenéutica do cotidiano. Uma questdo de género. Rio de Janeiro: Rosa dos Tempos. 1992. p. 39-
53.
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vulneravel a todos os usos e manipulacdes, susceptivel de longas laténcias e de

repentinas revitalizagées”®®

, que faz cada grupo redefinir sua identidade, na busca
de sua historia.

Assim, entende-se, como assinala Sandra Pesavento, que a identidade,
no campo da Historia Cultural, “é uma construgdo simbdlica de sentido, que organiza
um sistema compreensivo a partir da idéia de pertencimento”.?® Ao mesmo tempo,
permite o reconhecimento do individuo diante do grupo, e em conseqiiéncia disso
estabelece a diferenca em relagdo ao outro. E no cotidiano que vivemos e
construimos as identidades, o que nada mais é do que modos de afirmacéao do ser
humano interagindo com outros seres humanos, e em certa medida, fazendo com
que a histéria se realize.*® Jean-Pierre Poulain, ainda reafirma que “a histéria da
alimentacdo mostrou que cada vez que identidades sdo postas em perigo, a cozinha
e as maneiras & mesa sdo lugares privilegiados de resisténcia”.’’ Podemos observar
nas entrevistas que o lugar a mesa € o0 momento em que todos se reunem para
apreciar o alimento em volta da figura da mae, que é quem guarda o saber da
preparacao dele. Mesmo na auséncia dela, o prato principal da mesa é que vai
indicar a identidade da familia na lembranga da mae, portadora do ensinamento
deixado para os filhos e perpetuado na memoria olfativa e gustativa da familia, como
assinala Carlos R. A. Santos.*?

Assim, o cotidiano pode ser o ponto de partida da interpretacao histérica;
a sua percepcao na interpretacdo histérica depende da observacdao dos
acontecimentos diarios a partir de, como Clifford Geertz nos faz ver, que precisamos
interpretar a cultura com um olhar invertido: aquilo que parece irrelevante para
representar uma dada realidade revela a histéria em seu ponto de partida; ha algo
de empirico na investigacao histérica do cotidiano; as técnicas da histéria oral e a
“descricao densa” - uma etnografia — podem fazer se revelar o esquecido na

histéria.®

% NORA, Pierre. Op.cit. p.9.
§ZPESAVENTO, Sandra J.. Histéria e Histdria Cultural. Belo Horizonte: Auténtica, 2003. p. 89.
Idem.
9" POULAIN, Jean-Pierre. Op.cit. p.38.
% SANTOS, Carlos. R. A. dos. A alimentagdo e seu lugar na Histéria: os tempos da meméria
gustativa. Histéria: Questdes & Debates, Curitiba: Editora UFPR. n. 42, p. 11-31, 2005.
3 GEERTZ, Clifford. A interpretacao das culturas. Rio de Janeiro: LTC, 1989.
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Esse é o conflituoso territério do cotidiano. Michel de Certeau®, em sua
obra define o cotidiano como “aquilo que nos é dado cada dia (ou que nos cabe em
partilha), nos pressiona dia apds dia, nos oprime, pois existe uma opressao do
presente”. No cotidiano se processa uma “revolugdo social’, que concede a
possibilidade de histéria a esse cotidiano e inscreve a possibilidade de narrar e
interpretar aquilo que parece ter sido sempre o mesmo, integrado no nosso
patriménio pessoal, a memoria.

Ao refletirmos sobre a meméria na sociedade contemporanea, Angela

Barreto afirma que,

[...] somos levados a considera-la na interagédo entre multiplas areas,
co-produtoras umas das outras, e ndo podemos exclui-la de um
pensar socio-antropologico. Neste aspecto, a memoria é percebida
na intersegao sujeito/cultura, o que amplia sua propriedade estatica
de conservar informagdes, imputando-lhe certo dinamismo,
exigéncia propria para a acdo de reconstrucdo das experiéncias
passadas, ja que é esta uma forma encontrada pela sociedade para
pensar a si propria, quer seja por meio da sua relagdo com o
passado.

Vé-se uma equivaléncia de sentidos entre a memoéria pessoal e a social,
pois ambas sdo unidades elementares na transmissdo de histérias do passado.
Membéria, no entanto, ndo € memorizacdo, pois € menos uma funcdo nata e mais
uma funcao social criada pelo homem. Nao deve ser vista como habito de repetir
imagens, mas como um fendbmeno inconsciente que torna util @ necessidade
presente, que assegura a reproducao e a transformacdo dos comportamentos em
sociedade.

Conservar o0 gosto, e manter a vida em sociedade implica nas relagoes
sociais, o que somente é possivel pelo reconhecimento e reconstrucao de
lembrancas articuladas entre si. Meméria, enquanto acervo de lembrancas, nao é
um mero produto resultante do acumulo de vivéncias, mas um processo que se faz
no presente para atender as necessidades do presente. Esta caracteristica, como
mostra Ecléa Bosi®®, permite sua reconstituicdo de maneira distinta do fluxo das
vivéncias, 0 que ocorre a partir da localizagdo espaco/tempo que o grupo define. E

nesse sentido que o passado nao é conservado pela evocacao das lembrancas, mas

% CERTEAU, Michel. de. Op.cit.p.31.

% BARRETO, Angela Maria. Meméria e sociedade contemporanea: apontando tendéncias. Revista
ACB: Biblioteconomia em Santa Catarina, Florian6polis, v.12, n.2, jul./dez., 2007. p. 162.

%¥BOSI, Eclea. Op. cit..
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reconstruido numa dimensao presente. E nesse aspecto que memdria e histéria se
diferenciam, ainda que, até ha pouco tempo, fossem confundidas. A histéria néao
produz memoria, quem a produz € um grupo social, a histéria utiliza-se da memoria
para seu trabalho sobre reconstituicio de uma época e lugar. E mais, a memoria
trabalha sobre o tempo, porém sobre um tempo experienciado pela cultura. Nela, o
tempo passado € reconstruido e revivenciado, o que traz um efeito restaurador, uma
vez que permite a ressignificacdo do sentido existencial, atualizando conteudos
experimentados. E também para Angela Barreto, a meméria costura, tece o passado
no presente, compondo tramas e enlagcando-se em novas possibilidades
existenciais®’.

A historia pertence ao mundo do cotidiano, foi ali gerado e o seu retorno a
esse territério € que lhe confere sentido; mais que o curioso e o novo olhar que
concede a historia, o cotidiano revela o quanto ela é humana, marcada pelo esforco
da afirmacédo do humano em nés e a sua incerteza. E ao citar novamente Michel de
Certeau, confirmamos que o cotidiano concede a possibilidade da historia narrar e
interpretar o nosso patriménio pessoal.

Somente nas ultimas décadas do século passado é que a acepcao de
patriménio se ampliou para além daquilo que é material. Esse movimento ecoou
dentro da Unesco, viabilizando as reivindicacbes para valorizacao de tradi¢cdes
culturais populares como bens a serem preservados e transmitidos as geracodes
futuras®.

No entanto, adverte Sandra Pelegrini e Pedro Funari: o mero registro do
bem ndo assegura a transmissdao dos saberes e das tradicdes. “A salvaguarda
depende do incentivo e da adogdo de uma série de medidas que incluem a
elaboracdo de politicas publicas e agdes educativas aglutinadas em torno de

» 99

programas e projetos de preservacao” ™, pois como adverte Maria de Lourdes Horta,

o “patriménio cultural se manifesta [...] como um conjunto de bens e valores
tangiveis e intangiveis, expressos em palavras, imagens, objetos, monumentos e

sitios, ritos e celebracdes, habitos e atitudes [...]".'%

% BARRETO, Angela. Op. cit., p.164.

% FUNARI, Pedro Paulo. PELEGRINI, Sandra C. A., Patriménio Histérico e Cultural. Rio de Janeiro:
Ed. Jorge Zahar. 2006. p. 31.

% FUNARI, Pedro Paulo. PELEGRINI, Sandra C. A., Op. cit., p. 54-56.

100 HORTA, Maria de Lourdes Parreira et al. Fundamentos da educagédo patrimonial. Revista da
Faculdade Porto-Alegrense de Educacdo, Ciéncias e Letras: educacdo e Patriménio Histérico-
Cultural. Porto Alegre: FAPA, n. 27, jan./jun. 2000. p 29.
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A comunidade, estando envolvida com a preservacao de bens culturais e
o registro das lembrancas contidos na narrativa das memoarias, € uma agao social,
na medida em que visa a transformacdo a caminho da constru¢do, da consciéncia
identitaria, portanto, cidada, atenta as adversidades regionais bem como a
manutencao e a ativacao das tradi¢cdes locais, juntamente com politicas publicas de
preservacao cultural.’’

E a transformacdo de uma area rural como atrativo turistico, também
perpassa por questdes que envolvem o patriménio cultural. A gastronomia, por
exemplo, quando identificada como um atrativo turistico, é possivel problematiza-la
nas praticas cotidianas vivenciadas na cozinha local das mulheres agricultoras, para
compreender uma parcela do patriménio cultural da cidade. Ainda Michel de
Certeau nos da suporte sobre os “modos de fazer”, notadamente as praticas
relacionadas a alimentagdo e as lidas na cozinha, que possibilitam compreender
‘uma linguagem plural de historias estratificadas [...] linguagens fundamentais

soletradas em detalhes cotidianas”.'%?

9" GASTRO, Maria Laura Viveiros de. Patriménio imaterial no Brasil. Brasilia: UNESCO, Educarte,
2008.p. 19-25.
12 CERTEAU, Michel de. Op.cit., p. 32.




CAPITULO I

SE EMIGRAR FOI PRECISO ...

Para entendermos a necessidade de emigrar, baseamo-nos na
historiografia brasileira e regional relacionada a imigracao, na qual Luis Felipe de

1% Marion Magalhdes'® e Raquel S.Thiago'®

Alencastro’®, Dilney Cunha
fundamentam neste estudo quando, por volta de 1840, uma grave crise econémica,
social e politica assola a Europa. Milhares de pessoas resolvem emigrar para fugir
da miséria, do desemprego, das perseguicoes politicas, subsidiados pela prépria
comunidade local e/ou pela Sociedade Colonizadora de Hamburgo, em forma de
empréstimo e alguns poucos, por conta de seus recursos.

No Brasil, a partir de 1850, com o término definitivo do trafico negreiro, é
que a politica imigrantista governamental passa a ser pressionada pelos grandes
fazendeiros, com o objetivo da substituicdo da m&o-de-obra escrava, pela méao-de-
obra livre e de imigrantes. Por um lado esses fazendeiros estavam preocupados
com as grandes propriedades e a agricultura de exportacéo; por outro lado o Estado
estava interessado no mapa social e cultural do pais e queria fazer da imigracao um
“‘instrumento de civilizacdo, o qual, na época, referia-se ao “embranquecimento” do
pais”'”, cuja entrada constante de escravos negros, ameacava a nacdo de uma
“africanizacdo”; o desenvolvimento da agricultura da pequena propriedade, e

também a garantia de povoamento em todo territério nacional para sustentar a sua

103 ALENCASTRO, Luiz Felipe de. RENAUX, Maria Luiza. Caras e Modos dos Migrantes e Imigrantes.
Histéria da Vida Privada no Brasil: Império. Sdo Paulo: Companhia das Letras, 1997.

1% CUNHA, Dilney F. Op. cit.

15 MAGALHAES, Marion Brepohl de. Presenca alema no Brasil. Brasilia: Editora Universidade de
Brasilia, 2004.

1% 3 THIAGO, Raquel. Op. cit.

19 ALENCASTRO, Luiz Felipe de. Op. cit., p.15.
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posse'® foram os motivos que impulsionaram a politica imigratéria em nosso
territdrio.

A preferéncia pela populacdo européia se deu porque os estados
germanicos nao possuiam col6nias nas Américas e nao representavam ameacga a
hegemonia portuguesa. A imperatriz do Brasil, Dona Leopoldina de Habsburgo, da
Casa Real da Austria, e seu filho D. Pedro Il, que fora educado por tutores alemées,
tiveram forte influéncia na decisdo, pois acreditavam, que “além da necessidade de
se povoar o territorio, a vinda daqueles imigrantes cooperaria para o branqueamento
da “raca brasileira”, imagem do povo que seria o protagonista da civilizagdo”.'®

O governo brasileiro tomou uma série de vantagens para facilitar o
processo de imigracdo e colonizacao, como: ‘livre acesso a terra, através de
concessao ou venda de lotes a precos minimos, isencao de impostos e do servico
militar, direito a naturalizagdo em apenas dois anos, liberdade religiosa, custeio ou
reducdo das despesas de viagem, entre outras”.''® Com a situagdo desprestigiada
do povo da Europa, o incentivo a emigracao e as vantagens que oferecia o governo
brasileiro, foram a Ultima saida para a prépria sobrevivéncia dos imigrantes.

Na Europa estes imigrantes alemaes inicialmente partiram do porto de
Amsterdam na Holanda, e mais tarde, de Hamburgo na Alemanha, que passou a ser
um dos principais portos de partida rumo as Américas.

Esse periodo de imigracdo compreendeu a vinda de pessoas de todas as
regides da Alemanha. Do Sudoeste, vieram imigrantes de lugares definidos como de
producdo agricola em combinacdo com o artesanato rural e com pequenas
industrias domésticas; do Norte, habitantes da Pomeranea, Mecklemburgo, Holstein,
Brunswick, Sax6nia, Hamburgo e Prussia; do Leste habitantes da Silésia, sendo
essas regides agrarias; e das demais regibes do oeste, habitantes de Hesse,
Westfélia, Renénia e Hunsrlck; por fim, imigrantes do sul, habitantes de Baden,
Wirtenberg e Bavaria, que constituiam grupos sociais empobrecidos, artesaos,

""" Da Russia, vieram

pequenos empresarios e também de procedéncia urbana.
imigrantes de Volga, “na maioria de confissdo menonita, expulsos de suas terras por

razdes politicas e religiosas”.''® Emigrar para essas pessoas surgia como a Unica

1% CUNHA, Dilney F. Op. cit., p.33.

199 MAGALHAES, Marion. Op. cit., p. 17.

"% 14. Ibid. p. 33.

" ALENCASTRO, Luis Felipe de. Op. cit., p. 317-318.
"2 MAGALHAES, Marion. Op. cit., p.18.
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alternativa de realizar o sonho de ter um pedacgo de chao, ser livre e dar vida digna
aos seus descendentes. “Essa conotacao [...] se observa nas Cancbes do

Imigrante: “Amerika, du freies Land [...] Europa bot nur Sklaverei (América, terra livre

[...] a Europa sé nos oferece escravidao)”.'"

No Relatério da Diregdo Proviséria da Sociedade Colonizadora'™ de 1849

em Hamburgo, observam-se as seguintes frases:

Somente por meio da colonizacdo, € possivel guiar o0s
emigrantes mais pobres, para que estes assegurem a sua
independéncia, afastando deles os males e perigos que nao estejam
necessariamente relacionados a imigragéo, proporcionando-lhes
aquelas vantagens, que s6 se deixam obter através de recursos
superiores e de forcas unificadas. ''°

Esse documento reafirma a idéia da emigracdo, como a unica solucao
para aqueles que por diversos motivos estavam passando por necessidades na terra

natal, a qual ndo oferecia mais abrigo e seguranca. Continuando, ele acrescenta:

No entanto, existe uma circunstancia igualmente importante, que
nao intima menos a colonizagao. [...] vé-se que a grande maioria dos
emigrantes pertencentes as classes mais baixas e deixa o torréao
natal por causa da insatisfagcdo com sua situagao material. Mesmo
que a desproporcdo entre o poder aquisitivo e a necessidade
fossem o motivo para uma incorreta distribuicdo da forga de
trabalho, com falta de capital, ou mesmo com exigéncias muito
elevadas, ainda assim, é certo, que a reducao da for¢ca de trabalho,
por meio da emigragéo, pode multiplicar e facilitar o ganho daqueles
que ficam, e essa convicgao, também fez com que, de modo geral,
se avistasse a emigracdo como um meio oportuno contra o
desemprego, 0 que, em grande escala, até poderia ser. ''®

Sem duvida nenhuma a emigragdo foi uma solucdo para melhorar a
situacdo na Europa, que sofria a ameaca de se tornar um continente com
incontrolaveis problemas sociais, ocasionados pelo “aumento populacional
associado a uma producdo agricola insuficiente e aos problemas de adaptacao
provocados pela industrializagdo que constituem de forma geral, o pano de fundo

"8 ALENCASTRO, Luis Felipe de. Op. cit., p. 319.

"% Essa Sociedade Colonizadora de Hamburgo, foi responsavel pela contratacdo e vinda dos
imigrantes a Coldnia Dona Francisca (Joinville).

"° Relatério da Direcdo Proviséria da Sociedade Colonizadora de 1849 em Hamburgo (Parte 1).
Tradugcdo Helena Remina Richlin. Revista do Arquivo Histérico de Joinville. v.1, n.1. Joinville, SC:
AHJ, 2007.p.245-261.

"1® Relatério da Direcao Proviséria da Sociedade Colonizadora de 1849 em Hamburgo (Parte 1), op.
cit.
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desse processo”.'"” E também assim foi a imigragdo uma solugéo para o Brasil, nos
problemas sociais, culturais e econdmicos enfrentados no séc. XIX, comentados
acima.

Carlos Fouquet''® menciona que no periodo de 1851-1950 vieram para o
Brasil em torno de 4.966.600 imigrantes, sendo eles de nacionalidade italiana,
portuguesa, espanhola, japonesa, alema e de outras diversas origens.

A Sociedade Colonizadora de Hamburgo fez uma boa propaganda das
colénias em formacgéo, principalmente em Santa Catarina. Mas veremos que nao foi
bem “um mar de rosas” que esses emigrantes viveram no caminho da viagem e nos
primeiros tempos na “terra brasilis”.

Segundo Luis Felipe de Alencastro, nas colénias que se instalaram em
Santa Catarina, foi implantada uma economia colonial de auto-consumo e de
pequeno comércio, caracterizada pela independéncia entre os colonos e pela
autonomia econdémica de imigrantes saidos do meio urbano, no desejo de reproduzir
na América, as mesmas condicoes de vida na Alemanha, julgando-se serem
capazes de se estabelecerem bem em pouco tempo. “Leia-se a carta de Hermann
Hering, artesdo da Saxdnia que imigrou em 1878 para Blumenau, onde iniciou a
industria téxtil: “Todo imigrante, sem ser doente, nem mendigo, trés ou quatro anos
apés a sua chegada assume status social médio da concepcdo alema”.''®
Esses imigrantes quiseram recriar a patria natal (Heimat), e estabelecer nas relacoes
com a comunidade, com a escola, com a religiao (luterana), com os parentescos e
amizades, caracteristicas do lugar de origem vividas na infancia e na juventude.
Porém se sabe que muitas coldénias que se formaram em Santa Catarina ndo se
desenvolveram com tanta propriedade, por diversos fatores, como o clima, a
condicao de solo para o plantio, o deslocamento dificil de produtos, entre outros.

Um dos destinos para a imigracéo foi a Colénia Dona Francisca para a
qual vieram imigrantes na sua maioria de religido protestante, em grande parte
oriundos de regides rurais da Europa setentrional e central, com aproximadamente
66% de lavradores sem recursos, estimulados pela propaganda que apresentava o
lugar como se fosse um verdadeiro paraiso terrestre. A intencdo da Sociedade

"7 CUNHA, Dilney. Op.cit., p. 23-24.

18 FOUQUET, Carlos. Der Deutsche Einwanderer und seine Nachkommen in Brasilien. Sao Paulo e
Porto Alegre: Instituto Hans Staden e Federagao dos Centros Culturais 25 de Julho, 1974, p.17. Apud
CUNHA, Dilney. Op.cit., p.23.

"9 ALENCASTRO. Luis Felipe de. Op. cit., p.321.
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Colonizadora, formada por banqueiros, empresarios e comerciantes era, entretanto,
ganhar grandes lucros com a “exportacao” dessa “carga humana” e estabelecer uma
colénia “alem@”, vinculada aos interesses comerciais alemaes. No contrato
celebrado com a Sociedade Colonizadora de Hamburgo, por forca do Artigo 10 do
Decreto no. 537 de 15 de maio de 1850 estava proibido o0 emprego de mao-de-obra
escrava, muito presente em S&o Francisco do Sul e nas sesmarias que circundavam
a Colbnia, por concessoes feitas a partir de 1804, as familias luso-brasileiras.
Caracterizou-se, portanto, nas Col6nias do Sul do Brasil, “um sistema diferente de
colonizagdo, onde o imigrante contribuiu para formagdo de nucleos urbanos™?,
como refere Raquel S.Thiago em sua obra.

Os primeiros imigrantes e 0s outros que continuaram a vir anualmente,
para chegarem ao nucleo da Colénia Dona Francisca, precisavam navegar ainda por
horas em barcos menores, pelo rio Cachoeira. No caminho se depararam com muita
beleza natural e nem imaginavam as muitas adversidades que seriam enfrentadas
até tornarem o lugar de destino um local habitavel e auto sustentavel.

Enquanto os imigrantes aguardavam a demarcacéo e a entrega de seus
lotes, tiveram que trabalhar para a direcdo da Colbnia, juntamente com os
“brasileiros” moradores das redondezas, na derrubada da mata, abertura de picadas,
medicao de lotes e construcdo de ranchos.'?' Era normal, no principio das atividades
da colbnia, trabalharem mulheres e criangas nas aberturas das estradas, porém,
seus pagamentos eram bem mais baixos do que o dos homens. Essa atividade foi
importante para que se saldasse logo a divida com a Companhia Colonizadora.
Todas as outras atividades na propriedade eram divididas por todos os membros da
casa, conforme a tarefa a ser executada, e quanto maior a familia, maior a
produtividade agricola também, e as mulheres tinham como principal tarefa o cultivo
da horta e os trabalhos do lar.'??

Os relatos das primeiras impressdes registradas pelos imigrantes
mostram o fascinio diante da natureza e a rejeicao a certos usos e costumes locais,
como o pao de raiz (mandioca), que segundo eles “ndo dariam nem aos porcos para
se alimentar”.'®® Para o imigrante, os moradores “brasileiros” foram de extrema

importancia e ajuda, pois eles praticavam muitos métodos de cultivo de alimentos,

120 5 THIAGO, Raquel. Op. cit., p.19.
21 GUNHA, Dilney. Op. cit., p.129.
122 GUNHA, Dilney. Op. cit. p. 132.
123 CUNHA, Dilney. Op. cit., p.115.
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caca e pesca diferentes dos habituais no solo Europeu, que foram a base da
sobrevivéncia na sua adaptacao alimentar, no inicio da formacéo da Colbnia.

2.1 A adaptacao do imigrante no modo de se alimentar

Relatos por carta sobre a nova Col6nia foram alguns dos registros que os
imigrantes deixaram sobre os primeiros contatos no “novo mundo”. A carta do
imigrante de Oldenburg — Alemanha, Rudolph Freudenberg que veio a bordo da
embarcagao “Colon” com a mulher e cinco filhos e escrita em 12 de julho de 1851,
relatou aos seus parentes, sobre a terra fértil, a necessidade de varios oficios e de
ferramentas de trabalho e utensilios: “[...] Aqui ndo ha necessidade de acumular
mantimentos para o inverno e pode-se plantar o ano todo. [...]“."** Muito otimista, ele
revela que, quem estava acostumado a trabalhar duro na Europa, aqui tem
possibilidade de logo enriquecer. E continua: “[...] Esta terra maravilhosa esta a
espera de milhares de colonos. Faltam principalmente operarios nos seguintes
oficios: alfaiates, sapateiros, ferreiros, padeiros etc.[...]”."® Como as Colénias eram
em sua maioria longe de outras cidades formadas e os colonos eram de maioria
agricultora, havia uma caréncia muito grande de produtos para o lar e trabalho, ja
que nao puderam trazer muita bagagem, e continua: “[...] Quem tiver a intencéo de
emigrar para o Brasil, deve trazer as suas ferramentas, como também panelas,
cacarolas, frigideiras e, enfim, todos os petrechos de cozinha [...]”. %

Em outra carta o imigrante natural de Osterfingen no Cantao Schffhausen,
na Suica, chamado Christian Hermann, informou sobre a primeira parada na cidade
de Sao Francisco do Sul, apés o embarque no navio “Emma & Louise” em 2 de maio
de 1851. Na carta bastante detalhada, ele descreve a viagem de 69 dias em alto
mar, o sofrimento com os enjéos e a fome que passaram: “[...] Fiquei sem comer
nada, e assim como eu somente tinha trazido de Hamburgo alguns paezinhos e um

quilo de queijo, recomendo aos meus amigos trazerem em quantidade suficiente,

124 FICKER, Carlos. Op. cit., p. 91-92.
125 EICKER, Carlos. Op. cit.
126 FICKER, Carlos. Op. cit.
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alimentos como aguardente, queijo-suico, para o consumo na viagem [...]"."* E
continuando a carta, nos fala da chegada na Vila de Sdo Francisco e os alimentos
ofertados por eles: “[...] Aqui eu comi as primeiras frutas brasileiras. A banana em
forma de linglica e com sabor de péra; as laranjas igualam ao nosso liméao, sendo,
porém maiores e com suco bem doce. Vi arvores tdo cheias que nem as nossas
cerejeiras [...]".'* A primeira impressdo sobre os moradores de Sdo Francisco,
aparentemente foi boa, pois foram de muita delicadeza e amaveis com os recém
chegados, porém notou ele, que ndo entendiam nada de lavoura e nao existiam
profissionais especializados na cidade. Ao continuarem a viagem até o centro do
nacleo da Colbnia, navegaram com os botes do navio, pelo pequeno rio, ja
desobstruido e ao chegarem ao destino, sentiram-se muito decepcionados ao se
depararem com choupanas feitas de barro e cobertas com folhas de palmeiras, pois
esperavam uma cidade formada e com muitas planta¢des, conforme foi anunciado
pelas propagandas da emigracao.

Das poucas benfeitorias da Colénia a Direcao mantinha um armazém com
mantimentos e uma padaria com preparo de pao com farinha de mandioca, que o
colono Christian descreve assim: “[...] produto feito de raizes de que eu ndo gostei
muito [...], e completa, [...] adquiri farinha de trigo para o preparo de bolos e
“Knoepfli”'® [...]"."*° A dificuldade de ter os mantimentos foi suprida pela introducédo
de outros produtos, e com o pouquinho que tinham dos alimentos conhecidos néo
deixavam de fazer algumas receitas de costume.

Os primeiros contatos com a nova terra mostravam que a alimentagéo
desses imigrantes nao iria ser semelhante a que tinham na Europa, em funcao do
clima e do solo no desenvolvimento das diversas culturas de um pais tropical.

A principal cultura agricola nas propriedades foi o cultivo de tubérculos,
como aipim, taid e cara, produtos que nao existiam na Europa e que vieram a ser
cultivados juntamente com o feijao, o arroz, o milho, a abdbora, o rabanete, a batata-
doce, o alface, o abacaxi, os varios tipos de hortalicas, e as arvores frutiferas de

laranjeiras, bananeiras, cafezeiros, assim como a cana-de-agUcar. Muitas frutas

27 FICKER, Carlos. Op. cit., p. 93.

128 FICKER, Carlos. Op. cit., p. 94.

129 Knoepfli, quer se referir a uma massa feita de trigo, leite, ovos, sal e pimenta do reino, que em
forma de bolinhas é cozida em &gua fervente até que suba na panela. Depois € coloca em uma
panela com agua fria e retirada com uma escumadeira. Se quiser pode dourar em uma frigideira com
Oleo. Geralmente acompanha o Goulash, que é um ensopado de musculo de boi.

130 FICKER, Carlos. Op.cit., p. 95.
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como a macga, a uva € a cereja, caracteristicas de clima frio como o da Europa, nédo
fizeram parte da alimentacdo do imigrante. Constata-se que a banana foi a mais
consumida, pois o clima e a quantidade da fruta propiciaram o seu consumo.

As mulheres foram grandes responsaveis em realizar as varias
adaptacoes nas receitas em substituicdo pela banana, como o “Apfel Strudel” — torta
de magda. Como nao se cultivava a macad no solo da Colbnia, a banana foi
introduzida, substituindo outras frutas, por ser saborosa, ter em grande quantidade e
ser de facil producao. Outros bolos, musses e geléias de outras frutas locais foram
incrementando a cozinha destas imigrantes, como a goiaba e a carambola que
assim como a banana era abundante na regido.

Na carta enviada a parentes na Alemanha, em 29 de maio de 1886, a
imigrante Therese Stutzer, que veio com os filhos e o marido para a Colbnia
Blumenau, cujas adversidades ndo foram diferentes da Col6énia Dona Francisca,
descreve: “[...] ja posso cozer pao de milho! Mas, derramei algumas lagrimas até
aprender a fazé-lo, porém precisei empenhar-me muito. Estou me sentindo
orgulhosa pela minha habilidade e ja posso me impor como professora diante das
minhas filhas. [...]”"®*" Neste trecho da carta, notamos as dificuldades enfrentadas
pelas donas de casa em se adaptar com 0s novos ingredientes, e também como o
saber culinério é passado para as suas filhas como que fazendo parte da educacao
feminina no lar.

Quando se fala em trabalho, normalmente € utilizado para designar as
varias faculdades humanas para a sua realizacao, com muito esforgo, realizado fora
de casa, em outros lugares, mas, no entanto, Janine da Silva mostra que, “quando
se fala de trabalho de mulheres, principalmente até o século XIX, € comum pensar-
se primeiramente no trabalho doméstico, como se fosse apenas nesse espaco que
as mulheres lidavam e lutavam.”®? A autora enfatiza o quanto o trabalho doméstico
foi importante também para a economia do lar e da cidade, pois muito do que era
produzido em casa era vendido ou trocado por outras mercadorias necessarias para
todos da casa. Como o esforco da imigrante Therese em processar os diversos
alimentos, adaptando os ingredientes para o bem estar familiar e também o que nao
se pode deixar de pensar, para ndo desperdicarem alimentos tdo abundantes na

regido.

1 HUBER, Valburga. Marie Luise/Therese Stutzer. Cultura em Movimento, Blumenau. 2002. p. 99.
132 SILVA, Janine Gomes da. Op. cit., p.67.
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Continuando a carta, ela também menciona os produtos mais usados na
Colbnia:

[...] Muitos colonos adicionam cara, um tubérculo semelhante a
batata-inglesa. [...] Para Gustav, preparo pao de trigo, pois o milho
nao lhe faz bem. E como ele gosta de dogura. Sou uma dona de
casa bem esbanjadora, pois aqui, 0s ovos e 0 agucar sao baratos.
[...] Os Baisers (suspiros) ficam excelentes. Para cobertura do doce
uso laranja, péssego e banana. Estou tdo orgulhosa com tudo que
aprendi. [...]. %

A preocupacdo com os membros da casa em preparar alimentos que os
satisfizessem era muito importante para a imigrante, pois como ela mesma
menciona sente orgulho em estar conseguindo fazer muitas delicias com os
produtos até entdo desconhecidos.

Serao as condigdes da agricultura local que irdo ocasionar modificacoes
importantes na dieta dos primeiros imigrantes. Os habitos alimentares destes
colonos na velha Europa passam a ser muito diferentes daqueles a que eles
estavam acostumados. O péao de trigo ou de centeio, a batata inglesa e os legumes
diversos constituiam na Europa, a base normal da alimentacdo do camponés e do
citadino. O trigo e o centeio foram substituidos pela farinha de milho e de mandioca;
a batata inglesa, pelo aipim, taia ou palmito. As dificuldades de encontrar os
alimentos conhecidos, fez com que as mulheres colonas os substituissem na
culinaria pelo fuba, mandioca, araruta e pelos tubérculos locais. E assim que o pao
em vez de feito com trigo é feito com o milho (fuba), ou mesmo com uma massa de
tubérculos locais, feita por alguns colonos ainda hoje. Surge uma série de novas
receitas adaptadas com os produtos da agricultura local como: o bolo de fuba, o bolo
de aipim, a torta de araruta, as rosquinhas de polvilho, os biscoitos de araruta, o pao
de cara ou de aipim, entre outras.

O cultivo da batata'*

, muito consumida pelos imigrantes alemaes, nao
teve boa producdo, pois o solo era muito Umido e o aparecimento de pragas
dificultava o desenvolvimento da raiz. Passaram a plantar e consumir o que a
populacdo luso-brasileira e cabocla cultivava, caracterizados como os tubérculos

locais, mais ricos em farindceos e mais nutritivos que a batata comum, como o

3 HUBER, Valburga. Op. cit.

134 A batata importada da América no séc. XVI tornou-se o legume mais importante entre os aleméaes,
tendo provocado uma verdadeira revolugao nos habitos alimentares do povo. Em praticamente toda a
Alemanha, come-se batata em todas as refei¢des, nos mais diversos pratos.
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aipim, card, taia e batata-doce, cuja cultura ja era conhecida por meio da heranca
indigena e africana'®. Algumas dessas plantas cultivadas pelos colonos s&o
originarias da América do Sul e eram cultivadas pelos indios guaranis. As do género
Colocasia e Dioscorea'*®, conhecidos como inhame e car4, so originarias da Asia e
da Africa, chegando ao Brasil trazido pelos escravos africanos e pela intensificagdo
das navegacdes portuguesas no século XVI.'*’

No trabalho realizado sobre o Vale do lItajai, Zedar Silva descreve as
mudancas ocorridas na alimentacdo dos primeiros colonos de origem alema
chegados ao Vale: “A batatinha, embora sendo a base da alimentagdo na Alemanha,
como nao fosse cultivada nos primeiros anos da colbnia, perdeu prestigio como
prato indispensavel. Os colonos declaravam que o taid e o aipim eram mais
saborosos.”’*® Muitos pratos feitos com estes tubérculos entraram no gosto popular,
como o aipim, que deixa de ser consumido exclusivamente em forma de farinha, e
principal complemento alimentar dos habitantes do litoral de origem lusa, como sera
abordado mais adiante, para se tornar até hoje a base alimentar de colonos de
varias regibes rurais.

Os colonos imigrantes se depararam com outra realidade em termos da
agricultura local, espécies plantadas, maneiras de plantar e o clima. Nao somente o
que cultivaram foi modificado, mas, a maneira de fazé-lo. Embora os colonos
imigrantes tenham introduzido algumas inovagdes nas técnicas de cultivo da
agricultura local, como o uso do arado, ou o sistema de irrigagdo no cultivo do arroz,
no caso do italiano, eles incorporaram o uso das técnicas agricolas locais, como a
coivara'®, de heranca indigena e ja praticada pela populagao local.

A obra de Theodor Rodowicz-Oswiecimsky '*°, que viveu na Col6nia
Dona Francisca como colono por aproximadamente um ano (1851/52), apresenta

uma riqueza de detalhes das culturas que os primeiros colonos alemaes aprenderam

% SANTOS, Antonio H. O Vale do rio Taia-hy — levantamento de ariceas e dioscoreaceas
comestiveis no litoral norte catarinense, Dissertagado de mestrado apresentada no Centro de Ciéncias
Agrérias da Universidade Federal de Santa Catarina. Florian6polis. 2005.p.20-23

1% Sobre esses géneros consultar: SOUZA, Vinicius Castro. Botanica Sistematica: guia ilustrado para
identificacdo das familias de Angiospermas da flora brasileira, baseado em APG Il. Nova Odessa, SP:
Instituto Plantarum, 2005. p. 138.

" SANTOS, Antonio H. loc. cit.

138 SILVA, Zedar Perfeito. O Vale do ltajai: documentario da vida rural. Ministério da Agricultura —
Servico de Informacéo Agricola, Rio de Janeiro. 1954. p. 47.

139 Ppratica brasileira de cultivo, de heranga indigena, que consiste na queimada do mato alto
capinado, com o propdsito de limpar o terreno e adubéa-lo com o que fica das cinzas.

%% Rodowicz-Oswiecimsky, Theodor. A colénia Dona Francisca no sul do Brasil. Florianépolis. 1992.
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a manejar. E importante salientar que a base alimentar indigena, imitada por
caboclos brasileiros, é baseado nas culturas de milho, mandioca, raizes, entre
outras plantas, e sua maneira de cultivo. A principal planta é a mandioca, tubérculo
de grandes raizes, que quando raladas, forma uma massa que depois de seca ao
fogo resulta em farinha. A variedade da mandioca quando é doce, também &
chamada de aipim, depois de descascadas e cozidas se assemelham a batata. '*
A farinha de mandioca vem a produzir roscas, cuscuz, beijus e bolos, mudando
totalmente os habitos alimentares dos colonos, pois esses fazem parte originalmente
da cozinha escrava adaptada para os seus senhores. A mao que mexeu o caldo da
formacao culinaria (e, consequentemente, cultural) brasileira foi a negra por mais
que as mesticagens acontecessem por todos os lados. Por isso, tudo o que o
brasileiro come hoje, desde o arroz com feijao mais basico até o mais elaborado
prato, tem um resquicio das mentes criativas da senzala, que uniram o paladar
europeu as tradicdes indigenas e africanas.' No litoral catarinense ha muitos
estudos sobre a utilizacdo da mandioca na fabricagdo de farinha, cujos engenhos,
constituiram por muito tempo o produto econdmico mais importante entre os séculos
XVl e XIX. '*

O cultivo de milho juntamente com a mandioca foram as principais plantas
usadas na fabricacdo de paes, e permanecem até os dias atuais. O fuba principal
produto do milho, também serviu para engrossar sopas, porém esses graos foram
dificeis de conservar em grande quantidade e por tempo mais prolongado, pois eram
sempre atacados por insetos.'* Esses alimentos da agricultura luso-brasileira e
cabocla foram introduzidos na dieta e paladar dos imigrantes.

E o caboclo' foi de uma importantissima ajuda aos imigrantes nesse

processo de adaptacdo ao novo lar, pois foi ele quem abriu as picadas'*® dos futuros

“"Rodowicz-Oswiecimsky, Theodor. Op. cit., p.73-84.

142 Especialmente em relagéo a formacéo da culinaria brasileira, outros estudos apontam como sendo
a base da culinaria brasileira o saber-fazer indigena.

“® SCHROEDER, Adriane. Histérias de engenho: os engenhos de farinha de mandioca em
Floriandpolis: tradigdo, modernidade, representagdes. Joinville, 2007. p. 21.

' Rodowicz-Oswiecimsky, Theodor. Op.cit., p.80.

% O termo caboclo, segundo Giralda Seyferth (1993, 51) tem diferentes significados regionais. No
caso do Médio Vale do ltajai, esta longe de evocar apenas mesticagem com o indio, chamado de
bugre, estigma de selvageria. Pode ter esse sentido em alguns momentos, o que ocorre, por
exemplo, com referéncia a determinados segmentos do planalto catarinense. Ela encontrou para o
municipio de Brusque e Guabiruba (Vale do Itajai-Mirim) caboclo como sindénimo de brasileiro
descendente de luso (portugués); mais precisamente trata-se da populacdo dedicada a pesca e a
agricultura, localizada na é&rea litoranea, descendente de agorianos, ou, num plano mais geral,
qualquer estranho de origem lusa.
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caminhos da colénia, ensinou-lhes a identificar as madeiras para construcao e a
melhor palmeira para cobrir suas casas. Também foi fundamental a sua ajuda, para
mostrar aos imigrantes como sobreviver na mata tropical, conhecer seus frutos, suas
ervas medicinais e os métodos de caga e de pesca.'?’

O cara, outro tubérculo muito apreciado e cultivado pelos imigrantes,
para eles assemelhava-se a batata-doce. Theodor Rodowicz-Oswiecimsky descreve
aqui o cara do ar (Dioscorea bulbifera), nao sendo o card que permanece sendo
plantado até os dias atuais e o interessante é que existe sempre uma preocupacao
do autor em comparar as novas plantas com a batata, sua alimentacdo basica na
Europa.

O feijao, juntamente com a farinha de mandioca, e mais tarde com a
introducao do cultivo do arroz, foram, desde o século XVIII, a base do cardapio da
maioria da populacdo. O autor descreve a planta como “uma trepadeira, € plantada
em setembro e colhida apos trés meses. Ingerido com a farinha de mandioca, toma
um paladar especial.” '*®

O plantio de inhame, ou taia japao, também formaram a base alimentar
desses pioneiros. Outra caracteristica € a presenca da araruta, que foi importante
em municipios de colonizacdo germanica, na fabricacdo do polvilho. Muito
mencionado pelo sr. Paulo Witt, descendente de imigrantes da regido da Pomerania
e morador da Estrada Bonita desde que nasceu (1924), assim como seus pais,
conta que sua familia foi grande produtora de araruta na regidao, recebendo até

prémios de qualificacao:

[...] aquela época depois fabriguemos goma de araruta de farinha,
nés temos até medalha de ouro mundial de goma de araruta. [...]
nés tinha roda de dgua nao como essa dai, mas uma de seis metros
que tocava de um lado farinha e do outro a fabrica de goma de
araruta, trabalhava com vinte correias]...].'*

¢ WOORTMANN, Ellen. Herdeiros, parentes e compadres: colonos do sul e sitiantes do nordeste.
Edunb, Brasilia e Hucitec, Sdo Paulo. 1995. p.85. O termo picada, ou linha, designa uma vizinhanga
rural, com sua igreja, escola e casa comercial. Originalmente, era uma picada aberta na mata, ao
longo da qual se dispunham os lotes de cada colono. A picada tornou-se o padréo tradicional de
or7ganizagéo espacial e social dos colonos.

"7 SILVA, Marilda C. G. da. Imigracéo ltaliana e Vocacdes Religiosas no Vale do ltajai. Colecao
Tempo e Meméria, n®16. Editora da UNICAMP, CMU, Campinas; Editora da FURB, Blumenau. 2001.
p.25.

%8 Rodowicz-Oswiecimsky, Theodor. loc. cit.

" WITT, Paulo. Entrevista cedida a Maria Elisa H. lwaya e Valéria Kénig Esteves.Joinville. 23 set.
2008.
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A presenca do engenho de farinha ndo se limitou apenas aos
descendentes de portugueses, mostrando que descendentes de aleméaes também o
utilizaram na fabricacao de farinha.

Na criagcdo, 0 mais comum nas propriedades dos imigrantes eram as de

porcos e aves (galinha, patos e marrecos),'

que além do baixo custo para a
aquisicao e manutencao, forneciam também a banha, os ovos e as penas para a
confecgcado de travesseiros e cobertores, e ainda supriam a necessidade da carne de
gado. Toda a criacdo era praticamente para o consumo préprio e o excedente era
vendido nos comércios da regiao.

A adaptacao do imigrante no decorrer de sua vida na nova terra, fez com
que ele introduzisse a base alimentar da regido e também fez que a sua culinaria
revelasse os vestigios das trocas culturais em suas cozinhas.

Para tanto cabe destacar que “os imigrantes sdo grupos relevantes de
serem investigados nos estudos sobre comida, pois como alerta Mirian Santos,
“people on the move” sdo importantes agentes das mudancas dietarias. Diria que
estas mudancas afetam tanto a sociedade hospedeira como a do imigrante”.”' De
maneira especial, de acordo com Santos'*?, os estudos sobre a Alimentacéo, estdo
cada vez mais presente nos estudos histéricos, pois, as cozinhas “sdo produtos da
miscigenagéo cultural, fazendo com que as culindrias revelem vestigios das trocas

culturais”.’®® E assim Maciel também afirma:

De uma forma muito simplificada, pode-se descrever, em linhas
gerais, a construgdo de uma cozinha em um pais colonizado a partir
dos grandes deslocamentos populacionais e das trocas dai
decorrentes. Ao se deslocarem, as populagbes levaram com elas
todo um conjunto de praticas culturais alimentares. Para satisfazé-
las, tinham em sua bagagem varios elementos, técnicas e
ingredientes, mas também valores, preferéncias, prescricdes e
proibicoes. Nas novas terras, utilizando elementos locais, criaram
sistemas alimentares e cozinhas novas. '**

%9 GUNHA, Dilney. Op. cit., p. 136.

'*TSANTOS, Mirian O. ZANINI, M. C. C. Caderno Espago Feminino, v.19, n.01, Jan./Jul. 2008. Apud,
MINTZ, Sidney; DUBOIS, Christine. The anthropology of food and eating. Annual Reviwe of
Anthropology.v. 31, 2002. p. 105. Disponivel em: jstor.org/stable/4132873. Acesso em: 23 ago. 2008.
12 SANTOS, Carlos Roberto Antunes dos. A alimentagdo e seu lugar na histéria: os tempos da
memoria gustativa. Histéria: Questdes & Debates, Curitiba, n®. 42, 2005.

% SANTOS, Carlos R. A. dos. Op.cit., p. 12.

"MACIEL, Maria Eunice. Uma cozinha a brasileira. Estudos Histéricos. Rio de Janeiro:
CPDOC/FGV. n°. 33, 2004. p. 03.
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As praticas alimentares presentes nas cozinhas regionais sdo compostas
por diversas culturas, sendo influenciadas também pelo meio ambiente. Alguns
lugares sao conhecidos pela sua culinaria, como o acarajé da Bahia, a buchada de
bode de Pernambuco, o pato ao molho do Tucupi do Para, o barreado do Parana, o
churrasco do Rio Grande do Sul, entre tantos outros pratos tdo conhecidos do Brasil
e muitos outros nao tdo conhecidos, tradicionais das cozinhas coloniais, como a
galinha ensopada com aipim, 0 marreco com repolho roxo, 0 gemuse, o pirogue e
muitas outras delicias.

Nos estudos da Histéria da Alimentacdo no Brasil ha muitas
particularidades a serem descobertas, pois durante todo o século XIX, levas
migratérias de diversos paises da Europa somaram-se aos indigenas, lusos e
negros, “moldando” uma cultura que hoje se chama brasileira e em consequéncia
tem-se a formacao de pratos que compde essa apetitosa regionalidade da cozinha
brasileira, na qual a mulher imigrante teve grande participagéo.

2.2 A cozinha da Estrada Bonita

No contexto das cozinhas regionais, as mulheres sdo, na maioria das
vezes, 0s sujeitos transmissores das tradigdes, consideradas portadoras do passado
que por intermédio das relacdes sociais disseminam o saber fazer da culinaria
regional.

A partir do depoimento oral das mulheres da Estrada Bonita, identificamos
nas suas narrativas, elementos importantes no seu cotidiano alimentar, que
constituiram a mesa do colono desde os primeiros dias na Colbénia. No café da
manha, primeira refeicdo do dia, a maioria nos respondeu que café com leite é o
mais comum, acompanhado de pao caseiro, podendo ser de aipim, cara, batatinha
ou branco (apenas de trigo), com geléia, nata, queijinho (ricota), melado ou linguica,
produzidos em casa ou comprados na Estrada, dos produtores do turismo rural.
Notamos que o0 pao caseiro € uma pratica cotidiana e que os elementos que o
compde, 0 aipim e o cara, fundamentais na sua constituicdo, permanecem por

geracdes e fazem parte do gosto popular, mas devido a modernizacdo da
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agricultura, e a facilidade de se adquirir outros produtos, a fabricacao de paes e
bolos é bastante variada.

Um diferencial das regides de colonizacdo alema, é a realizagdo do
“friihstiick”'*°, que geralmente se faz acompanhado de ovos, pao e café novamente.
N&o poderia ser diferente na Estrada Bonita, cujas nossas entrevistadas nos deram
alguns relatos desse momento da manha, e assim nos falam: “[...] o “frihstlck” é
nove horas [.]. As vezes frita um ovo, outras vezes come com queijo, com

margarina, com nata, com queijinho, essas coisas assim com banana [...].” "° “[...]

no “frithstlick”, uma fatia de pao, um salame, linguica, uma banana, um ovo [...].” */

Como as pessoas acordam muito cedo, fazem esse lanche no meio da
manha, e dao uma paradinha no trabalho, como que para tomarem mais disposi¢ao
e seguem até a hora do almoco. Mas este costume é observado no meio urbano
também, no qual se encontram muitas pessoas que tem como costume de infancia
fazer o “frihstlick” pela manha, assim como também o lanche da tarde, o
"kafeetriink”.'*®

E curioso notar que o café da manha, primeira refeicio de um dia que
comeca cedo para as pessoas de vida rural, é bem variado e substancial, sempre
composto de carboidratos, proteinas e vitaminas, presentes nas delicias de um
desjejum colonial.

Todas as mulheres entrevistadas costumam cozinhar diariamente e
sempre fazem seus quitutes, pelo motivo de terem os ingredientes em abundéancia
em casa ou pelo pedido dos filhos que querem sempre comer as coisas que a mae
faz. A sra. Regina nao participa da atividade de turismo rural, mas como agricultora
e participante do Grupo de Desenvolvimento da Mulher Rural, também sempre fez
muitas coisas em casa como: geléia de carambola ou de outra fruta que tem no
quintal, bolachas, queijinho, pao de card e frequentemente o prato principal da
familia, o Pirdgue, pois todos em casa pedem que ela faca sempre, € nos da a

receita com bastante detalhes:

1% Frihstiick é uma palavra alema que quer dizer café da manha, mas aqui é feito como um lanche
no meio da manha, entre o café e o almoco.

156 DEBATIM, M. Op. cit.

" RETZLAFF, E. Op. cit.

158 Kafeetrlink — quer dizer, beber café em alem3o.
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[...] Pirégue é feito um pastel, s6 que “polaco”.’® Dai tu faz a massa
e nao frita nem nada, € s6 cozido. Que nem macarrdo. Dai vocé faz
a massa e vocé cozinha batatinha e pega aquele queijinho branco,
que a gente faz mesmo, ndo é? Do leite. E amassa a batatinha,
mistura aquele queijinho, pde um temperinho verde, um pouquinho
de sal. Dai estica a massa e faz um redondo assim e pde aquele
recheio do queijinho com batatinha e fecha. Depois vocé pega e
cozinha, para comer com molho de carne de galinha caipira, néo €?

Fica uma delicia. Dai isso sempre, volta e meia tenho que fazer.[...].
160

A comida, além de reforcar os lacos familiares, perpassa por relacoes
sociais nas quais facilmente se destacam as relacdes familiares e de género. E o
papel da mae é fundamental para se pensar as praticas e saberes alimentares.
Viviane Assuncédo nos reforca que, “[...] este movimento de transmissdo do saber
culinario evidencia uma relagéo de poder, no sentido de que sdo as maes que detém
o0 conhecimento sobre o melhor preparo da comida, e sdo elas que conhecem o
gosto dos membros da familia, principalmente dos homens [...]"."’

O almoco da semana, sempre tem como base alimentar o arroz e o feijao,
acompanhado de saladas verdes ou de tomate com cebola e uma carne, podendo
ser de porco, de frango ou de gado. Geralmente a carne de porco e a de frango séo
de casa, a de gado € comprada no mercado. Para beber € comum agua ou suco e
nao costumam fazer sobremesas elaboradas, geralmente comem frutas. Nos finais
de semana, momento em que a maioria da familia estd reunida, com excecao
daqueles que recebem para o turismo rural, as vezes tem churrasco com maionese,
peixe assado (das propriedades que possuem lagoa) macarrdo caseiro, saladas e
como sobremesa sagu de suco de uva, pudim e frutas; bebem suco, refrigerante ou
cerveja. Observa-se que a atividade na cozinha, na elaboracdo das comidas é
bastante diversificada, e a quantidade de pessoas na mesa aumenta conforme o
namero de filhos casados e netos. A preparagédo e as preferéncias alimentares de
cada membro da familia fortalecem os lagos e as relacées por muitos anos. E a
memdéria olfativa e gustativa, mencionando Carlos Santos, tem o poder de
transformar essas relacbes, marcando nas lembrancas os momentos familiares

vividos ao redor da mesa.

159 A principio estranhamos essa nacionalidade em um territdrio tido como alemao, mas depois vimos
que h& muitas moradoras que vieram morar |4 por gostar muito do lugar

GALICKI, Regina. Op.cit.
11 ASSUNCAO, Viviane. K. de. Op. cit.
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Interessante notar que o bindmio arroz com feijao € a principal comida do
cotidiano em todas as familias entrevistadas, assim como o aipim e a batata, estdo
na base da cultura alimentar do dia-a-dia. “[...] salada, arroz, feijao, carne, ovo, dai
tem chuchu refogado, repolho refogado, batatinha, sempre tem, todo dia diferente
[...] Mas arroz e feijdo, isso ndo pode faltar [...]”."®* Fala para nés a sra Regina
Galicki.

As verduras que consomem, sao todas da propria horta, as vezes
transformados numa substancial sopa que a Sra. Anita faz para esquentar o corpo e
energizar para o trabalho bracal da roga. Nesse momento podemos fazer um retorno
as sopas restauradoras da Franca do século XVIII que deram origem aos
restaurantes atuais. Ali permaneciam, calmamente, aproveitando o caldo e gemadas
destinados a fortificar, a reparar as forcas apds uma doenga ou um grande
esforgo.'®®

Os vegetais plantados, como aipim, batata doce, banana e cana de
acucar, conforme a época do plantio, representam um excedente na producao,
ajudando esses proprietarios a prepararem produtos para a venda, como 0 aipim
muito usado para fazer pao e que é bastante procurado pelos turistas, como nos
relata a sra Anita Hatennhauer: “[...] geralmente eu amasso pao de aipim as vezes
nos finais de semana quando eu fago pao para as pessoas que ficam na casa, dai ja
conhecem meu pao, dai ja dizem guarda um pao para mim. Quem vem na
churrasqueira ja diz deixa um p&do guardado para mim também [...]".'"** Muitas
receitas sdo realizadas com o aipim, como bolo de aipim, galinha caipira com aipim,
aipim frito com bacon, e outras diversas variacdes, constatando a preferéncia pelo
tubérculo em varias cozinhas.

Mas os pratos escondem histérias e lembrancas que quando preparados
fornecem também um alimento com “alma”, permeados de recordacdes, de quando
estas mulheres eram criancas e observavam suas maes a prepara-las, essas sao
levadas para o seio de outras familias, que podia ser por meio do casamento, como
conta a Sra. Anita sobre a omelete que a familia do seu marido preparava.

%2 GALICKI, Regina. Op. cit.

'® MELO, Josimar. Caldo inaugura a histéria do restaurante. Folha de S&o Paulo. Sdo Paulo. Folha
Online — Sinapse. 24 set. 2002. O primeiro restaurante era uma espécie de sala onde serviam
refeicbes com propriedades terapéuticas, principalmente caldos. Seu principal objetivo era
restabelecer e restaurar a forca de individuos doentes. Durante as décadas de 1760 e 1770, os mais
sensiveis ou doentes tornavam publica sua condigdo indo a novos estabelecimentos, chamados
restauraters rooms.

1% HATENNHAUER, Anita. Op. cit.
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[...] Olha que eu me lembre talvez tenha umas outras coisinhas,
assim que cada casa tem umas maneiras diferentes [..] Tem
algumas coisas que na casa da minha mée a gente fazia aqui eles
ndo faziam, ou a gente fazia de um jeito eles faziam de outro jeito,
mas na verdade eu lembro do omelete que a gente bate o ovo,
entdo eles aqui colocavam trigo junto quando batia o ovo,
colocavam trigo e aquilo ficava uma massa compacta assim sabe e
nao ficava muito bom, ai um dia eu fiz assim do meu jeito nem dei
atengdo como que eles faziam fiz do meu jeito como aprendi com
minha mae ai eles falaram nossa como que esta gostoso esse teu
omelete o que qué vocé fez ele esta assim fofo, ele esta solto, eu
disse assim eu faco dessa maneira, dai eles gostaram foi uma coisa
diferente para eles [...] . '®

Ela nos conta o quanto estranhou sua nova moradia, pois quando casou
foi morar com a familia do marido e se deparou com a falta de energia elétrica. Na
Estrada ja tinha os postes, mas como o seu sogro tinha casa nos fundos do terreno,
ficava muito caro ele pagar o poste e puxar a luz da rua. Faz somente 32 anos que
eles tém luz na propriedade. Na casa de seus pais mais perto do centro de
Pirabeiraba possuia energia elétrica, mas na casa dos pais de seu marido teve que
conhecer os modos de conservar os alimentos, como a carne e€ 0 preparo

diferenciado de alguns pratos. Nos fala assim:

[...] Eles na verdade aqui ja tinham as suas maneiras de conservar,
eles matavam um porco e a carne era toda guardada na salmoura
com sal isso em casa eu nao conhecia isso cheguei a conhecer aqui
ai quando a gente tirava a carne de dentro do pote de barro quando
a gente tirava aquela carne a gente tinha que dar uma fervida, uma
pré-fervida para tirar aquela quantidade de sal porque ela ficava
muito salgada depois a gente ensopava ela, fazia o almogo dai séo
coisas que eu ndo conhecia [...]."*

Outras narrativas dadas pelas mulheres responsaveis tanto pelo
comércio familiar como pelas tarefas domésticas reproduzem em suas receitas o
conhecimento e o dominio pelas bolachas de Natal, pasteizinhos de goiabada,
cucas, bolos e salgados, doces de frutas, apreciados pelos familiares e clientes fixos
da Estrada. Podemos admirar na figura 07, a sra Traude, uma das nossas
entrevistadas, que na foto mostra “as delicias” que oferece na sua propriedade para
quem |4 chegar.

1> HATENNHAUER, Anita. Op.cit.
1% HATENNHAUER, Anita. Op.cit.
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RUBEN "’
| RETZLAFF
TURISMO RUR

Figura 07: Sra Edeltraud Retzlaff e seus produtos
Fotografia retirada do site www.zerohora.clicrbs

As sobremesas e 0s doces para o lanche da tarde geralmente séo
receitas comuns e faceis de fazer e muitas mulheres entrevistadas ficavam sem jeito
de dar a receita, por acharem muito simples, mas que para nés estao recheadas de
detalhes, muitas sem a quantidade exata, pois a pratica mostra que ndo se
necessita de receita. E muito menos das medidas exatas. O que se viu
constantemente é que a maioria dos alimentos sao receitas orais. O conhecimento
popular ndo possui livro de receitas e a pratica e a transmissdo aos mais préximos é
que perpetua o “saber fazer”.'®’

E essa transmissdo foi presenciada no momento de uma entrevista,
quando a Sra. Cleusa Estela da Silva ensinava passo a passo seus dois filhos a
fazerem a cuca com banana caramelada, para o café daquele sabado a tarde.

No preparo de alguns alimentos, vimos que a Sra. Ana Maria e a Sra.
Maria Debatim preparam o queijinho ou ricota de modos diferentes, representando
vivéncias e conhecimentos variados, mas que constituem o mesmo paladar da ricota
caseira.

A sra. Ana Maria nos passa o modo de fazer:

[...] eu tirei leite agora de manha, trago pra cima c6é0 numa
peneirinha ou paninho ou boto numa vasilha pra deixa azeda. O que
eu botei hoje de manha, amanha de noite ele ta azedo, ai eu tiro a
nata, boto numa vasilha de aluminio, boto atrdas do fogdo para

%7 As diversas receitas coletadas nas entrevistas podem ser lidas no apéndice 3. Todas foram
transcritas do mesmo modo como foram ditas, notando-se que ndo ha padrao de escrita.
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esquenta, tem que ficar assim mais morno, ndo posso deixa ferver,
se eu deixa ferver ele acaba estragando, ndo estragando ele fica
assim muito... como é que eu vou te dizer... muito solto, ndo fica
assim pegado, né, fica muito soltinho, [...] eu tenho fogao a lenha e
geralmente eu boto 14 atras e eu vejo quando ele ta assim [...] mais
quente do que morno né, s6 amornar ele também néo, ndo da, [...]
tem que ser atras do fogao (fogéo a lenha) [...] ai depois que pegou
a temperatura certa, a gente escorre em saquinho de tecido, [...]
pendura, ele escorre todo o soro.[...]."*®

Somente nesta pequena narrativa, identificamos a tarefa cotidiana de
tirar o leite da vaca pela manha, a utilizagao da vasilha de aluminio, do fogao a lenha
para se adquirir a temperatura certa do leite e a experiéncia de ndo deixar passar do
ponto para que o queijinho fique mais firme.

A maneira de fazer da Sra. Maria Debatim difere em muitos
procedimentos, nos parece mais simples e rapida, porém quanto ao resultado,
somente sera identificada alguma diferenca, saboreando:

[...] O queijinho a gente tem que deixar o leite azedar para fazer o
queijinho, entdo a gente bota agua dentro, tem que estar bem
coalhado, a gente bota agua fervendo mexe assim mexe bem ai
escorre em um pano fica bem sequinho bota nata e sal e come. [...]
Outro faz o queijo, tem que botar o coalho para fazer o queijo, bota o
coalho escorre bem bota na forma e deixa secar na forma acho que
também fica bem gostoso.[...]."**

Indagadas sobre o jantar, percebeu-se que geralmente faziam um lanche,
com café, pao, cachorro quente, pizza ou as sobras do almog¢o. E nos dias frios uma
sopa sempre era preparada para esquentar o corpo, pois a regiao € mais proxima da
encosta da serra, e a presenca dos campos e cursos dagua, favorece as
temperaturas mais baixas que no centro da cidade.

Nos finais de semana normalmente tem carne assada de panela,
maionese, churrasco, frango assado, aipim e massas caseiras de nhoque e
macarrao caseiro.

O modo de preparo dos alimentos que consumiam diariamente ou nos
finais de semana foi passado por muitas geracoes e foi se repetindo, pois mesmo
com a industrializacdo dos alimentos, 0os gostos nem sempre sdo recriados do

mesmo jeito que o modo caseiro de cozinhar. Quantas vezes, n6s que comemos

'8 MAFRA, Ana Maria. Op.cit.
19 DEBATIM, Maria. Op. cit.
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diariamente em restaurante, sentimos saudade de comer uma comida feita em casa,
pelas maos de nossas maes e avos.

A Sra. Regina nos conta que muito do que consome ela mesma faz: “[...]
doce de banana, esse eu fago. Doce, geléia da carambola, isso eu também faco
para consumo. Isso dai eu fago, isso a gente consome no café [...]". "°

E ainda ela acrescenta que prefere fazer o pao em casa, demonstrando a
preocupacdo com a saude de uma vida mais natural, sem o0s quimicos da

industrializagao:

[...] pdo, sempre fagco em casa. Nao compro pao, fago caseiro.
Porque [...] ja trabalhei numa panificadora, [...] € a gente ja vé o que
eles péem, nao é? Nas panificadoras, conservante para aumentar o
volume da massa...Tudo isso ai é um veneno, nao é? Porque aquele
paozinho francés, ele fica desse tamanhinho, ndo €7 [...] No outro
dia dai que ele fica grande. Imagina entdo, o que é que tem la
dentro para ele crescer daquele “tamanh&o”. [...] agora a gente tem
a nocao, ndao é? Como eu, tenho 52 anos, ndo €? Antigamente
nunca se ouvia alguém morrer de cancer, agora é direto, nao €? Por
qué? A comida, ndo é? Porque tem muito veneno, muita quimica,
muita coisarada para conservar, no sei o que [...].""

E perguntando como ela faz o pdo, acrescenta que no forno a lenha fica
muito mais saboroso, mas que ela ja nao possuia mais o forno, porque até mesmo
na zona rural, as leis ambientais ndo permitem a derrubada do mato para lenha,
entdo fazia no forno a gas, mas se pudesse fazia toda a comida no fogao a lenha,
por achar que a comida fica mais saborosa. Mais uma vez notamos a preocupacao
com a natureza, o meio ambiente e com o que se come. O ato de cozinhar passa
por diversas questdes que estdo acima do simples fato de fazer a comida e comer.
Como nos alerta Carlos R. Santos na seguinte frase: “Os alimentos ndo sao
somente alimentos. Alimentar-se € um ato nutricional, comer € um ato social, pois
constitui atitudes ligadas aos usos, costumes, protocolos, condutas e situagdes”.'’

O cultivo dos alimentos, a criacdo dos animais e a manipulagcao deles
na preparacao do prato, estabelecem uma forte ligacdo de quem prepara com o que
vai ser consumido. A lentiddo de uma vida sem pressa leva o individuo a saborear a
comida e a absorver melhor todos os seus nutrientes. Esse movimento lento e

seguro da vida rural contrapéem com a vida urbana, pois a correria da cidade, leva

0 GALICK, Regina. Op. cit.
"l GALICK, Regina. Op. cit.
72 SANTOS, Carlos. R. A., op.cit. p.12.
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ao consumo de “fast-foods", pois 0 modo de vida e de alimentagdo estao voltados
para as receitas do tipo "rdpidas, faceis e praticas", que viraram requisitos da
modernidade. Para constatar essa afirmacdo basta examinar os roteiros dos
programas de televisdo dedicados a culinaria ndo somente no Brasil, mas também
no exterior. Geralmente o apresentador do programa anuncia, sem nenhuma
vergonha, em alto e bom tom, que em determinado programa estara apresentando
uma receita "rapida, facil e pratica". As revistas dedicadas a culinaria seguem, em
muitos casos, 0 mesmo estilo, estampando em suas capas 0 mesmo jargao,
associando-o as receitas contidas na respectiva edicdo. A preocupacdo com a
qualidade de vida ndo estd em questdo e sim a rapidez de uma alimentacdo que
sacia a fome no momento, pois ndo ha mais tempo para se dedicar a cozinha e

apreciar o paladar que um bom prato contém.

[...] A cozinha é, portanto,um espelho da sociedade, um microcosmo
da sociedade, é a sua imagem. Em vez de falar em cozinha, é
melhor falar em cozinhas, no plural, porque elas mudam,
transformam-se gracas as influéncias e aos intercambios entre as
populacdes, gracas aos novos produtos e alimentos, gracas as
circulacdes de mercadorias.[...]."”

O ato de cozinhar um prato é permeado de atos simbdlicos que envolvem
principalmente a mulher e o ato de fazer. Mitos, ritos, cultura, costumes, tradigbes e
adaptacoes, levaram a cozinha regional a estar recheada das particularidades do
local no qual ela se insere.

O desenvolvimento de uma regido, como a Estrada Bonita, que se
constitui como atrativo turistico rural, tem como forte influéncia as/os moradora/es e
as suas receitas.'’* Assim Marilda Silva adverte que principalmente as mulheres
“sdo possuidoras desse saber desenvolvido e conservado por elas, que sao
responsaveis pelo grande numero de estabelecimentos comerciais, dedicadas ao

setor de alimentos.'”®

" SANTOS, Carlos. R. A., op.cit. p.20.
"7 Ver todas as receitas no Apéndice 3.
% SILVA, Marilda. C. G., op cit. p. 03.



CAPITULO Iil - O TURISMO RURAL NA ESTRADA BONITA

[...] O espago rural brasileiro reserva um potencial paisagistico
vastissimo, resultante da feliz superposicdo de trés fatores
fundamentais: a grande extensdo territorial, a diversidade dos
ambientes naturais que Ihe servem de entorno e suporte e o notavel
matizamento cultural disseminado em todas as regiées. [...]'"®

A modalidade de turismo rural, segundo Adir Rodrigues, é relativamente
nova no Brasil. As primeiras iniciativas oficiais se deram no municipio de Lages/ SC,
na fazenda Pedras Brancas em 1986, com base na classificagdo européia, cuja
proposta € de acolher os visitantes para “um dia ho campo”, com direito a pernoite e
participacado nas atividades da fazenda. Atualmente essa atividade de turismo se
expande em todo territério brasileiro, porém h& muitas modalidades'’’ que
diferenciam o turismo praticado nessas areas, sendo que Olga Tulik classificou os
mais comuns como: Turismo Alternativo; Turismo em espago Rural/ Turismo na Area
Rural; Turismo em Areas Rurais e Naturais; Turismo na Natureza; Turismo Cultural;

Agroturismo; e Turismo Rural.'”®

A complexidade de categorizar cada modalidade
tem relagcdo com a diversidade de critério em se estabelecer o que é ou nao rural.
Portanto, “percebe-se que o turismo rural consiste no conjunto de atividades
desenvolvidas no espaco rural”.'”® E segundo a autora entende-se que o mais
apropriado seria no que tange a cultura e as especificidades locais e regionais que

fundamentarao o que se deve entender por esse segmento.

¢ PIRES, Paulo dos Santos. A paisagem rural como recurso turistico. In: . Turismo rural:
praticas e perspectivas. Sao Paulo: Contexto, 2001. p. 129.

7 A essas propostas de classificagbes de modalidades, consultar também: RODRIGUES, Adir
Balastreri. Turismo rural no Brasil: ensaio de uma tipologia. In: . (Org.) Turismo rural: praticas e
perspectivas. Sao Paulo: Contexto, 2001. p. 101-116.

' TULIK, Olga. Op. cit. p. 29-43.

% TULIK, Olga. loc. cit.
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E consenso entre varios autores, pensar em Turismo no Espaco Rural,
onde as atividades sdo entendidas como qualquer manifestacdo nesta area. E o
Turismo Rural deve estar relacionado ao meio e a produgao rural, com o propdsito
de complementar a renda do pequeno agricultor, gerar emprego e promover o
desenvolvimento local, evitando principalmente o éxodo rural.'®

Na propriedade da sra. Anita, a implantacdo do turismo foi muito
importante para a manutencdo e a fixacdo dos filhos na exploragcdo desse
empreendimento e a garantia de continuidade do patriménio na familia. Assim ela
comenta:

[...] a Denise (filha) uma época ela estava comegando a trabalhar
fora de casa, fazendo uns bicos indiretamente, para ter seu
dinheirinho [...] depois quando o movimento comegou a aumentar
eles retornaram e estao trabalhando com a gente passando alguns
ganhos para eles, aqui na propriedade. Eu acho que estao
satisfeitos com trabalho aqui e se nao tivesse sido implantado o
turismo eu acho que eles ja nao estariam mais aqui com a gente,
nao sei o que estariam fazendo. [...] Meu filho as vezes fala para as
pessoas quando perguntam para ele, e ele diz que daqui ele s6 sai
quando ele morrer, ele sempre fala isso para as pessoas.'®’

O Programa de Turismo Rural na Agricultura Familiar estabeleceu como
principal instrumento de implantagdo e execugao desse programa, o apoio da Rede
de Turismo Rural na Agricultura Familiar — REDE TRAF, que formaram uma
“articulacao nacional de instituicbes governamentais e nao-governamentais, técnicos
e agricultores familiares organizados, que atuavam nas atividades do turismo rural,
com o objetivo de fortalecer a agricultura familiar e promover o desenvolvimento rural
sustentavel”. 82

O turismo implantado na Estrada Bonita se caracteriza pelo que o turista
vem procurar na area rural, que vai desde contemplar, observar e passar horas de
lazer em um lugar tranquilo com ar puro, ou até apenas remeter uma reconciliagcao
com a natureza.”®™ A Sra. Anita oferece pousada e pesque-pague na sua
propriedade e faz uma observacdo que confirma esta caracteristica do turismo na
Estrada — “um visitante ligou para mim sé pra dizer que o ar que eu tinha na minha

propriedade era muito bom, que ele conseguia respirar, e quando ele voltou pra casa

'8 TULIK, Olga. Op. cit. 86-87.

81 HATTENHAUER, Anita. Op. cit.

182 programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar. Op.cit.p.7

183 BLOS, WIladimir. O turismo rural na transi¢édo para um outro modelo de desenvolvimento turistico.
In: . Turismo Rural: ecologia, lazer e desenvolvimento. Bauru, SP: EDUSP, 2000. p. 199 — 222.
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sentiu muito a diferenca da qualidade do ar”.'®* Portanto, se constitui um turismo no
qual o visitante vem contemplar a natureza e usufruir dos estabelecimentos
comerciais das propriedades rurais constante no roteiro turistico.

As caracteristicas constatadas no modo de vida rustico, na agricultura
familiar, nos produtos fabricados de modo caseiro e artesanal, juntamente com a
beleza natural do lugar, foram os principais atrativos para se implantar um projeto
turistico que também unisse a valorizacao da vida do agricultor, sua sustentabilidade
e fixacdo na terra.

Como ja mencionamos, a Estrada Bonita se localiza em uma pequena
parte na zona urbana da localidade do Rio Bonito. Embora esta seja uma
delimitacdo que indique ser uma area isolada ou vila dotada de servigos publicos,
ela apresenta aglomerados rurais que constitui uma zona rural, e a classificagéo
politica de espaco urbano e espacgo rural sdo usadas para fins estatisticos e para
recolhimento de impostos.'® Essa classificacdo esta diretamente ligada ao Imposto
Predial e Territorial Urbano (IPTU) cobrado pela prefeitura para as areas urbanas, e
o Imposto Territorial Rural (ITR) é cobrado pelo Instituto Nacional de Colonizacao e
Reforma Agraria (INCRA) para as areas rurais. O que acontece em muitos
municipios € que muitas dessas areas urbanas sdo ampliadas para que o imposto
recolhido fique o mais extensivamente no préprio municipio.

Segundo Olga Tulik, as zonas rurais e urbanas sado delimitadas pelas
atividades e funcbes que as caracterizam: “[...] nas cidades (areas urbanas)
concentram determinadas funcbes como industrias, servigos, residéncias, centro
politico-administrativo, centro financeiro, etc. Areas rurais caracterizam-se por
atividades de producdo primarias, agricultura e pecudria, principalmente.”’®® E
também existem areas intermediarias que, para a autora, seriam as areas de
transicdo entre o rural e o urbano, espaco onde as caracteristicas rurais e urbanas
se misturam.

Adir Rodrigues classifica a tipologia do turismo na Estrada Bonita como

“circuito de turismo rural colonial”'®’

, ha qual muitas modalidades de exploragao
turisticas sao ofertadas, como acomodacdes para hospedagem, comercializagdo de

produtos e restaurantes com comidas “tipicas”, como o Restaurante Grin Wald, ao

"¥"JATENNHAUER, Anita. Op cit.

'8 RODRIGUES, Adir. Op. cit., p. 107.

'8 TULIK, Olga. Op. cit., p. 14.

'¥” RODRIGUES, Adir. Op. cit. p.112-113.
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lado do portal de entrada, o Recanto Gehrmann e o Restaurante Tia Martha, quase
no final da estrada, margeado pelo rio Pirabeiraba. A grande parte das propriedades
da Estrada possui instalagcdes simples e tradicionais, nas quais 0s proprietarios
moram e cujo meio de subsisténcia da maioria provém das atividades rurais, sendo
que o programa do turismo proporcionou uma atividade econémica complementar a
propriedade.'®

Os moradores que implantaram o turismo rural em suas propriedades
recebem os turistas em algumas dependéncias de suas casas, compartilhando sua
morada e sua histéria familiar depositada em seus objetos pessoais. Alguns
estabelecimentos possuem algumas casas anexas para hospedagens com
acomodacoes simples, porém confortaveis e compativeis com a infra-estrutura do
meio rural, as quais oferecem aos visitantes a fruicdo da vida no campo, sem muita
sofisticagéo.

Adir Rodrigues diz que o que se aplica na Estrada Bonita € um turismo de
pequeno porte, modesto, de estrutura basicamente familiar, também chamado de
“turismo rural artesanal de origem colonial”.'®®

Muitas modalidades de turismo em espaco rural tém revalorizado o
territdério e os grupos sociais rurais, pois a crescente preocupacao da populacado com
estes meios naturais, a “revalorizacéo do rural, contida nas praticas de excursdes ao
campo, de veraneios e das atividades de lazer bem como outras diversas formas de
sua utilizacdo e consumo, tem se fundado na grande expressao planetaria que

tomou o ambientalismo nas Ultimas décadas”.'™

3.1 Paisagem natural

No trabalho realizado por Ivone Rodrigues'®' sobre paisagem para fins
turisticos, cita Milton Santos para definir o termo paisagem como “uma acumulagao

1% RODRIGUES, Adir. Loc. cit.

'8 RODRIGUES, Adir. Op. cit. p.115.

% FROEHLICH, José marcos. Turismo rural e agricultura familiar: explorando (criticamente) o

cruzamento de abordagens e estratégias para o ‘desenvolvimento’. In: . Turismo Rural:

ecologia, lazer e desenvolvimento. Bauru, SP: EDUSC, 2000. p.182.

1 RODRIGUES, Ivone da Silva. A avaliagdo da paisagem para fins de desenvolvimento turistico. In:
Turismo rural: ecologia, lazer e desenvolvimento. Bauru, SP: EDUSC, 2000.
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do tempo”, portanto é a dindmica impregnada de acdes passadas e presentes.'%

Quem nado tem na lembranga, histérias que envolvam a paisagem?
Historias contadas por nossas/os avds/6s, pais ou até mesmo vividas por nés
mesmos. Quem ja ndo ouviu a narrativa de uma pessoa mais velha, sobre a
lembranca de ter pescado e nadado muito, em determinado rio da cidade, cujo leito
e aspecto fisico jA ndo sdo os mesmos? E assim outros momentos vividos em
lugares que ja nao existam mais, pois a urbanidade tomou conta das areas verdes e
preservadas.

Todas essas lembrangas fazem parte da nossa histéria. A preservacao da
natureza tem sua importdncia e é discutida mundialmente. Tema recorrente em
varias esferas da nossa sociedade é um termo fundamental e de importante
significado principalmente para a geografia, pois a paisagem é a fisionomia do
proprio geossistema. Preservar a natureza é também preservar o meio ambiente em
que esta inserido o patriménio cultural de uma sociedade.

A industrializacdo é um dos fatores de grande transformacdo da
paisagem. Podemos observar essas mudancas quando saimos do centro de
Joinville e vamos em direcdo ao Distrito de Pirabeiraba. Seguindo pela rua Dona
Francisca ja préximos de Pirabeiraba, notamos que hoje abriga um grande
condominio industrial e muitos loteamentos de moradia estdo se instalando. Mas
alguns anos atrds estas areas eram compostas de terras agricolas e pastorais que
tomavam grandes extensbGes. As areas urbanas e industriais vao aos pouco
avancando por Pirabeiraba indo em direcdo ao longo da BR 101, e cada vez mais
empresas se instalam, mudando a paisagem que era essencialmente rural, para se
transformar em industrial no meio de areas rurais.

E onde ndo podem se instalar industrias, outras formas de exploracéo do
meio sao realizadas, como na Estrada Bonita que ja foi alvo de empreiteiras
exploradoras de minérios. Por volta da década de 1950, a estrada passou por uma
nova fase econémica, e por conter um solo de muitas pedras, a extragao de seixo de
rio e saibro constituiu uma atividade por longos anos. Algumas familias com o
objetivo de agregar renda, vendiam saibro para quem estivesse interessado em
comprar, uma vez que a agricultura e a exploracdo da madeira ja ndo supriam mais

a necessidade de sobrevivéncia no meio rural. Mais tarde somente pessoas ou

' RODRIGUES, Ivone. Op. cit., p. 223.



82

empresas licenciadas é que poderiam fazer o uso da extracdo como atividade
econbmica, regidas conforme a Constituicdo Brasileira de 1988. Assim, empresas
de minérios tiveram concessao de exploracdo ou adquiriram lotes dos moradores
para a realizacdo da extracdo. '%

Dessa forma, a Estrada Bonita modificou 0 seu aspecto visual e ambiental,
pois a exploragdo dos minérios acabou deixando diversas crateras nas propriedades
que se transformaram em lagoas e que acabaram transformando-se em areas de
lazer para pescar.

Outro momento da exploracao foi na década de 1990 com a extracao das
pedras no rio Pirabeiraba para a duplicacdo da Br.101. Nos jornais a comunidade da

estrada, manifestava suas angustias, como no trecho de uma reportagem abaixo:

[...] O colorido da natureza e a beleza das propriedades da Estrada
Bonita que tanto chamam a atengédo dos turistas que visitam a
regiao de Pirabeiraba estao sendo ofuscados pelo pé e afastados
da comunidade pelos buracos da estrada. A reclamacao é da
Associacdo de Moradores e Proprietarios da Estrada Bonita,
conhecida em ambito nacional pelo turismo rural que desenvolve.
Segundo a associacdao que recentemente elaborou uma carta e
enviou aos principais setores responsaveis por infra-estrutura no
municipio, a Estrada Bonita virou rota de caminhdes de carga
pesada desde que mineradoras comegaram a atuar na retirada de
seixos do rio Pirabeiraba e de propriedades particulares.[...]."**

A outra preocupacao foi o assoreamento do rio e o transito intenso de
caminhdes que levantavam muita poeira na estrada de barro e afugentavam os
turistas. A Estrada somente foi pavimenta com asfalto muitos anos depois, mas a

exploracao continuou ainda no inicio da década de 2000.

[...] Nao podemos ir contra a duplicacdo da BR-101 (a qual usa
seixos na base) ou contra o desassoreamento do rio, mas nao
podemos ser coniventes com o estrago da estrada e da geografia
de varias localidades. As crateras formadas nos terrenos onde é
retirado saibro demoram séculos para serem recuperadas. Isso
sem contar a estrada que, sem a conservagao adequada, contribui
para afugentar os turistas que visitam a regiao", argumenta Gustavo
Witt, 63 anos, presidente da entidade.[...]. "%

198 GEHRMANN, Francine. Turismo e exploracdo de minérios na Estrada Bonita. 2007. Monografia.
IELUSC. Joinville. p. 18.

% GROTH, Marlise. Estrada Bonita teme prejuizos ao turismo rural. A Noticia. Cidade. Joinville, 15
dez. 1998.

1% GROTH, Marlise. Op. cit.
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Os moradores também estavam preocupados com a profundidade da
retirada das pedras que poderiam atingir o lencol freatico e comprometer o
abastecimento de agua, pois muitos ainda utilizam poco artesiano.

[...] Queremos um estudo sobre a regido porque acreditamos que a
empresa esta causando os problemas, tanto no rio quanto no lengol
freatico. Mas ninguém aqui é técnico, por isso ndo podemos garantir"”,
pondera o presidente da Associacdo de Moradores da Estrada
Bonita, Ango Kersten. Os préprios moradores admitem que nos
pontos onde as encostas de rio ndo foram preservadas no passado
os problemas hoje sdo maiores. [...]."*

Mesmo com tanta exploracdo no meio ambiente, hoje a Estrada esta de
volta a calmaria e ao sossego da vida rural, que somente fica mais agitada nos finais
de semana e principalmente nos dias de intenso calor dos meses de janeiro e
fevereiro deste ano de 2010, pois fizeram que fosse ainda mais convidativo a se
refrescar no rio que percorre toda a Estrada.

Somente uma moradora da estrada fez um comentério negativo da vinda
de pessoas que procuram se refrescar no rio Pirabeiraba. E que muitos ndo
conhecem o0s seus limites de divertimento. E isso inclui o som alto dos carros,
invasao de terrenos para fins de estacionamento e o lixo que deixam quando vao
embora. Com isso somente temos que lamentar, pois as campanhas ecolbgicas de
preservacao dos ambientes demoram a atingir todas as pessoas da sociedade. E
cabe as escolas, juntamente com as agdes de Educacao Patrimonial continuar a
mobilizar a sociedade para que essa se sinta incluida nas acdes preservacionistas,
por conseguinte mostrar o papel de provocar a emergéncia da percepcao em cada
individuo, do seu papel e do seu lugar na sociedade.'’

Portanto, cabem as palavras de Milton Santos quando se refere a
definicao de territério, espaco e lugar, afirmando que “nao serve falar de territ6rio em
si mesmo, mas de territério usado, de modo a incluir todos os atores”.'® Somos
todos agentes responsaveis pelas mudancas ambientais, e tem mais, continua

Milton Santos, “[...] o importante é saber que a sociedade exerce permanentemente

1% RIGOTTI, Genara. Associacio pede estudo. A Noticia. Noticias. Joinville. 27 abr. 2001.

97 HORTA, Maria de Lourdes Parreiras. Licoes das coisas: 0 enigma e o desfio da educacao
patrimonial. Revista do Patrim6nio Histérico e Artitico Nacional. 2005. p. 224.

1% SANTOS, Milton. Territério e Sociedade. Sao Paulo: Fundagdo Perseu Abramo, 2000. p. 26.
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um didlogo com o territdério usado, e que esse didlogo inclui as coisas naturais e
artificiais, a heranca social e a sociedade em seu movimento atual.[...]”."®®

O patriménio natural compreende areas de importancia preservacionista e
histérica e de indiscutivel beleza cénica, enfim, areas que transmitem a populagéao a
importadncia do ambiente natural para que lembremos quem ndés somos, 0 que
fazemos, de onde viemos e por consequéncia, como sera o nosso futuro.

Porém as discussdes acerca da conservacao e preservacao do meio
ambiente apresentam duas vertentes que sugerem acdes, como: o homem pode se
utilizar dos recursos naturais e manter uma area protegida, sem mudar a dindmica
natural e os atributos fisicos, e outra acdo que se confere aos preservacionistas é
que as “areas naturais protegidas devem ficar sem a presenca humana para que
apenas 0s processos naturais influenciem sua dinamica”. Sobre essa questao, Silvia
Zanirato e Walter Ribeiro, discutem o que divide as opinides tanto de ambientalistas,
quanto de técnicos e académicos, ja que “uma de suas maiores consequéncias é a
retirada ou ndo da populacdo que vive em areas protegidas”. 2%

Proteger o patriménio natural remete também ao pertencimento a
alguma coisa, a qual tem a necessidade de atribuir valor para que venhamos
proteger. No dicionario, patriménio quer dizer heranga paterna, riqueza, conjunto de
bens. E esse “bem” trata-se de algum pertence com valor de uso ou de troca. Se
esse bem é imovel, se caracteriza por extensdes de terras ou edificagées. Se movel,
se caracteriza por ser de valor de moeda ou de titulos. Porém patriménio cultural se
caracteriza por ser de valor histérico, sendo que os valores monetarios séo
imensuraveis, importando principalmente os valores sentimentais e tradicionais.

O préprio termo tombamento significa inventario de riquezas que possam
ser usadas para fins econémicos. Enfim, o vocabulario corrente entre os que
trabalham com a protecao da natureza e da cultura deriva da economia.

Nos paises da América Latina, as politicas de preservag¢ao do patriménio
natural e cultural sdo muito recentes, surgindo a partir do momento em que a
UNESCO reconheceu alguns bens culturais latino-americanos como patriménio da

humanidade.?®"

% SANTOS, Milton. loc. cit.
200 7ANIRATO, S. RIBEIRO, W. Op. cit., p. 255.
2T FEUNARI, P. P. A..PELEGRINI, S. C. A. Op. cit., p.72.
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Neste sentido, mais recentemente, varios empreendimentos relacionados

ao turismo, vao valorizar o conceito de cultura.

3.2 - Os empreendimentos da Estrada

[...] a valorizagdo do meio ambiente, da paisagem, do rustico, da
historia, da tradicdo e do sossego sustenta oportunidades de turismo
e de lazer no espaco rural, da montanha a planicie, do interior ao
litoral, a sua concretizacdo esta condicionada pela presenca de
populacao permanente, garantia da tradicdo e da preservacao do
meio e prestadora dos servicos requeridos. [...J**

Antes da insercao do Turismo Rural na Estrada Bonita, alguns moradores
ja vendiam seus produtos ou trocavam por outras mercadorias ha mais de 30 anos

atras, como afirma a sra. Traude:

[...] o comércio pequeno vendiam bem pouco [...] comprava alguma
coisa fora. [...] 0 essencial que nem o sal, o trigo, a querosene, o
resto consumia o que tinha em casa. [...] Vendia alguma coisa
também, no comércio aonde a gente ia comprar as coisas que a
gente precisava [...] levava ovos, manteiga, queijo vendia para eles.
[...] Fazia troca, nao 6.2

Bruna Rieper comenta em seu trabalho que a Estrada era referéncia na
producédo de cachaca e de melado, pois aproximadamente 4 décadas atras existiam
seis alambiques e a propriedade do sr. Rodolfo Kersten era considerada como de
maior producéo de pinga na regido.?**

Os integrantes da familia do sr. Tercilio Bilau foram os primeiros
moradores a abrirem um estabelecimento comercial no ramo da alimentagao, ja na
década de 1970, comecando com um bar e depois com o restaurante Tia Martha.
Muitas pessoas de Joinville e de outras localidades que passavam pela BR101,
seguiam para aquele restaurante, principalmente nos finais de semana para almocar

ou passear, pois o atrativo natural ja era convidativo.

202 GAVACO, Carminda. Turismo, comércio e desenvolvimento rural. In: Turismo Rural:
ecologia, lazer e desenvolvimento. Bauru, SP: EDUSC, 2000. p. 89.

203 REZTLAFF, Edeltraud. Op. cit.

204 RIEPER, Bruna. Op. cit., p. 22.
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Grande parte dos agricultores desenvolvia a agricultura de subsisténcia, e
muitas vezes eles préprios e seus filhos trabalhavam em outras atividades no centro
de Pirabeiraba ou nas fabricas da regido. Seus salarios completavam a renda
familiar com o que produziam na propriedade para o consumo e a venda do
excedente. As perspectivas de desenvolvimento e permanéncia como agricultores
nao eram otimistas.

Antes de implantarem o Turismo Rural na Estrada, na década de 1990, os
técnicos da Fundacao 25 de Julho chamaram a comunidade para uma reunido de
sensibilizacdo e motivagcdo. Explicaram que os produtores passariam a receber os
turistas e venderiam os seus produtos, assim como paes, doces, geléias e
artesanatos, agregando valores e aumentando a renda familiar.

De inicio 14 propriedades aceitaram participar da implantacdo do turismo
na Estrada, informa Bruna Rieper em uma entrevista realizada com a extencionista
da Fundacgéo 25 de Julho, Irma Bertoldi, “para passar a idéia inicial foi muito dificil,
mas, no entanto tiveram muitas familias interessadas. Houve também palestras para
as familias, do que se tratava turismo rural”.2%

As propriedades tiveram que passar por adaptacdes e adequacdes para
receber o Vvisitante, como construgcdo de banheiros, limpeza na propriedade,
ornamento do jardim e/ou pintura da casa, identificagdo na entrada das propriedades
e curso de manipulacédo de alimentos, atendendo aos padrdes de higiene nos locais
de fabricacdo dos produtos. Segundo Ango Kersten, a vigilancia sanitaria foi muito
rigorosa nesse periodo, 0 que levou algumas propriedades a fecharem por falta de
dinheiro para investir nas reformas, principalmente nas cozinhas. E sua angustia
com a permanéncia da tradicao juntamente com as adaptacdes, segundo as normas
de higiene, como a fabricacdo do melado na sua propriedade & expressa em sua
fala:

[...] A tradigdo € a mesma. Inclusive no comeco néds tivemos
implicagdo da vigilancia sanitaria, quando veio as primeiras normas
que dai, os primeiros temores, a gente implicou nessa area [...]
existia essas normas que vinha muito de cima pra baixo, [...] dei trés
voltas no centro de Joinville, sem saber o que fazer, porque naquele
tempo, eles eram muito taxativos, hoje também sao, tinha que ser
tudo, com inox, ndo podia ser tacho de cobre, ndo podia, a estrutura
tinha que ser tudo modificada, é até brinquei com eles no comeco se
eles tinham uma fabrica de inox. Porque era s6 em inox que se

25 RIEPER, Bruna. Op. cit., p. 35.
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falava, naquele instante eu ja percebi que gente ia perder a tradicdo.
E igual eu ja coloquei, o que aconteceu, muita implicagao, e eles
investiram muito em cima disso, 0 povo como nos estamos
trabalhando hoje, ele quer buscar as raizes, quer buscar as
tradigées [...].

E é a tradicdo das/os moradoras/es da Estrada, que constitui um dos

atrativos turisticos, pois ela remete as lembrancgas, vivéncias de infancia ou dos

antepassados, ou mesmo a busca da historia de vida que muitos nunca viveram.

\

Figura 08— Painel de entrada da Estrada Bonita.
Fotografia de Valéria Kénig Esteves, jul, 2008.

O quadro localizado na entrada da Estrada Bonita (figura 08, pagina 87),

apresenta os estabelecimentos comerciais que participam do turismo rural, que

2% KERSTEN, Ango. Entrevista concedida a Valéria Konig Esteves e Maria Elisa H. lwaya. Joinville.
Em 04 nov. 2008
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totalizam 16 propriedades, sendo eles: a Pousada Grin Wald e Grin Wald
(Restaurante), Olinda Kersten ( Cucas, Paes e Queijo), Vivian Kersten Briiske (
Artesanato), Willi Kersten (Cachaca Artesanal) Ango Kersten (Melado, Muss,
Museu), Rubens Retzlaf (Cucas, Paes, Biscoitos), Flora Tropical (Flores
Ornamentais), Pousada Valle Verde (Pousada, Centro de Eventos), Debatim
(Pescaria, Lanches), Reinaldo Hattenhauer (Pescaria, Geléia, Queijo), Kersten Haus
(Salames e Frios), Gehrmann (Recanto Colonial), Tia Martha (Restaurante,
Pousada), Recanto Estrada Bonita (Restaurante, Lazer) e Aldeia Rosskamp
(Pousada). Dentre todos estes, atualmente oito estabelecimentos estdo em
funcionamento e descritos a seguir:

O primeiro da relagao é o restaurante e pousada Griin Wald. Segundo o
Sr. Matias Dumke®®’ o restaurante tem 17 anos e a pousada 8 anos. Seu bisavod
materno ja possuia terras na regido da Estrada e seus pais Mario e Edite Kersten
Dumke moram na Estrada ha 50 anos. O restaurante tem uma fachada rustica com
varanda ao redor, tem como principal atrativo um cardapio com pratos da cozinha
alema, como o Kassler (bisteca defumada e grelhada, salsicha Bockwurst®®,
chucrute e batata), Eisbein (joelho de porco, salsicha Bockwurst, chucrute e batata),
Wurstplatte (salsicha Bockwurst, chucrute e batata), Marreco recheado
(acompanhado de repolho roxo e batata), além de carnes como alcatra, cupim,
coelho, frango, saladas, outros acompanhamentos e sobremesas. A sra Edite, dona
do estabelecimento, é quem chefia a cozinha e emprega pessoas da regido para
trabalharem. Todos os pratos tém uma apresentagédo simples, sem o requinte da alta
cozinha, mas que oferecem o tradicional da cozinha alema colonial.

Entrando na Estrada propriamente dita, a esquerda tem a propriedade da
Sra. Olinda Kersten, que também mora na localidade ha 50 anos, desde que casou
em 1959. Hoje viuva dirige a propriedade na companhia da filha e produz cucas e

paes, como indica na placa, mas também ha uma variedade de geléias, conservas e

27 DUMKE, Matias. Entrevista concedida a Valéria Kénig Esteves e Maria Elisa H. Iwaya. Joinville.

Em 31 ago. 2009. ]

28 Bockwurst é um tipo de salsicha oriundo da culinaria da Alemanha. E uma salsicha confeccionada
tradicionalmente com carne de vitela e de porco (com uma maior tendéncia para a vitela, ao contrario
da bratwurst). Na Alemanha moderna, porém, é fabricada com diversos tipos de carne picada, tais
como porco, borrego (cordeiro de menos de uma ano), peru, frango e, mais raramente, de carne de
cavalo. No norte da Alemanha, existe inclusivamente uma versao de bockwurst feita com peixe. A
bockwurst é temperada com sal, pimenta branca e paprica. A tripa usada para envolver a salsicha é
natural.



89

bolachas manuseadas artesanalmente. Os produtos ndo sdo feitos em grande
quantidade, pois estes produtos caseiros nao possuem conservantes quimicos,
obrigando a confecgdo semanalmente. O excedente da propriedade também pode
ser vendido, como os ovos de galinha.

A Sra. Olinda também planta palmito de pupunha e cria vacas de leite.
Moradora desde jovem na Estrada, sempre viveu da terra e da criacao de animais.
Suas receitas sdo de seu acervo pessoal e seus paes e cucas ainda sao assados no
forno a lenha, cuja atividade agrega ao alimento um sabor muito caracteristico,
ligado ao modo rustico e simples.

A propriedade do Sr. Ango Kersten possui uma caracteristica bem
diversificada. Conhecida por produzir melado de qualidade e ainda no sistema
colonial, com tacho de cobre (foto 8) e no aquecimento a lenha, vende diversas
bolachas como outras pessoas da localidade, como também artesanato e cestaria
indigena, provenientes de Garuva ou Araquari. No local da casa onde € servido
também caldo de cana, é possivel apreciar uma quantidade bem diversificada de
objetos antigos e fotografias dos familiares e das pessoas que doaram as pecas.
Essa preocupacéao com os objetos expostos comegou segundo Sr. Ango, quando um
grupo que veio da Alemanha em visita ao Brasil por vérias cidades, incluindo Rio de
Janeiro, Curitiba, chegando a sua propriedade por meio de uma agéncia de Curitiba.
E ao entrar em seu estabelecimento lhe perguntou: [...] - Cadé sua histéria? Por que
viemos para o Brasil, passamos por Rio de Janeiro passamos por Sao Paulo,
passamos pelo Parana, estamos vindo nessa propriedade, e eu vejo que o brasileiro
ndo tem histéria [...].2%° Diante dessa indagacdo, ele compreendeu que deveria
trazer algumas pecas antigas de sua familia e inusitadamente ele viu que isso
chamou a atengao das pessoas, principalmente dos escolares e transformou a area
de venda de produtos e parte do abrigo coberto da tobata, em mini museu (foto 9),
com objetos diversos pendurados no teto e paredes. Sentados nas mesas e bancos,
apreciar toda histéria distribuida pela sala. E justifica a continuacdo desse modo de

apresentar a histéria assim:

[...] eu acabei investindo nessa area, fui na casa do sogro, fui no
vizinho, e muitas vezes o pessoal jogava fora, algumas no meio
capim e ai foi indo, e eu fui procurando e foi crescendo, e s6 que
teve uma grande surpresa no meio desse caminho, que a gente nao

209 KERSTEN, Ango. Op. cit.
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esperava [...] entdo o grupo da melhor idade, de vez em quando eles
vem na propriedade eles recordam o passado, muitos choram e até
desmaiam, ja tiveram uns que deram trabalho, de emogdes, por
historia da familia que tiveram que os préprios filhos acabaram se
desfazendo, hoje infelizmente eu néo consigo mais parar...[...]. 2'°

O Sr. Ango e a Sra. lvanir procuram apresentar na sua propriedade varios
elementos da vida agricola para mostrar aos visitantes o que é uma vida rural, com
alguns exemplares diferentes de animais, como porco, peru, marrecos, galinhas
garnisés, angolistas, entre outros.

Um diferencial do empreendimento é a parceria com a Pousada Grln
Wald, oferecendo um passeio turistico com a tobata que puxa mais um eixo com
varios bancos, percorre a plantagcdo cana-de-acucar e atravessa o rio Pirabeiraba,
proporcionando uma parada para se refrescar no leito do rio. Eles recebem muitas
escolas que agendam a visita. Uma preocupacgao principal do Sr. Ango e da Sra.

Ivanir, é dar conforto e muita informacao a quem for visita-los.

Figura 9 — Tacho de cobre para a preparagao Figura 10 — Objetos de uso do cotidiano mini-

do melado. museu.
Fotografia de autoria de Valéria Kénig Esteves, Fotografia de autoria de Valéria Kénig Esteves,
jul, 2008. jul, 2008.

A figura 9 mostra o tacho para a fabricacao do melado, todo feito em cobre
assim como a colher que mexe durante a preparacao. E para este detalhe do uso do
tacho de cobre, em vez de tacho inox, como determina a vigilancia sanitaria, o Sr.

Ango nos explica:

1% KERSTEN, Ango. Op. cit.
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[...] ele altera primeiro no gosto (o inox), segundo, [...] um tacho, de
cobre existem varios tamanhos [...], nosso aqui vai 360 litros de
caldo de cana dentro dele [...] e fervendo cerca de sete horas e no
final s6 vai sobrar 55 litros de melado, sdo mais de 300 litros de
agua que vai fora e naquele, espago, vai ficar um espago muito
grande, onde vai ficar aberto onde o calor bate, na hora que
normalmente o tacho de inox queima, porque o inox ndao tem toda
aquela possibilidade de proteger, praticamente é vocé colocar uma
panela vazia assim sem agua, em cima do fogo ele vai queimar, ta,
e 0 cobre ele nao acontece isso, sé que o cobre tem que ter alguns
cuidados, higiénicos, vocé nao pode no caso do melado deixar
esfriar o produto dentro daquele cobre, porque o cobre absorve o
produto se esfriar. [...] por causa disso que nos tivemos varias
impIicagg?s com a vigilancia sanitaria, eu concordo com eles nessa
areal...].

Entdo para manter o mesmo modo de fabricacdo do melado que seus
antepassados ja executavam, ele justifica e mantém o uso dos utensilios de cobre
para conservar a mesma qualidade do produto. E convencer a vigilancia sanitaria da
importancia e a garantia de higiene na producao do melado, muitas vezes vem ao
encontro com a forma do modo de preservacao do patrimdnio imaterial, executado
nas “artes de fazer”.?'?

Na péagina anterior, a figura 10 mostra a parte externa da casa do sr. Ango,
juntamente com o rancho da tobata. Ele coletou e identificou alguns objetos de uso
na lida da terra, como foice para cortar o mato, garfo para icar o feno, assim como
serrotes, lampides, banheira, tonel de madeira, carrinho de transporte e muitos
outros objetos que guardam na meméria de cada um que vem aprecia-los
recordacdes ou histdrias de quem ja viu ou ouviu falar sobre eles. O motivo da
colecdo de objetos fez com que adquirissem dessa forma: “[...] 90% era da
comunidade, hoje a gente até tem adquirindo de outras pessoas, inclusive doacdes
nao é, as pessoas véem a importancia, os filhos ndo se interessam, e as pessoas
acabam doando isso para a propriedade [...]”, nos conta Sr. Ango.

A propriedade da Sra. Edeltraud Retzlaff € muito conhecida pelas diversas
bolachas, pastelzinho de goiabada, cucas e paes®’® que produz, e com uma
caracteristica, as bolachas de Natal feitas com melado tém sua presenca o ano

inteiro. Moradora de Pirabeiraba desde que nasceu (1939), ha 53 anos mora na

2" KERSTEN, Ango. Op. cit.
212 GERTEAU, Michel de. Op. cit.
213 \er foto no. 6 na pag. 72.
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Estrada Bonita. Ela conta que quando veio, a Estrada era apenas um caminho, e

nao havia nenhuma infra-estrutura:

[...] Aqui na Estrada Bonita! N&o tinha nada, tinha s6 um caminho de
roga, s6 com cavalo. Nao tinha luz elétrica, ndo tinha nada, nao
tinha telefone, ndo tinha 6nibus [...] a gente vivia bem, porque a
gente estava acostumado n&o conhecia outra coisa a gente vivia sé
com a luz era s6 com querosene, o lampidozinho de
querosene.[...].2"

Juntamente com a atividade de agricultora, a Sra. Traude possui a
profissdo de costureira, e somente parou de costurar quando implantaram o turismo
rural na estrada. Vidva do Sr. Ruben Retzlaff, seu nome é mantido na placa de
entrada, em respeito a sua meméria.

A propriedade de Reinaldo e Anita Hattenhauer, localizada mais para
dentro da Estrada, oferece pesque-pague (figura 11), pousada, quiosques para
assar churrasco ou o peixe pescado ali mesmo. A familia sempre viveu da
agricultura, com pequena criacdo de gado, galinhas, plantam aipim e o excedente
vendem aos visitantes.

Também ha duas casas antigas que podem ser alugadas pelos turistas. A
alimentacao € por conta do turista, mas ha toda a infra-estrutura, desde cozinha até
churrasqueiras cobertas e ao ar livre. Os produtos caseiros sao feitos pela dona
Anita e sua filha. Os mais vendidos sao queijo colonial, aipim fresco e geléias. Para
a familia o turismo rural resgata o espirito familiar, porque faz todo mundo lembrar-
se de alguma experiéncia na infancia, contar para os filhos, enfim compartilhar uma
experiéncia saudavel. "[...] Nao temos intencdo de ampliar muito o trabalho:

queremos é atender bem os visitantes e com muita qualidade [...] ".2"

Figura 11 - Vista do pesque-pague.
Fotografia de autoria de Valéria Konig
Esteves, jul, 2008

2'* RETZLAFF, Edeltraud. Op. cit.
25 HATTENHAUER, Anita. Op. cit.
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A propriedade do sr. Paulo Witt e de sua esposa, sra. Mailinda, ndo esta
no roteiro do turismo, mas é procurada pela particularidade oferecida pelo oficio de
carpintaria que o sr. Paulo faz. Essa profissdo ele herdou de seu avd, que foi
proprietario da primeira serraria da Estrada. “[...] os moradores precisavam de
madeira para fazer suas casas. Fizeram (a serraria) ao lado do rio Pirabeiraba, que
era utilizado para tocar a serraria. Depois quem tomou conta foi meu pai [...] por
setenta anos.” 2'® O sr. Paulo é o Unico na regido que fabrica rodas d’agua de todos
os tamanhos e sob encomenda e todo trabalho empregado na fabricacdo das rodas
€ manual. Muitas pessoas enfeitam suas propriedades com essas rodas (figura 12),

muitas vezes para dar movimento de oxigenacao a pequenos lagos com peixes.

Figura 12 — Roda d’agua. Propriedade
do Sr. Paulo e Mailinda Witt. Fotografia
de autoria de Valéria kdnig Esteves, nov,
2008.

O Sr. Paulo tem muitas lembrancas sobre o desenvolvimento de Joinville, ja
contadas pelo seu avd, passadas ao seu pai e também vivenciadas por ele. Conta-
nos que a serraria de sua familia forneceu estacas para dar sustentabilidade a

construgao da Farmécia Minancora, na Rua do Principe, centro da cidade:

[...] a farmacia Minancéra no chdo hoje € uma cidade firme
antigamente era um brejo essa farmacia é tudo estaqueado com
madeira serrada [...] era banhado entéo foi estaqueado uma do lado
e do outro [inaudivel], serrado para estaquear isso para construir em
cima, tudo estaqueado em baixo para nao afundar, ndo sei como
outras ndo afundaram. [..] Depois que comegaram o chao foi
secando mais [...]. 2"’

28 WITT, Paulo. Op. cit.
#7WITT, Paulo. Op. cit.
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Como o centro da cidade foi construido em cima de mangue, teve-se
muito esforco para secar os terrenos, e em consequéncia do solo, também nao
havia condigbes de plantar muita coisa numa terra lodosa. Ent&o o sr. Paulo nos fala
gue muitos colonos, assim como sua familia também, moradora da Estrada desde a
chegada de seu bisavd, forneciam verduras e outros produtos ao centro da cidade:

[...] os meus tios e outros a cada quatorze dias levavam uma carroga
com produtos para Joinville, porque o terreno ja nao era tdo bom o
daqui era bom a cada quatorze dias levavam uma remessa de 200
quilos de legumes e para la vendia de casa em casa [...] Tudo que
era tipo de legume, pra criagao de porco, cavalo e vacas, leite, cara,
aipim, aquela época como ja disse eu tinha fabrica de goma de
araruta, tinha cinco fabricas de goma de araruta hoje ndo tem mais
nenhuma, a araruta era produzida aqui [...]. 2'®

Como ja mencionamos, a fabricagdo de araruta e farinha de mandioca®'®
também foi realizada por familias de origem germanica, cuja producao no litoral de
Santa Catarina foi de predominancia luso-agoriana, e que constituiu a base alimentar
de muitos brasileiros.??

O Recanto Gerhmann de propriedade do jovem Rudolfo Gehrmann ha
seis anos, nao fica a beira da Estrada, e por enquanto tem como referéncia o fim do
asfalto. Ao percorrer alguns metros para o interior avista-se o restaurante que é
circundado por rios de cachoeira. A propriedade ja é da familia ha muitos anos e
seus pais, que hoje moram no centro de Pirabeiraba, deixaram para que ele
desenvolvesse o0 seu restaurante que a principio surgiu da idéia do pai:

[...] o sonho dele era sempre fazer o0 museu de moto e de bicicleta,
entdo isso ja estava certo que um dia ia ser aqui. S6 que o
investimento de um museu, também seria grande, e o retorno de
repente ndo seria tao rapido. [...] Como eu ja queria abrir um
restaurante, eu sempre desde mais novo, eu sempre queria fazer
daqui um ponto turistico, ndo é? [...] Entdo, depois surgiu a idéia de
fazer um restaurante, porque o turismo rural aqui no principio ele nao
era muito, muito forte, ndo é? Tem o que uns...acredito que o primeiro
restaurante que teve foi o “Tia Marta”, que ja tem mais de 20 anos,
nao é? [...] Entdo, ela acabou de uns 5, 10 anos para ca, sendo mais
explorada, ndo é? Entao desde os colonos mesmo daqui, que ja estéo
fazendo parte do turismo que, antigamente s6 sobreviviam da roga,
nao é? Da producao propria. Depois que abriram as portas para o
turismo ja foi facilitando, eu também vi que era... Tive uma visao ja

28 WITT, Paulo. Op. cit.
219 \er capitulo 2, pag. 65.
220 SCHROEDER, Adriane. Op. cit., p. 29.
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assim, que poderia dar alguma coisa certa, nao é? Dai foi assim que

surgiu a idéia e... [...].%
L& ele oferece ao turista, além de comida “tipica alema” ou colonial, outras
atragdes como a costela de fogo de chao. O ponto forte da tarde é o café colonial e
uma area de lazer com piscina e toboga para os dias de calor, loja com artesanatos,
exposicao de motocicletas antigas e diversas areas para o lazer principalmente da
criangcada. No buffet da figura 13, abaixo, o servico oferece além de tortas bem

elaboradas, a simplicidade e o sabor do pao caseiro e da tradicional cuca alema.

Figura 13 — Mesa do buffet do Café
Colonial do Recanto Colonial Gehrmann.
Fotografia de autoria de Maria Elisa Horn
Iwaya, out, 2008.

Muitos turistas também realizam “caminhadas” por trilhas que Rudolfo,
ainda teve o maior cuidado em determinar e ainda pretende identificar algumas
espécies de arvores nativas da regiao, com plaquinhas explicativas.

A propriedade da Sra. Maria Debatim, tem como atividade de turismo a
pescaria. Ela nos conta que quando vieram do interior de Picarras para a Estrada, a
propriedade ndo tinha nada, e como ja vinham de vida agricultora, sabiam o que
queriam fazer, “[...] primeiro nds fizemos a casa, porque néo tinha casa em cima [...]

depois fizeram os pastos para botar os gados, dai trouxemos os gados de |4 dai

22 GERHMANN, Rudolfo. Op. Cit.
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depois comegaram a plantar banana, plantava milho, feijao, arroz, essas coisas, mas
s6 para o gasto, mas para vender mesmo era sé banana [...]”, nos conta a sra.
Maria.

Hoje um dos filhos explora o local com um pesque-pague que fica na beira
da Estrada. “[...] Nés temos um tanque la que tem peixe de uns dez quilos, para
mais [...]".?%?

Oferecem além do peixe limpo depois de pescado, o servico de bar no

qual podem-se degustar lanches e petiscos de peixes da propriedade.

Figura 14 — Fachada do
Restaurante Tia Martha
Fotografia de autoria de
Valéria Konig Esteves, ago,
2009

A ultima propriedade que compreende o turismo rural é o Restaurante Tia
Martha (figura 14), ja existe desde a década de 70 e foi o primeiro restaurante do
local. Seu proprietario o sr. Tercilio Bilau foi um grande incentivador para o
desenvolvimento da Estrada Bonita, reivindicando melhorias para a estrada, como o
asfalto que nédo chegou até o seu estabelecimento. Apds seu falecimento o
restaurante foi arrendado para terceiros e desde 2009 estd sob direcdo de sua
sobrinha Kétia Meyer e do marido Vincenzo. Retomando o restaurante para a familia
tenta inovar seu carddpio com pratos diversificados, ndo esquecendo 0 marreco
recheado, o repolho roxo, tradicionais da cozinha alema e as sobremesas
saborosas. O restaurante fica as margens do rio Pirabeiraba, lugar que atrai muitas
pessoas, por ser um rio limpo e ter algumas areas rasas, seguro para criangas. Os
proprietarios do restaurante construiram um pequeno parque anexo, em madeira,
para o lazer da criancada.

#22 DEBATIM, Maria. Op. cit.
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Proximo ao Restaurante ha a Pousada Tia Martha, sob a responsabilidade
de Téania Rosana Bilau, filha do sr. Tercilio que oferece pequenos chalés com café
da manha, preparado por ela mesma. Possui também uma Casa de Meditacao cujo
interior tem uma fonte de agua natural que faz com que aqueles que procuram o
lugar se tranquilizem com o burburinho da agua corrente.

Além desses empreendimentos comerciais que a Estrada oferece, ha
também uma Escola de Ensino Fundamental, mantida pela Prefeitura Municipal de
Joinville e a Capela Sao Francisco de Assis da religiao Catélica que realiza missa
em dias determinados por més.

Na relacdo do turismo rural com o meio rural, é necessario vislumbrar a
dindmica entre a cultura, o turismo e o desenvolvimento sustentavel do territério. As
acoOes estabelecidas no plano cultural e turistico repercutem diretamente na vida dos
habitantes, em suas condi¢cées econémicas e sociais, no futuro do territério, sendo
indispensavel o respeito aos componentes naturais € humanos.

A presenca da tradicdo, dos costumes populares, constitui a riqueza do
patriménio material e imaterial para a comunidade e consequentemente para o0s
turistas. E acrescentando a essa relacdo, as esferas publicas e privadas devem
estar atentas as inovacgdes (tecnoldgicas entre outras) que mudam a visdo que
podemos ter do bem cultural as formagcdes necessarias, pois emergem novas
profissées do turismo cultural rural (guias, em particular), novas formas de apoio e

incentivos financeiros para manter a propriedade rural.??

23 ALMEIDA, Joaquim Anécio e RIEDL, Mario. Turismo Rural: ecologia, lazer e desenvolvimento.
Bauru, SP: EDUSC, 2000. p. 99 — 1083.
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CONSIDERACOES FINAIS

Pensar em patriménio cultural é observar as diversas caracteristicas que
compbéem um conjunto de elementos na construcédo da identidade e da meméria de
uma localidade. E o turismo precisa ter o cuidado de buscar na populacdo os
significados intrinsecos no seu patrimdnio, para que nao se construam cenarios ou
se transforme em um mero mercado comercial.

Além de proporcionar momentos de divertimento a populacéo, o turismo
rural pode integrar o patriménio da comunidade como a paisagem, com O0s
elementos culturais identificados no modo de producao, culinaria, artesanatos,
objetos do cotidiano, entre outros. Ao agregarem valores no patriménio cultural da
comunidade, estardo também preservando ativamente os bens patrimoniais.

E necessario que a populagdo de um modo geral, compreenda que, ao
cuidar do seu patriménio, estara permitindo que os seus descendentes, conhecam a
sua historia, sua cultura e sua tradicdo. Nao precisa necessariamente ter atividade
turistica, mas o cuidado por parte da populacdo na preservacdo do patrimonio
cultural.

Por isso a memdéria ainda é a nossa principal fonte na ligacao
passado/presente, das localidades rurais. E seus moradores sdo os importantes
personagens da historiografia local e regional que ndo estao registrados nas fontes
oficiais. Este estudo das memérias privilegiou com as narrativas orais de mulheres
e homens, problematizar as experiéncias vivenciadas por eles, marcadas pelas
relacdes de género, desempenhadas por atividades femininas e masculinas.

A metodologia da historia oral proporcionou que a memoria contribuisse
como fonte do conhecimento historico, as diversas tematicas da histéria regional e
possibilitou conhecer um pouco do cotidiano das/os moradoras/es da Estrada, suas
tarefas diarias, a cozinha, suas receitas de familia, suas lembrangas de um tempo
passado que ndo volta mais. E sao as lembrancas que fazem as relagcdes sociais e
familiares revivenciarem o tempo e as pessoas que ja ndo estao mais neste plano.

E a histéria oral também possibilitou perceber os elementos que
constituem o patrimdnio cultural da localidade, integrados nos bens materiais e
imateriais das/os moradoras/es da Estrada Bonita, encontrados no trabalho rural,
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nas bolachas, paes, cucas, melado, nos cardapios dos restaurantes, nos pratos
familiares e no modo de receber o visitante.

Com o objetivo de identificar principalmente nas memérias femininas, os
saberes, as maneiras de fazer e a cozinha local como fatores determinantes na
producdo dos alimentos como identidade cultural e de roteiro turistico, percebe-se
que muitas mulheres sédo fontes de disseminacdo desse saber, pois elas estdo a
frente na producao de toda alimentacao familiar e também daquela voltada para o
turismo, gerando um acervo riquissimo de receitas familiares.

Foi possivel verificar que a vinda de familias imigrantes de origem
européia para as colonias de Santa Catarina permitiu que se desenvolvessem uma
agricultura e culinaria com caracteristicas proprias, o que foi determinante na
composicao da dieta alimentar dos seus descendentes, da qual a culinaria € um
forte elemento de identidade cultural. A adaptacdo com os novos alimentos e sua
introducao nas receitas trazidas em suas bagagens, conservou sua cultura alimentar
de origem. E hoje, depois de quase dezesseis décadas da vinda desses imigrantes,
esta cultura ainda é encontrada em alguns elementos que, se caracterizam como um
legado cultural na vida das/os moradoras/es, sendo que algumas/uns migraram para
a Estrada bem depois da formagdo da comunidade, mas que guardam em suas
raizes o modo de vida dos colonos imigrantes.

A implantacdo do turismo na regido propiciou que a heranca desta
comunidade se tornasse um dos principais atrativos da Estrada, aliado a beleza
natural da regido, e o retorno ao modo colonial fortemente representado nos
moradores da Estrada, principalmente na sua cozinha permeada por elementos
identificantes de sua cultura. Trouxe também aos produtores rurais, uma motivagao
em permanecer trabalhando em suas terras, explorando-a também como recurso
turistico e de conhecer pessoas de outras localidades, que valorizam e reconhecem
naquele ambiente rural, um bom lugar para se viver com qualidade.

Na Joinville urbana, muito se ganhou em oportunidades de trabalho,
estudo e lazer, porém se perdeu em tranquilidade, qualidade na alimentagdo e na
condicao de viver em harmonia com a natureza, pois nem tudo é possivel preservar
no meio urbano e somente o meio rural proporciona este regresso ao natural.

E por meio da histéria oral foi possivel conhecer mulheres e homens com
vivéncias e historias maravilhosas, contribuindo para a historiografia local e regional

sob o olhar de quem, pelo cultivo de hortalicas, da criacdo de animais, possibilitou o
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fornecimento de alimentos para os moradores urbanos e extraiu madeiras e minerais
para a construcdo de estradas e edificacdes, contribuindo ativamente para o
desenvolvimento econdmico da cidade.

Estudar sobre a alimentagdo desvenda a diversidade étnica que forma o
povo brasileiro. Em cada regido deste vasto pais, revelam-se receitas que compdem
produtos locais, modo de preparar, sabores, habitos, rituais, aromas e muitas
histérias de sua prépria formacao. Assim lembramos a frase de Maria Eunice que:
“Mais que habitos e comportamentos alimentares, as cozinhas implicam formas de
perceber e expressar um determinado “modo” ou “estilo” de vida que se quer
particular a um determinado grupo”.?** Portanto, as mulheres, em sua maioria sdo as
principais transformadoras das receitas culinarias, adaptando, refazendo, inventando
e disseminando o seu saber, por geracdes e assim muitas vezes fortalecendo os
lacos familiares e sociais por meio da alimentag&o. E concluindo “o que é colocado

no prato, mais do que alimentar o corpo, alimenta uma certa forma de viver.”??

24 MACIEL, Maria Eunice. Op. cit., p.12.
*» MACIEL, Maria Eunice. Op. cit.
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Apéndice 1
ROTEIRO DE ENTREVISTA

Projeto “No caminho do sabor e da cultura: uma abordagem sobre a cozinha e o

cotidiano da Estrada Bonita (Pirabeiraba/Joinville)

Registrar data e local da entrevista:
Dados de identificagao:
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Nome e Filiacao

Data e local de nascimento

Endereco

Estado civil — Filhos — Quantos — Cénjuge

Escolaridade

Profissao

Outras atividades (Politica — religiosa — voluntaria, etc.)

Sempre morou em Joinville? (caso seja daqui) ou

Quando veio para Joinville?

Sempre viveu na zona rural?

Vocés tém horta?

O que plantam?

Vocés tém criacao de animais?

Quais animais?

O que vocés plantam e criam é para sustento préprio?

Quem cuida dos outros afazeres da casa, como lavar roupas, cozinhar, limpar a casa,
cuidar das criangas, fazer as compras?

Quem cuida dos afazeres fora da casa, como plantar, capinar o quintal e a horta, cuidar
dos animais?

O que produzem na propriedade?

Ampliar bem questdes relacionadas a receitas e “modos de fazer”!

Como é feito os doces, geléias, “musses”™? Usam adogante, agucar, mascavo?

Usa receitas? Quem ensinou?

O que normalmente consomem no café da manha, almoco e jantar? Todos comem
juntos? Bebem algum liquido? Sobremesa? Como preparam?

Em ocasides especiais, como casamentos, aniversarios, batizados. O que é
consumido?

O que é usado para fazer esse (s) produto (s)?

As pessoas vém procurar os produtos que fabricam?

Quem esta diretamente ligada na producao?

Qual o papel da mulher na producao? E do homem? E dos filhos? Tem ajudante?

Quem vende os produtos?

O que mudou e o que permanece na cidade em relagao a alimentagao/culinaria/fazeres
coloniais?

O que o turismo rural ajudou no sustento da propriedade?

O que o municipio de Joinville contribui para o desenvolvimento da propriedade?

Onde podemos (ou nao) ver as diferencas étnicas na cidade?

O que é patriménio para vocé?

Para vocé os “fazeres” relacionados a culindria deveriam ser preservados? Melhor
divulgados, etc.?

Vocé teria ainda mais algum assunto para comentar?

* Projeto de pesquisa do Mestrado em Patriménio Cultural e Sociedade — MPCS, vinculado ao projeto
“Lugares de meméria, memoérias de lugares... Diferentes olhares para o patriménio cultural de
Joinville” (sigla PATRI), coordenado pela Profa. Dra. Janine Gomes da Silva — orientadora.



111

Apéndice 2
FORMULARIO DE PESQUISA*

1-Dados de identificacao:
Nome:
Endereco:

2-Data e local de nascimento:

3-Profissao:

4- Estado civil:

() Solteira

() Uniao estavel
() Viava

( ) Casada
( ) Separada

5-Escolaridade

( ) sem instrucéo () Primario — 12 a 42
série

() 1° Grau completo ( ) 12 Grau completo
() 2° Grau completo ( ) 2° Grau completo
( ) 32 Grau completo ( ) 32 Grau completo
o} 3°

caso de grau —  curso:

6-Tem filhos:( )ndo ( )sim Quantos?

14- O que geralmente consomem no: 1)
café da manha, 2) almogo e 3) jantar?

1)

2)

3)

15- Usam receitas para preparar a comida?
()sim ( )nao

16- Em que ocasiao geralmente usa receita

no preparo de alimentos? (casamento,
aniversarios, batizados, natal, pascoa,
outro)

R.

17- Possui alguma(s) receita(s) que “seja
de familia” ou bastante utilizada?
( ) ndo ( ) sim. Quais?

18- Registre uma no espago abaixo. Desde
os ingredientes ao modo de fazer. Use o
verso se for necessario.

7-Participa de outras atividades
(Politica,religiosa, voluntaria, etc.)

8- Desde quando mora na Estrada Bonita?

9-Planta hortalicas? ( ) ndo ( ) sim Quais?

10- Possui criagao? ( ) nao( ) sim Qual?

11 — O que plantam e criam é para o
sustento préprio? ( ) sim ( ) ndo

12- Fazem algum produto para vender na
propriedade? ( ) ndo ( ) sim Quem?

13- Compram muitos produtos alimentares
fora da propriedade? ( ) néo
( )sim. Quais?

Obrigada por sua contribuicao!

* Respondendo as perguntas deste Formulério de pesquisa, vocé estard contribuindo com o Projeto
de pesquisa do Mestrado em Patrimdnio Cultural e Sociedade — MPCS sob o titulo “ No caminho do
sabor e da cultura: uma abordagem sobre o cotidiano e a gastronomia da Estrada Bonita —
Pirabeiraba/Joinville”, da mestranda vinculado ao projeto “Lugares de meméria, memorias de
lugares... Diferentes olhares para o patriménio cultural de Joinville” (sigla PATRI), desenvolvido pela

mestranda Valéria Koénig Esteves e orientada
2008/2009 a 2010.

Nome e Assinatura:

pela Profa. Dra. Janine Gomes da Silva. Ano
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Apéndice 3
Algumas receitas dos quitutes das/os moradoras/es da Estrada Bonita’

. Bolacha de Melado - Sra. Edeltraud Retzlaff

. Bolacha de Natal — Sra. Olinda Kersten

. Bolo de Aipim — Sra. Mailinda Witt

. Bolo de Aipim — Sra. Suzana Cristina Barbosa da Silva

. Bolo-pudim — Sra. Eliane Maria Nehls

. Carne de Panela — Sra. Terezinha Ma. de Paula Marsiniak
. Cuca de fermento de pao — Sra. Edeltraud Retzlaff

0o N OO 0o &~ W N =

. Cuca de Banana caramelizada — Sra. Cleusa Estela da Silva
9. Frango Assado Inteiro na Panela — Sra. Terezinha Ma. de Paula Marsiniak
10. Galinha Caipira com Aipim - Sra. Maria Cestari Debatim

11. Geléia de Banana na Panela de Pressédo — Sra. Maria Cestari Debatim
12. Geléia de Carambola — Sra. Regina Galicki

13. Gemise — Sra. Ana Maria Michels Mafra

14. Nhoque da Dona Lila — Sra. Lila Zen Ferrari

15. Omelete - Sra. Anita Gerhmann Hatennhauer

16. Pao de Cara — Sra. Regina Galicki

17. Pao de Fuba — Sra. Maria Ferrari

18. Pao-de-l6 da Oma Martha Kersten — Sra. Tania Rosana Bilau
19. Pasteldao de Palmito - Sra. Lila Zen Ferrari

20. Pastelzinho de Goiabada — Sra. Edeltraud Retzlaff

21. Pirogue — Regina Galicki

22. Pizza de liquidificador — Sra. Cleusa Estela da Silva

23. Queijinho - Sra. Ana Maria Michels Mafra

24. Queijinho — Sra. Maria Cestari Debatim

25. Rosquinha de Vinagre - Sra. Jane Batista Quadros

26. Sopa — Sra. Anita Gerhmann Hatennhauer

27. Torta Alema — Rudolfo Gehrmann

28. Toucinho do Céu — Sra. Maria Ferrari

* Como mencionado, as receitas foram transcritas respeitando o modo de narrar de cada
entrevistada/do.
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1. BOLACHAS DE MELADO - Sra. Edeltraud Retzlaff

Acucar, melado, trigo, ovos, margarina, um quilo de melado.
Condimentos: canela, cravo e bicarbonato.
Amasse bem a massa, depois ela é aberta, forma-se as bolachas e assa.

Glacé.

Com clara de ovos e acucar, bate na batedeira bem batido, passa nas bolachas e
depois seca no forno.

Segredo: a massa ainda crua descansa de um dia para o outro.
2. BOLACHAS DE NATAL - Sra.Olinda Kersten

12 ovos

2 kg de manteiga

700 gr de agucar

2 kg de trigo até dar o ponto
Bicarbonato de aménia

Sal e raspa de limao

Amasse todos os ingredientes, estique a massa, corte as bolachas e pde no forno
até dourar.

Para o glacé:
01 xicara de clara de ovos,
03 xicaras de agucar (faca uma calda com o agucar e agua)

Bater as claras até ficar suspiro e acrescente a calda do aglcar aos poucos.
Coloque o glacé nas bolachas e pde no forno para secar.

3. BOLO DE AIPIM — Sra. Mailinda Witt

400 gr de aipim cru, ralado

400 gr acucar

200 gr coco ralado

450 gramas de manteiga

04 ovos inteiros

01 pacote de baunilha

01 colher de sopa de trigo

02 colheres de cha de fermento Royal

Misture o acucar, a manteiga, os ovos e a baunilha, junte em seguida o aipim ralado,
0 coco e a farinha de trigo, mexendo bem esta massa. Junte o fermento Royal. Vai
ao forno em forma untada que dé para abrir. Asse durante 30 a 40 min.

Cobertura: 01 xicara de nata, 02 colheres (sopa) rasas de acucar, 01 pacote de
baunilha. Bater a nata gelada até endurecer, junte 0 acucar e a baunilha e cubra o
bolo quando estiver frio.
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4. BOLO DE AIPIM - Sra. Suzana Barbosa da Silva

04 xic. de aipim ralado cru

02 xic. de agucar

04 ovos

02 colheres de margarina

01 colher de sopa de fermento
01 pacote de coco ralado

01 caixa de pudim de coco

Bate tudo e polvilhe a forma com agucar e trigo e pde para assar por 40 minutos
5. BOLO — PUDIM - Sra. Eliane Maria Nehls

01 pacote de bolo sabor limao

02 copos de iogurte de c6co

01 copo de 6leo

03 ovos

01 pacote de gelatina de liméo

01 colher de fermento Royal

Bater tudo junto e assar por 35 minutos.

Depois de assado pde uma cobertura de 01 lata de leite moga com %z xicara de suco
de liméo

6. CARNE DE PANELA - Sra. Terezinha Maria de Paula Marsiniak

Uma posta de carne, filé, lombo ou qualquer carne.

Cologue a 6leo na panela, pde alho, frito um pouco e coloque a carne

Frita a carne, vai refogando, ela fica bem douradinha.

Vai colocando os temperos: a cebola, o cominho, tomate, cebola.
Refoga tudo até desmachar, feito no fogao a lenha é ainda mais gostoso.

7. CUCA DE FERMENTO DE PAO - Edeltraud Retzlaff

A cuca ela é feita com fermento de pao, uma massa crescida, vai trigo, ovos, leite,
gordura, fermento de pao, entdo amasse e deixe crescer, espalha na forma, depois
poe o recheio em cima pode ser banana, abacaxi, uva, queijinho, coco.

Também poe farofa em cima das frutas ou s6 a tradicional com farofa.

A farofa é feita de trigo, acucar, baunilha e gordura, pode ser margarina ou manteiga
também. Amasse tudo e faca a farofa.
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8. CUCA DE BANANA CARAMELIZADA - Sra. Cleusa Estela da Silva

01 xicara de acucar

03 colheres de margarina

03 a 04 ovos

01 colher de maisena

Leite para desmanchar

Trigo até a massa ficar lisa

01 colher de sopa de fermento Royal
Bata todos os ingredientes.

Forma: Pde o agucar caramelizado na forma, corte as bananas ao meio e forre toda
a forma, depois pde a massa e asse.

Depois de assado, desinforme virando a forma para que as bananas fiquem por
cima.

9. FRANGO ASSADO INTEIRO NA PANELA - Sra. Terezinha Maria de Paula
Marsiniak

Tempere o frango de um dia para o outro bem temperadinho com todos os temperos
e no outro dia coloque o 6leo na panela, mas dai tem que ser uma panela de ferro e
pde o frango inteirinho e vai dourando ele, coloque um pouquinho de agua e vai
dourando, virando ele até assar inteirinho.

Se quiser recheio, faca um de farofa.

10. GALINHA CAIPIRA COM AIPIM - Sra. Maria Cestari Debatim

A gente cozinha a galinha, ensopa bem, fica bem sequinha, bem amarelinha bota
bastante tempero, deixe ela cozinhar bem.
Em outra panela cozinhe o aipim, depois de tudo pronto é sé sentar e comer.

11. GELEIA DE BANANA NA PANELA DE PRESSAO - Sra. Maria Cestari
Debatim

Pica a banana e amassa tudo bem amassadinha em um prato. Dentro da panela de
pressao, boto duas xicaras de acucar e deixo ficar bem vermelhinha. Entao
coloque a banana dentro e mais uma xicara de agucar, pde cravo, canela, meio
copo de liméo, e fecho a panela e deixo em cima da chapa no fogao a lenha e deixe
la.

Depois de duas horas abrir a panela e vera que ela esta bem vermelhinha, bem
molinha, fica muito gostoso.

12. GELEIA DE CARAMBOLA - Sra. Regina Galicki
Pega 30 carambolas, e para 30 carambolas pée um quilo de agucar e poe no fogo
para apurar ela. Depois vocé tira aquelas carambolas, poe a fruta para secar. O que

sobra daquele liquido, do agucar e do suco de carambola, aquilo vira geléia.

Sugestdes da entrevistada:
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As carambolas que secaram ficam bem crocantes, como que cristalizadas e pode-se
usar para consumo também, comendo a fruta. Pode-se colocar algumas dentro da
geléia para enfeitar, colocar dentro de massas de pao doce, como o panetone.
Guarde em vidro bem fechado para que elas ndo amolegcam.

13. GEMUSE - Sra. Ana Maria Michels Mafra

Uma porcdo para 6 pessoas: 20 folhas de couve, 1 kg de batatinha, 200 gr de
farofa, cebola de cabeca, cebolinha verde, salsinha, temperinhos verde.

Modo de fazer:

Picar as folhas e dar uma boa fervida, escorrer a agua, botar a batatinha, colocar
agua novamente que tampe a batatinha com a couve, ferver até cozinhar a
batatinha, escorre a 4gua e acrescenta a farofa.

Amassar tudo com o amassador de feijao, pode colocar bacon também. Coloque
numa travessa e sirva.

14. NHOQUE DA DONA LILA - Sra. Lila Zen Ferrari

01 xicara de agua

01 ovo inteiro

Trigo até dar a liga dos ingredientes

Faca as tirinhas e corte em pedacinhos, depois vai colocando na agua fervente até
eles subirem. Tire da 4gua e coloque numa travessa. Faca um molho de carne
moida e pde por cima.

15. OMELETE - Sra. Anita Gehrmann Hatennhauer

Bata um ovo, coloque um pouco de leite, cebolinha verde e sal.
Fica bem levinho.
Frite na frigideira.

16. PAO DE CARA - Sra. Regina Galicki

Cozinha o cara, com agua e sal, depois amassa bem amassadinho e vocé agrega
na massa do pao, pée o trigo, o azeite, ou gordura suina, sal, fermento Fleischmann.
Amassa bem amassadinho, dai ele cresce... depois do processo ele cresce, e vocé
amassa mais uma vez , divide e pde nas formas, ele cresce nas formas e pde pra
assar, no forno a lenha, de preferéncia.

17. PAO DE FUBA - Sra. Maria Ferrari

Para cada trés paes, 1 xicara de fuba fino.

Primeiro, escalda o fuba com trés xicaras de agua fervendo e deixe esfriar.

Pde 1 kilo de trigo, 2 colheres de margarina, 3 colheres de fermento Fleischmann,
acucar e sal a gosto.

Amassa tudo e deixe crescer. Pde na forma e quando estiver crescido novamente,
asse no forno.
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18. PAO-DE-LO DA OMA MARTHA KERSTEN - Tania Rosana Bilau

06 ovos, bater as claras em neve.
2 2 xicara de acucar

2 2 xicara de trigo

1 xicara de maisena

1 xicara de suco de laranja

3 colheres de fermento Royal

Bata tudo e asse em forno moderado
19. PASTELAO DE PALMITO - Sra. Lila Zen Ferrari

01 copo de leite, azeite, sal e 03 ovos. Bate tudo em uma tigela, acrescente aos
poucos 01 colher de maisena, trigo e 1/2 colher de fermento. A massa fica mole.
Pd&e na forma e coloque por cima o palmito refogado com temperos, ainda quente.
Asse no forno.

20. PASTELZINHO DE GOIABADA - Edeltraud Retzlaff
Tanto faz, doce ou salgado.

Nata (01 pacotinho), trigo e um pouquinho de sal na massa.

Amassar até que figue bem consistente, depois abra com um rolo. Corta com um
copo e pbe um pedacinho de goiabada dentro ou qualquer outro recheio e fecha.
Assa no forno.

Passe o acucar por fora depois de assado, se fizer doce.

Se fizer 0 salgado coloque um pedaginho de queijo e presunto, e por fora polvilhe
com trigo.

O tempo de assar € bem rapido, s6 dar uma douradinha.

21. PIROGUE- Sra. Regina Galicki

500 g. de trigo

01 ovo

01 colher de fermento Royal
2 xicara de 4gua norma

01 pitada de sal

Ingredientes do recheio:

04 batatinhas grandes
300 g. de queijinho branco
01 pitada de sal

01 pitada de pimenta
Cheiro verde a gosto

Modo de fazer a massa:
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Misturar todos os ingredientes e amassar bem (com a mao). Depois abrir a massa
com rolo e fazer circulos, pér o recheio e fechar em forma de pastel.

Modo de fazer o recheio:

Cozinhar as batatinhas sem sal, depois de cozida deixe esfriar, amasse e junte o
restante dos ingredientes e misture bem.

Cozimento:

Em uma panela coloque agua e deixe ferver, quando estiver fervendo adicione sal e
6leo e coloque os pirogues para cozinhar, quando estiverem boiando ja pode tira-los
que estdo prontos. Arrume em uma travessa e por cima coloque um pouco de
molho para n&o grudar as massas.

22. PIZZA DE LIQUIDIFICADOR (MASSA) — Sra. Cleusa Estela da Silva

/2 copo de 6leo

1 copo de leite

01 ovo

01 pitada de sal

01 copo de trigo

01 colher de sobremesa de fermento Royal

Bata tudo no liquidificador e pde na forma polvilhada para assar.

23. QUEIJINHO - Sra. Ana Maria Michels Mafra

Tire o leite de manha, coe numa peneirinha, num paninho e pée numa vasilha para
deixar azedar, amanha de noite ele esta azedo. Tire a nata, pée numa vasilha de

aluminio e poe atras do fogao a lenha para esquentar, ele tem que ficar assim, mais
morno, ndo pode deixar ferver, se deixar ferver ele fica muito solto.

Entdo tem que ser 14 atrds do fogao e pde fogo aos poucos. Depois que pegou a
temperatura certa, escorra num saquinho de tecido e pendura para escorrer todo o
Ssoro.

Depois se quiser pode tempera-lo com sal e cheiro verde a gosto.

24. QUEIJINHO - Sra. Maria Cestari Debatim

O queijinho a gente tem que deixar o leite azedar de um para o outro
Bota agua fervendo, mexe bem, depois escorre em um pano, pra tirar todo soro.
Quando estd bem sequinho, bota nata e sal e come.
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25. ROSQUINHA DE VINAGRE - Sra. Jane Batista Quadros

Na massa vai ovos, azeite, vinagre, fermento royal, trigo, acucar.
Amassa tudo e abra a massa com rolo. Forme as rosquinhas.
Frita em éleo quente.

26. SOPA - Sra. Anita Gehrmann Hatennhauer

Sopa de galinha, ou faz sopa de carne de gado. Pée repolho, batata, cebola, alho,
salsa, batatinha (salsa ou mandioquinha), couve flor, espinafre, brocolis, qualquer
coisa mais. Faca ela bem reforcada, pode colocar um pedaco de costelinha
defumada para dar um gostinho bom.

27. TORTA ALEMA - Sr. Rudolfo Gehrmann

4 gemas, 250g de agucar, 200g de manteiga sem o sal, 1 cx. de leite sem 0 soro,
bolacha de maisena.

Bata as gemas com o acgucar, depois acrescenta a manteiga, e bata por uns 20 min,
até dobrar de tamanho, entdo acrescenta o creme de leite. Batido todos esses
ingredientes comeca a montar com a bolacha, camada por camada, até terminar
com o creme.

Creme de cobertura

2 xicaras de leite, 8 colheres de Nescau, e 1 de margarina. Ferve, por uns 15, a 20
minutos até engrossar. Tem que cuidar para nao queimar.

Segredo: Congelar a torta de um dia para o outro, sé depois colocar a cobertura
ainda quente sobre a torta.

28. TOUCINHO DO CEU - Sra. Maria Ferrari

03 ovos

03 colheres cheias de margarina
01 2 xic. de agucar

01 xic. trigo

01 litro de leite

Bata no liquidificador (ovo, margarina e agucar), acrescente o leite e o trigo.
Coloque em forma e pde no forno por 30 mim.

Observacao da entrevistadora: Imagino que a receita nao esteja completa pois falta
a cobertura, que geralmente é feita com céco ralado e leite condensado.
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ANEXOS
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Anexo 1

TERMO DE CONSENTIMENTO LIVRE E ESCLARECIDO
Conforme Resolucao no. 196 de 10 de outubro de 1996 (Conselho Nacional de
Saude)

Eu, ,
aceito livremente participar da pesquisa intitulada: “Lugares de memoria,
memorias de lugares... Diferentes olhares para o patriménio cultural de
Joinville”, a ser realizada sob responsabilidade da pesquisadora Profa. Dra. Janine
Gomes da Silva, do Departamento de Histéria da Universidade da Regido de
Joinville/UNIVILLE. Esta pesquisa tem como obijetivo, a partir de pesquisa historica
relacionando memorias femininas sobre diferentes aspectos do patriménio cultural
da cidade de Joinville, subsidiar acées (como oficinas, cursos e palestras) de
instituicoes da area da educacéo, patrimonio cultural e turismo da cidade e contribuir
para o desenvolvimento de politicas publicas relacionadas ao patrimdnio cultural do
municipio, especialmente com as mulheres que participam dos grupos da Fundacgao
25 de Julho.

Minha participagcdo neste estudo se resume a responder um roteiro de
perguntas elaboradas pela pesquisadora, e que serdo realizadas de acordo com a
Metodologia de Histéria Oral, com a utilizacdo de um gravador de voz e,
posteriormente, com a transcricdo da entrevista para o papel.

Estou ciente de que a pesquisadora responsavel pelo estudo prestara
esclarecimentos sobre todos os procedimentos a serem realizados e que esta
pesquisa nao trara nenhum risco a minha integridade fisica ou moral. As
informacgdes obtidas neste estudo serdo uteis cientificamente, especialmente para a
area de histéria e poderao ser divulgadas em publicacbes e congressos. Em
qualquer momento do estudo poderei solicitar maiores esclarecimentos sobre o seu
desenvolvimento e serei prontamente atendido pela pesquisadora responsavel.
Minha participagao €, portanto, voluntaria, podendo desistir a qualquer momento,
sem qualquer 6nus ou consequéncia para mim.

Para outras informacdes, esclarecimentos ou reclamacdes, entrar em contato
com Janine Gomes da Silva, através do telefone 3461-9093 ou pelo e-malil
janine.gomes@univille.net.

ATENGAO: A SUA PARTICIPAGAO EM QUALQUER TIPO DE PESQUISA E
VOLUNTARIA, EM CASO DE DUVIDA QUANTO AOS SEUS DIREITOS, ESCREVA
PARA: COMITE DE ETICA EM PESQUISA DA UNIVILLE. ENDEREGCO: CAMPUS
UNIVERSITARIO-BOM RETIRO — CAIXA POSTAL 246 — CEP 89.201-972 —
JOINVILLE/SC.

Data: / / 2008, Joinville, SC.

Assinatura do participante ou responsavel Pesquisador responsavel
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Anexo 2

UNIVERSIDADE DA REGIAO DE JOINVILLE — UNIVILLE
T LABORATORIO DE HISTORIA ORAL - L.H.O.

FICHA DE IDENTIFICACAO DE ENTREVISTA ORAL

1. DADOS DE IDENTIFICACAO DO ENTREVISTADO:

1.1.Nome:

1.2. Data de Nascimento: / /

1.3. Local de Nascimento: Cidade Estado Pais

1.4.Filiagéo:

1.5. Endereco: Rua ne.

Bairro Complemento
Cidade Estado
Fone CEP

2. ENTREVISTADOR(ES):
2.1. Funcao no LHO/Departamento: ( ) Professor () Funcionario ( ) Estagiario ()
Aluno () Outros
3. LOCAL DA ENTREVISTA:

4. DATA DA ENTREVISTA: / /
5. QUANTIDADE DE FITAS GRAVADAS:
6. HORAS DE GRAVACAO:
7. TRANSCRICAO:

7.1. Autor:

7.1.1. Funcéo: () Professor () Funcionario () Estagiario () Aluno () Outros

8. TERMO DE DOACAO: () SIM () NAO
8.1. Data de Assinatura: / /

8.2. Restricoes () Sim () Nao
8.2.1.Tipo:
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Anexo 3

UNIVERSIDADE DA REGIAO DE JOINVILLE — UNIVILLE
T LABORATORIO DE HISTORIA ORAL - L.H.O.
UNIVILLE

TERMO DE DOACAO

Pelo presente termo, eu )
residente na Rua

ne , Complemento
na Cidade de , Estado de ,
portador da Cédula de Identidade n° , Expedida
por , cedo ao Laboratério de Histéria Oral da UNIVILLE — LHO,
todos os direitos de uso e divulgacdo que me correspondem, do conteldo da
gravacao de fita(s) cassete, marca , hum total de
horas e minutos e transcricio da mesma, da
entrevista concedida por mim a ,
em data de de , na Cidade de
, Estado de .
Declaro também, que pela natureza do trabalho apresentado, o conteddo das
gravacdes pode ser consultado (com/sem) restricdes por pessoas

qualificadas e devidamente acreditadas a partir desta data.

Outrossim, autorizo a reproducao do conteudo da gravacao, de qualquer forma, pelo
Laboratério de Histéria Oral da UNIVILLE, sem alteragédo de sua esséncia.

OBS.: Restricoes (se for o caso):

Joinville, de de

Entrevistado Entrevistador

Testemunha Testemunha



